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PARTIE 1

Remarques relatives a la publication du
Bulletin du Systeme de Lisbonne
Appellations d’origine et indications géographiques

La publication du Bulletin du Systéme de Lisbonne, Appellations d’origine et indications
géographiques est éditée par le Bureau international de I'Organisation Mondiale de la
Propriété Intellectuelle (OMPI), en application de la régle 19 du réglement d’exécution
commun a I’Arrangement de Lisbonne concernant la protection des appellations d’origine et
leur enregistrement international et a I'Acte de Genéve de I'Arrangement de Lisbonne sur les
appellations d’origine et les indications géographiques.

Chaque numéro peut comprendre, notamment, 'une ou 'autre des rubriques suivantes, dont
la matiére est groupée selon les numéros d’enregistrement et les dates d’enregistrement :

- Enregistrements

- Déclarations de refus (total ou partiel®)

- Retraits d’'une déclaration de refus (retrait total ou partiel*)

- Déclarations d’octroi de la protection

- Octrois de délai d'utilisation pour terminer l'utilisation d’'une
appellation d’origine ou d’'une indication géographique

- Invalidations

- Renonciations

- Radiations

— Rectifications

- Modifications

Seules peuvent étre enregistrées auprés de 'OMPI, et protégées selon les dispositions de
'Arrangement de Lisbonne et de I'Acte de Genéve de I'Arrangement de Lisbonne, les
appellations d’origine et les indications géographiques des produits de parties contractante
de I'Union de Lisbonne reconnues et protégées a ce titre dans la partie contractante
d’origine.

Remarques incidentes :

- Compte tenu du volume important des transactions regcues durant I'année 2021, le
présent bulletin est exceptionnellement publié en 2 parties.

- Certaines demandes de modifications recues en 2021 feront I'objet d’'une publication
ultérieure. En effet, a partir du bulletin de I'année 2022, seules figureront les
transactions notifiées durant la période concernée seront publiées, et non plus celles
recues durant cette période, a I'exception de celles figurant dans les bulletins
précédemment publiés.

Selon la régle 19 du reglement d’exécution commun, le Bureau international publie dans le Bulletin toutes les inscriptions
faites au registre international. De plus, a partir du Bulletin n® 36, le texte des refus partiels ainsi que des retraits partiels est aussi
publié, dans la langue de la notification du refus ou du retrait en question.
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Liste des Membres de I’'Union de Lisbonne

Arrangement de Lisbonne (1958), révisé a Stockholm (1967) et modifié en 1979, et I'Acte de Genéve (2015)
(Union de Lisbonne)

Etat/OIG Date 4 laquelle I’Etat  Date a laquelle I’Etat est devenu partie a Date 4 laquelle I’Etat/OIG

est devenu partie I’Acte de Stockholm (ou a I’Acte de est devenu partie a I’Acte

a 1’Arrangement Lisbonne) de Geneve
ALDANIC ....oveviiiiicc 8 mai 2019 Stockholm: 8 mai 2019 26 février 2020
ALGRTIC. ... 5 juillet 1972 Stockholm: 31 octobre 1973 -
Bosnie-Herzégovine............ccccoeenenne. 4 juillet 2013 Stockholm: 4 juillet 2013 -
Bulgarie........cccooeneene. 12 aolt 1975 Stockholm: 12 aolt 1975 -
Burkina Faso 2 septembre 1975 Stockholm: 2 septembre 1975 -

- - - 26 février 2020
16 novembre 1977 Stockholm: 16 novembre 1977 -
30 juillet 1997 Stockholm: 30 juillet 1997 -
- - - Non encore en vigueur?

25 septembre 1966 Stockholm: 8 avril 1975 -

25 septembre 1966 Stockholm: 12 aolit 1975 21 avril 2021

10 juin 1975 Stockholm: 10 juin 1975 -

23 septembre 2004 Stockholm 23 septembre 2004 -
Ghana ......cccoeceveennencencecene - - - 3 février 2022
Haiti e 25 septembre 1966 Lisbonne: 25 septembre 1966 -
Hongrie......coeoevineneieinceees 23 mars 1967 Stockholm: 31 octobre 1973 10 septembre 2021
Iran (République islamique d’).... 9 mars 2006 Stockholm: 9 mars 2006 -
ISTA&l..eeeiieieieeee e 25 septembre 1966 Stockholm: 31 octobre 1973 -
TEAlIC oo 29 décembre 1968 Stockholm: 24 avril 1977 -
Macédoine du Nord 6 octobre 2010 Stockholm: 6 octobre 2010 -
Mexique 25 septembre 1966 Stockholm: 26 janvier 2001 -
Monténégro 3 juin 2006 Stockholm: 3 juin 2006 -
Nicaragua 15 juin 2006 Stockholm 15 juin 2006 -
Oman.......ccceeeveenennene - - - 30 juin 2021
Pérou........ 16 mai 2005 Stockholm: 16 mai 2005 -
Portugal 25 septembre 1966 Stockholm: 17 avril 1991 -
République démocratique populaire lao - - - 20 février 2021
République de Moldova 5 avril 2001 Stockholm: 5 avril 2001 -
République dominicaine 17 janvier 2020 Stockholm: 17 janvier 2020 -
République populaire démocratique de Corée.... 4 janvier 2005 Stockholm: 4 janvier 2005 26 février 2020
République tchéque..........cccovereennne. 1 janvier 1993 Stockholm: 1¢ janvier 1993 -
Samoal> ... - - - 26 février 2020
SErbie’ ....ovvveveveveeeeeeeeeeeee e 1°" juin 1999 Stockholm: 1° juin 1999 -
Slovaquie........cccoeveerevireecirenenneennes 1° janvier 1993 Stockholm: 1° janvier 1993 -
Suisse ...... - - - 1 décembre 2021
Togo..... 30 avril 1975 Stockholm: 30 avril 1975 -
Tunisie 31 octobre 1973 Stockholm: 31 octobre 1973 -
Union européenne & 7...........ccovunenen. - - - 26 février 2020
(Total: 37) (30) (11)

1

Conformément a I'article 7.4) de I'’Acte de Genéve de I'Arrangement de Lisbonne, cette Partie contractante a déclaré

vouloir recevoir une taxe individuelle pour couvrir le colt de 'examen quant au fond de tout enregistrement international.

2

par I'Organisation africaine de la propriété intellectuelle (OAPI), de son instrument d’adhésion.

3
4

Y compris les départements et territoires d’outre-mer.
Conformément a I'article 7.4) de I'’Acte de Genéve de I'Arrangement de Lisbonne, cette Partie contractante a déclaré
exiger une taxe administrative relative a I'utilisation par les bénéficiaires de I'appellation d’origine ou de I'indication
geograph|que dans cette Partie contractante.

La Serbie est I'Etat assurant la continuation de la Serbie-et-Monténégro & compter du 3 juin 2006.

6

Conformément a I'article 28.3)b), 'adhésion par la Céte d’lvoire entrera en vigueur trois mois apres la date du dépdt,

Conformément a I'article 28.1)iii) de I'acte de Geneve de I'’Arrangement de Lisbonne, I'Union européenne a été dument

autorisée, conformément a ses procédures internes, a devenir partie au présent Acte et, en vertu des traités constitutifs de
I’'Union européenne, une Iégislation s’applique selon laquelle des titres de protection régionaux peuvent étre obtenus a I'égard

des indications géographiques.
L’Union européenne fait usage de la possibilité prévue a 'article 29.4) de I'Acte de Geneve de prolonger d’un an le délai

7

visé a l'article 15.1) dudit Acte, ainsi que les délais visés a l'article 17 de I'’Acte de Genéve conformément aux procédures
prévues dans le réeglement d’exécution commun.
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PART 1

Comments relating to the publication of the
Bulletin of the Lisbon System
Appellations of Origin and Geographical Indications

The publication of the Bulletin of the Lisbon System, Appellations of origin and geographical
indications is issued by the International Bureau of the World Intellectual Property
Organization (WIPO), under Rule 19 of the Common Regulations under the Lisbon
Agreement for the Protection of Appellations of Origin and their International Registration and
the Geneva Act of the Lisbon Agreement on Appellations of Origin and Geographical
Indications.

Each issue may include, inter alia, one or other of the following headings, the subject matter
of which is grouped according to registration number and registration date:

- Registrations

- Declarations of refusal (total or partial®)

- Withdrawals of a declaration of refusal (total or partial
withdrawal*)

- Statements of grant of protection

- Grants of a period for termination of the use of an appellation
of origin or a geographical indication.

— Invalidations

- Renunciations

— Cancellations

— Corrections

- Modifications

Only appellations of origin and geographical indications for products from contracting parties
of the Lisbon Union, recognized and protected as such in the contracting party of origin, can
be registered at WIPO and protected in accordance with the provisions of the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement.

Incidental remarks:

- Given the significant volume of transactions received during the year 2021, this
bulletin is exceptionally published in 2 parts.

- Some requests for modification received in 2021 may be published at a later date.
Starting from the 2022 bulletin, only transactions notified during the relevant period
will be published, instead of those received during that period, except for those
already published in previous editions of the bulletin.

According to Rule 19 of the Common Regulations, the International Bureau shall publish in the Bulletin all entries made
in the International Register. In addition, starting from No. 36 of the Bulletin, also the text of partial refusals and partial withdrawals
is published, in the language of the notification of the refusal or withdrawal in question.
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List of Members of the Lisbon Union

Lisbon Agreement (1958), revised at Stockholm (1967) and amended in 1979, and the Geneva Act (2015)
(Lisbon Union)

State/IGO Date on which State
became party to the

Date on which State/IGO
became party to the Geneva

Date on which State became party to
the Stockholm (or Lisbon) Act

Agreement Act
AIDANTA....ccvieieieiicieeeecee e May 8, 2019 Stockholm: May 8, 2019 February 26, 2020
Algeria......cooeeeeeieeene. July 5, 1972 Stockholm: October 31, 1973 -
Bosnia and Herzegovina... e July 4,2013 Stockholm: July 4,2013 -
Bulgaria......cocooeoeeiiiieecee August 12, 1975 Stockholm: August 12, 1975 -
Burkina Faso .......ccccceevvveveneeennns September 2, 1975 Stockholm: September 2, 1975 -
Cambodia' - - - February 26, 2020
CONGO oot November 16, 1977 Stockholm: November 16, 1977 -
Costa RiCa....ccceeeeeveeeeeneieeeneeen, July 30, 1997 Stockholm: July 30, 1997 -
Cote d’Ivoire ... - - - Not yet in force2
Cuba.....ccceuee. September 25, 1966 Stockholm: April 8, 1975 -
Czech Republic January 1, 1993 Stockholm: January 1, 1993 -
Democratic People’s Republic of Korea ... January 4, 2005 Stockholm: January 4, 2005 February 26, 2020
Dominican Republic January 17, 2020 Stockholm: January 17, 2020 -
European Union® 4 .................... - - - February 26, 2020
France ......cocovvvvveeveveveveeenennns September 25, 1966 Stockholm: August 12, 1975 April 21,2021
June 10, 1975 Stockholm: June 10, 1975 -
September 23, 2004 Stockholm: September 23, 2004 -
Ghana - - - February 3, 2022
September 25, 1966 Lisbon: September 25, 1966 -
March 23, 1967 Stockholm: October 31, 1973 September 10, 2021
March 9, 2006 Stockholm: March 9, 2006 -
September 25, 1966 Stockholm: October 31, 1973 -
TtaLY oo December 29, 1968 Stockholm: April 24, 1977 -
Lao People’s democratic Republic.... - - - February 20, 2021
MEXICO .o September 25, 1966 Stockholm: January 26, 2001 -
Montenegro...... ... June 3, 2006 Stockholm: June 3, 2006 -
NICATAZUA ..ot June 15, 2006 Stockholm: June 15, 2006 -
North Macedonia..........cc..ccceeveeeeereeeeennnennn. October 6, 2010 Stockholm: October 6, 2010 -
Oman - - - June 30, 2021
Peru .... May 16, 2005 Stockholm: May 16, 2005 -
Portugal ......ccccoeneenenne. September 25, 1966 Stockholm: April 17, 1991 -
April 5,2001 Stockholm: April 5,2001 -
Samoa’©.... - - - February 26, 2020
Serbia’ ...... June 1, 1999 Stockholm: June 1, 1999 -
January 1, 1993 Stockholm: January 1, 1993 -
- - - December 1, 2021
April 30, 1975 Stockholm: April 30, 1975 -
October 31, 1973 Stockholm: October 31, 1973 -
(Total: 37) (30) (11)

! In accordance with Article 7(4) of the Geneva Act of the Lisbon Agreement, this Contracting Party has declared that it
wants to receive an individual fee to cover its cost of substantive examination of each international registration.

2 In accordance with Article 28(3)(b), the accession by Céte d’lvoire shall enter into force three months after the date of
the deposit by the African Intellectual Property Organization (OAPI) of its instrument of accession.

8 In accordance with Article 28(1)(iii) of the Geneva Act of the Lisbon Agreement, the European Union has been duly
authorized, in accordance with its internal procedures, to become party to this Act and, under the constituting treaties of the
European Union, legislation applies under which regional titles of protection can be obtained in respect of geographical
indications.

4 The European Union avails itself of the possibility provided for in Article 29(4) of the Geneva Act of the Lisbon
Agreement to extend by one year the time limit referred to in Article 15(1) of the Act, and the periods referred to in Article 17 of
the Geneva Act, in accordance with the procedures specified in the Common Regulations.

5 Including all Overseas Departments and Territories.

6 In accordance with Article 7(4) of the Geneva Act of the Lisbon Agreement, this Contracting Party has declared that it
requires an administrative fee relating to the use by the beneficiaries of the appellation of origin or the geographical indication in
that Contracting Party.

7 Serbia is the continuing State from Serbia and Montenegro as from June 3, 2006.
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PARTE 1

Observaciones relativas a la publicacién del
Boletin del Sistema de Lisboa
Denominaciones de origen e indicaciones geograficas

La Oficina Internacional de la Organizacion Mundial de la Propiedad Intelectual (OMPI)
publica el Boletin del Sistema de Lisboa, denominaciones de origen e indicaciones
geograficas en aplicacion de la Regla 19 del Reglamento Comun del Arreglo de Lisboa
relativo a la Proteccion de las Denominaciones de Origen y su Registro Internacional y del
Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa relativo a las Denominaciones de Origen y las
Indicaciones Geogréficas.

Cada numero puede incluir, en particular, alguna de las rubricas siguientes, cuya materia se
desglosa segun los numeros de registros y las fechas de registros:

- Registros

- Declaraciones de denegacion (total o parcial®)

- Retiros de declaracion de denegacion (retiro total o parcial®)

- Declaraciones de concesion de la proteccion

- Concesiones de un plazo para poner fin a la utilizaciéon de una
denominacién de origen o una indicacién geografica

- Invalidaciones

- Renuncias

- Cancelaciones

— Correcciones

- Modificaciones

Solo pueden registrarse en la OMPI, y recibir proteccion en virtud de las disposiciones del
Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa, las denominaciones de
origen y las indicaciones geograficas de productos procedentes de partes contratantes
miembras de la Union de Lisboa y que estén reconocidas y protegidaqs como tales en la
parte contratante de origen.

Observaciones incidentales:

- Dado el alto volumen de transacciones recibidas durante el afio 2021, este boletin se
publica excepcionalmente en 2 partes.

- Algunas solicitudes de modificacion recibidas en 2021 podran ser objeto de una
publicacion posterior. De hecho, a partir del boletin del afio 2022, solo se publicaran
las transacciones notificadas durante el periodo correspondiente, y ya no aquellas
recibidas durante ese periodo, a excepcion de aquellas publicadas en ediciones
anteriores del boletin.

De conformidad con la Regla 19 del Reglamento Comun, la Oficina Internacional publica en el Boletin todas las
inscripciones efectuadas en el Registro Internacional. Ademas, a partir del N.° 36 del Boletin, también publica el texto de las
denegaciones parciales y retiros parciales, en el idioma de la notificacién de denegacion o de retiro en cuestion.
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Lista de los Miembros de la Union de Lisboa

Arreglo de Lisboa (1958), revisado en Estocolmo (1967), y modificado en 1979, y el Acta de Ginebra (2015)
(Unidn de Lisboa)

Estado/OIG Fecha en la que el Estado ~ Fecha en la que el Estado pasé a ser parte Fecha en la que el Estado/la
paso a ser parte en el en el Acta de Estocolmo OIG paso a ser parte en el Acta
Arreglo (o Lisboa) de Ginebra
Albania 8 de mayo de 2019 Estocolmo: 8 de mayo de 2019 26 de febrero de 2020
Argelia 5 de julio de 1972 Estocolmo: 31 de octubre de 1973 -
Bosnia y Herzegovina..........cccoeveveeienuennne. 4 de julio de 2013 Estocolmo: 4 de julio de 2013 -
Bulgaria ........ooooeiiiiiiiii 12 de agosto e 1975 Estocolmo: 12 de agosto de 1975 -
Burkina Faso.. 2 de septiembre de 1975 Estocolmo: 2 de septiembre de 1975 -
Camboya' .. - - - 26 de febrero de 2020
Congo......... 16 de noviembre de 1977  Estocolmo: 16 de noviembre de 1977 -
C0Sta RiCa...cuvovieeieicieeeeeeeee e 30 de julio de 1997 Estocolmo: 30 de julio de 1997 -
Cote d’IVOIre....cveeeeieeeeeieieeee e - - - Atin no ha entrado en vigor?
CUDA..eee e 25 de septiembre de 1966  Estocolmo: 8 de abril de 1975 -
Eslovaquia........cccceeeveeienenieieecceeee 1 de enero de 1993 Estocolmo: 1 de enero de 1993 -
Francia® 25 de septiembre de 1966  Estocolmo: 12 de agosto de 1975 21 de abril de 2021
Gabon...... 10 de junio de 1975 Estocolmo: 10 de junio de 1975 -
Georgia ... 23 de septiembre de 2004  Estocolmo: 23 de septiembre de 2004 -
Ghana.......cccoeevevineinneiccee - - - 3 de febrero de 2022
Hait oo 25 de septiembre de 1966  Lisboa: 25 de septiembre de 1966 -
Hungria ... 23 de marzo de 1967 Estocolmo: 31 de octubre de 1973 10 de septiembre de 2021
Iran (Republica Islamica del)...........ccceeeeee. 9 de marzo de 2006 Estocolmo: 9 de marzo de 2006 -
Israel 25 de septiembre de 1966  Estocolmo: 31 de octubre de 1973 -
Italia 29 de diciembre de 1968 Estocolmo: 24 de abril de 1977 -
Macedonia del Norte........cccccevevivivieiciccinenne 6 de octubre de 2010 Estocolmo: 6 de octubre de 2010 -
IMEXICO ..ottt 25 de septiembre de 1966  Estocolmo: 26 de enero de 2001 -
MONLENEGIO ...ttt 3 de junio de 2006 Estocolmo: 3 de junio de 2006 -
Nicaragua 15 de junio de 2006 Estocolmo: 15 de junio de 2006 -
Oman ...... - - - 30 de junio de 2021
Pert......... ... 16 de mayo de 2005 Estocolmo: 16 de mayo de 2005 -
Portugal.........cooeiiiiiiiii 25 de septiembre de 1966  Estocolmo: 17 de abril de 1991 -
Republica Checa ........cccevveveeienieniiiieee, 1 de enero de 1993 Estocolmo: 1 de enero de 1993 -
Republica de Moldova...................... 5 de abril de 2001 Estocolmo: 5 de abril de 2001 -
Republica Democratica Popular Lao.... - - - 20 de febrero de 2021
Republica Dominicana.........c..ccccoevenerieennene 17 de enero de 2020 Estocolmo: 17 de enero de 2020 -
Republica Popular Democratica de Corea..... 4 de enero de 2005 Estocolmo: 4 de enero de 2005 26 de febrero de 2020
Samoa?® * - - - 26 de febrero de 2020
Serbia® .... 1 de junio de 1999 Estocolmo: 1 de junio de 1999 -
Suiza ....... - - - 1 de diciembre de 2021
TOZO ettt 30 de abril de 1975 Estocolmo: 30 de abril de 1975 -
TUNCZ ..o 31 de octubre de 1973 Estocolmo: 31 de octubre de 1973 -
Unién Buropea® 7........ccccoveveueveveeeereeennnn - - - 26 de febrero de 2020
(Total: 37) (30) an
! De conformidad con el Articulo 7.4) del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa, esta Parte Contratante ha declarado

que desea recibir una tasa individual para cubrir el costo del examen sustantivo de cada registro internacional.
2 De conformidad con el Articulo 28.3)b), la adhesion de Céte d’lvoire entrara en vigor tres meses después de la fecha
de deposito por la Organizacion Africana de la Propiedad Intelectual (OAPI) de su instrumento de adhesion.

8 Incluidos todos los Departamentos y Territorios de Ultramar.
De conformidad con el Articulo 7.4) del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa, esta Parte Contratante ha declarado

4

que exige el pago de una tasa administrativa en relacion con el uso por los beneficiarios de la denominacion de origen o la
indicacién geografica en dicha Parte Contratante.

5
del 3 de junio de 2006.

Serbia es el Estado que contintia ejerciendo los derechos y obligaciones de la Union de Serbia y Montenegro a partir

6 De conformidad con el Articulo 28.1)iii) del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa, la Union Europea ha sido
debidamente autorizada, de conformidad con sus procedimientos internos, a ser parte en esta Acta y, en virtud del tratado
constituyente de la Unién Europea, se aplica una legislacion en cuya virtud se pueden obtener titulos regionales de proteccion

respecto de las indicaciones geograficas.
La Unién Europea se vale de la posibilidad contemplada en el Articulo 29.4) del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa

7

de prorrogar de un afio el plazo al que se refiere el Articulo 15.1) del Acta y los periodos mencionados en el Articulo 17 del Acta
de Ginebra, de conformidad con los procedimientos previstos en el Reglamento Comun.
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SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

ARRANGEMENT DE LISBONNE CONCERNANT LA
PROTECTION DES APPELLATIONS D’ORIGINE ET LEUR
ENREGISTREMENT INTERNATIONAL
ACTE DE GENEVE (2015)

Ratification par la France

Le 21 janvier 2021, le Gouvernement de la France a déposé aupres du Directeur
général de I'Organisation Mondiale de la Propriété Intellectuelle (OMPI) son instrument
de ratification a I'’Acte de Genéve de ’Arrangement de Lisbonne sur les appellations
d’origine et les indications géographiques (ci-aprés dénommé “Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne”), adopté a Genéve le 20 mai 2015.

L’Acte de Genéve de I’Arrangement de Lisbonne entrera en vigueur a I'égard de la
France le 21 avril 2021.
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SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

LISBON AGREEMENT FOR THE PROTECTION OF
APPELLATIONS OF ORIGIN AND THEIR
INTERNATIONAL REGISTRATION
GENEVA ACT (2015)

Ratification by France

On January 21, 2021, the Government of France deposited with the Director General of
the World Intellectual Property Organization (WIPO) its instrument of ratification to the
Geneva Act of the Lisbon Agreement on Appellations of Origin and Geographical
Indications (Geneva Act of the Lisbon Agreement), adopted at Geneva on

May 20, 2015.

The Geneva Act of the Lisbon Agreement will enter into force, with respect to France,
on April 21, 2021.
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SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

ARREGLO DE LISBOA RELATIVO A LA PROTECCION
DE LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN Y SU
REGISTRO INTERNACIONAL
ACTA DE GINEBRA (2015)

Ratificacion de Francia

El 21 de enero de 2021, el Gobierno de Francia deposité en poder del director general
de la Organizacion Mundial de la Propiedad Intelectual (OMPI) su instrumento de
ratificacion al Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa relativo a las Denominaciones de
Origen y las Indicaciones Geograficas (Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa),
adoptada en Ginebra el 20 de mayo de 2015.

El Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa entrara en vigor, con respecto a Francia, el
21 de abril de 2021.
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SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

ARRANGEMENT DE LISBONNE CONCERNANT LA
PROTECTION DES APPELLATIONS D’ORIGINE ET LEUR
ENREGISTREMENT INTERNATIONAL
ACTE DE GENEVE (2015)

Adhésion d’Oman

Le 30 mars 2021, le Gouvernement d’Oman a déposé aupres du Directeur général de
I'Organisation Mondiale de la Propriété Intellectuelle (OMPI) son instrument d’adhésion
a I'Acte de Genéve de I'Arrangement de Lisbonne sur les appellations d’origine et les
indications géographiques (ci-aprés dénommé “Acte de Genéve de I'Arrangement de
Lisbonne”), adopté a Genéve le 20 mai 2015.

L’Acte de Genéve de I'Arrangement de Lisbonne entrera en vigueur a I'égard d’Oman
le 30 juin 2021.
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SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

LISBON AGREEMENT FOR THE PROTECTION OF
APPELLATIONS OF ORIGIN AND THEIR
INTERNATIONAL REGISTRATION
GENEVA ACT (2015)

Accession by Oman

On March 30, 2021, the Government of Oman deposited with the Director General of
the World Intellectual Property Organization (WIPQO) its instrument of accession to the
Geneva Act of the Lisbon Agreement on Appellations of Origin and Geographical
Indications (Geneva Act of the Lisbon Agreement), adopted at Geneva on

May 20, 2015.

The Geneva Act of the Lisbon Agreement will enter into force, with respect to Oman, on
June 30, 2021.
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SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

ARREGLO DE LISBOA RELATIVO A LA PROTECCION
DE LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN Y SU
REGISTRO INTERNACIONAL
ACTA DE GINEBRA (2015)

Adhesion de Oman

El 30 de marzo de 2021, el Gobierno de Oman deposité en poder del director general
de la Organizacion Mundial de la Propiedad Intelectual (OMPI) su instrumento de
adhesion al Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa relativo a las Denominaciones de
Origen y las Indicaciones Geograficas (Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa),
adoptada en Ginebra el 20 de mayo de 2015.

El Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa entrara en vigor, con respecto a Oman, el
30 de junio de 2021.
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SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

ARRANGEMENT DE LISBONNE CONCERNANT LA
PROTECTION DES APPELLATIONS D’ORIGINE ET LEUR
ENREGISTREMENT INTERNATIONAL
ACTE DE GENEVE (2015)

Ratification par la Hongrie

Le 10 juin 2021, le Gouvernement de la Hongrie a déposé auprés du Directeur général
de I'Organisation Mondiale de la Propriété Intellectuelle (OMPI) son instrument de
ratification a 'Acte de Genéve de I'’Arrangement de Lisbonne sur les appellations
d’origine et les indications géographiques (ci-aprés dénommé “Acte de Genéve de
'Arrangement de Lisbonne”), adopté a Genéve le 20 mai 2015.

L’Acte de Genéve de I'Arrangement de Lisbonne entrera en vigueur a I'égard de la
Hongrie le 10 septembre 2021.
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SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

LISBON AGREEMENT FOR THE PROTECTION OF
APPELLATIONS OF ORIGIN AND THEIR
INTERNATIONAL REGISTRATION
GENEVA ACT (2015)

Ratification by Hungary

On June 10, 2021, the Government of Hungary deposited with the Director General of
the World Intellectual Property Organization (WIPO) its instrument of ratification to the
Geneva Act of the Lisbon Agreement on Appellations of Origin and Geographical
Indications (Geneva Act of the Lisbon Agreement), adopted at Geneva on

May 20, 2015.

The Geneva Act of the Lisbon Agreement will enter into force, with respect to Hungary,
on September 10, 2021.

18



SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

ARREGLO DE LISBOA RELATIVO A LA PROTECCION
DE LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN Y SU
REGISTRO INTERNACIONAL
ACTA DE GINEBRA (2015)

Ratificacion de Hungria

El 10 de junio de 2021, el Gobierno de Hungria depositd en poder del director general
de la Organizacion Mundial de la Propiedad Intelectual (OMPI) su instrumento de
ratificacion al Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa relativo a las Denominaciones de
Origen y las Indicaciones Geograficas (Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa),
adoptada en Ginebra el 20 de mayo de 2015.

El Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa entrara en vigor, con respecto a Hungria, el
10 de septiembre de 2021.
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SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

ARRANGEMENT DE LISBONNE CONCERNANT LA
PROTECTION DES APPELLATIONS D’ORIGINE ET LEUR
ENREGISTREMENT INTERNATIONAL
ACTE DE GENEVE (2015)

Adhésion de la Suisse

Le 31 aolt 2021, le Gouvernement de la Suisse a déposé auprées du Directeur général
de I'Organisation Mondiale de la Propriété Intellectuelle (OMPI) son instrument
d’adhésion a I'’Acte de Genéve de 'Arrangement de Lisbonne sur les appellations
d’origine et les indications géographiques (ci-aprés dénommé “Acte de Genéve de
'Arrangement de Lisbonne”), adopté a Genéve le 20 mai 2015.

L’Acte de Genéve de I'Arrangement de Lisbonne entrera en vigueur a I'égard de la
Suisse le 1¢" décembre 2021.
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SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

LISBON AGREEMENT FOR THE PROTECTION OF
APPELLATIONS OF ORIGIN AND THEIR
INTERNATIONAL REGISTRATION
GENEVA ACT (2015)

Accession by Switzerland

On August 31, 2021, the Government of Switzerland deposited with the Director
General of the World Intellectual Property Organization (WIPO) its instrument of
accession to the Geneva Act of the Lisbon Agreement on Appellations of Origin and
Geographical Indications (Geneva Act of the Lisbon Agreement), adopted at Geneva
on May 20, 2015.

The Geneva Act of the Lisbon Agreement will enter into force, with respect to
Switzerland, on December 1, 2021.
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SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

ARREGLO DE LISBOA RELATIVO A LA PROTECCION
DE LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN Y SU
REGISTRO INTERNACIONAL
ACTA DE GINEBRA (2015)

Adhesion de Suiza

El 31 de agosto de 2021, el Gobierno de la Confederacion Suiza deposité en poder del
director general de la Organizacion Mundial de la Propiedad Intelectual (OMPI) su
instrumento de adhesion al Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa relativo a las
Denominaciones de Origen y las Indicaciones Geograficas (Acta de Ginebra del
Arreglo de Lisboa), adoptada en Ginebra el 20 de mayo de 2015.

El Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa entrara en vigor, con respecto a Suiza, el
1 de diciembre de 2021.
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SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

ARRANGEMENT DE LISBONNE CONCERNANT LA
PROTECTION DES APPELLATIONS D’ORIGINE ET LEUR
ENREGISTREMENT INTERNATIONAL
ACTE DE GENEVE (2015)

Adhésion du Ghana

Le 3 novembre 2022, le Gouvernement du Ghana a déposé auprés du Directeur
général de I'Organisation Mondiale de la Propriété Intellectuelle (OMPI) son instrument
d’adhésion a I'Acte de Genéve de I'Arrangement de Lisbonne sur les appellations
d’origine et les indications géographiques (ci-aprés dénommeé “Acte de Genéve de
I'Arrangement de Lisbonne”), adopté a Genéve le 20 mai 2015.

L’Acte de Genéve de I'Arrangement de Lisbonne entrera en vigueur a I'égard du Ghana
le 3 février 2022.
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Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

LISBON AGREEMENT FOR THE PROTECTION OF
APPELLATIONS OF ORIGIN AND THEIR
INTERNATIONAL REGISTRATION
GENEVA ACT (2015)

Accession by Ghana

On November 3, 2021, the Government of Ghana deposited with the Director General
of the World Intellectual Property Organization (WIPO) its instrument of accession to
the Geneva Act of the Lisbon Agreement on Appellations of Origin and Geographical
Indications (Geneva Act of the Lisbon Agreement), adopted at Geneva on

May 20, 2015.

The Geneva Act of the Lisbon Agreement will enter into force, with respect to Ghana,
on February 3, 2022.
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Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

ARREGLO DE LISBOA RELATIVO A LA PROTECCION
DE LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN Y SU
REGISTRO INTERNACIONAL
ACTA DE GINEBRA (2015)

Adhesion de Ghana

El 3 de noviembre de 2021, el Gobierno de Ghana depositdé en poder del director
general de la Organizacion Mundial de la Propiedad Intelectual (OMPI) su instrumento
de adhesion al Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa relativo a las Denominaciones de
Origen y las Indicaciones Geograficas (Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa),
adoptada en Ginebra el 20 de mayo de 2015.

El Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa entrara en vigor, con respecto a Ghana, el
3 de febrero de 2022.
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SYSTEME DE LISBONNE - LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

ENREGISTREMENTS
REGISTRATIONS
REGISTROS

Nos. 1141 - 1155 - 1156 — 1157 — 1158 — 1159 — 1160 — 1161 — 1162 -
1163 - 1164 - 1165 - 1166 — 1167 — 1168 — 1169 — 1170 — 1171 —
1172 - 1173 - 1174 - 1175-1176 - 1177 — 1178 — 1179 — 1180 —
1181 -1182-1183 - 1184 - 1185-1186 — 1187 — 1188 — 1189 —
1190 - 1191 -1192 - 1193 - 1194 - 1195 - 1196 - 1197 — 1198 -
1199 — 1200 - 1201 — 1202 — 1203 — 1204 — 1205 - 1206 — 1207 -
1208 - 1209 - 1210 - 1211 - 1212 - 1213 - 1214 - 1215 - 1216 -
1217 — 1218 — 1219 — 1220 — 1221 — 1222 — 1223 — 1224 — 1225 -
1226 — 1227 — 1228 — 1229 — 1230 — 1231 — 1232 — 1233 — 1234 -
1235 - 1236 — 1237 — 1238 — 1239 — 1240 — 1241 — 1242 — 1243 -
1244 — 1245 — 1246 — 1247 — 1248 — 1249 — 1250 — 1251 — 1252 —
1253 — 1254 — 1255 — 1256 — 1257 — 1258 — 1259 — 1260 — 1261 —
1262 — 1263 — 1264 — 1265 — 1266 — 1267 — 1268 — 1269 — 1270 —

1271 - 1272 — 1279"

! Regarding additional information or particulars that may be provided under Rules 5.6.a)vi) or 5.3), only the information
or particulars provided in the language of the application for registration, or in the language provided by the Competent Authority
as long as it corresponds to one of the working languages mentioned in Rule 3, is included in this bulletin. Other linguistic
versions, when provided, are available on the Lisbon Express database.

En ce qui concerne les informations ou données additionnelles qui peuvent étre fournies au titre des régles 5.6.a)vi) ou 5.3),
seules figurent dans le présent bulletin les informations ou données fournies dans la langue de dépét de la demande
d’enregistrement ou, a défaut dans la langue fournie par I'administration compétente dés lors qu’elle correspond a 'une des
langues de travail mentionnées a la Régle 3. Lorsqu’elles ont été fournies, les autres versions linguistiques sont quant a elles
disponibles sur la base de données Lisbon Express.

En cuanto a la informacion o detalles adicionales que puedan proporcionarse segun las Reglas 5.6.a)vi) o 5.3), solo se incluyen
en este boletin la informacion o detalles proporcionados en el idioma de presentacion de la solicitud de registro o, en su
defecto, en el idioma proporcionado por la Administracién competente siempre que coincida con uno de los idiomas de trabajo
mencionados en la Regla 3. Las otras versiones linguisticas, cuando se han proporcionado, estan disponibles en la base de
datos Lisbon Express.
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Année 2021/ Year 2021 / Ano 2021

APPELLATION OF ORIGIN - AO 1155

REGISTRATION DATE

March 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1155

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

Tunisia

APPELLATION OF ORIGIN

4132 (453 / Figues de Djebba

Transliteration: Tin djebba

Translation: ~ Spanish Higo de Djebba
English Djebba Fig
German Djebba-Feige
Italian Fico di Djebba
GOOD(S)
1. Figs

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

1. Any fig producer of the Djebba imada of the Béja Governorate Tibbar
delegation.

GEOGRAPHICAL AREA

The geographical area of Djebba imada of the Béja Governorate Tibbar
delegation.
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Année 2021/ Year 2021 / Ano 2021

Address

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

Ministry of Agriculture and Water Resources and Fisheries /
General Directorate of Agricultural Production DGPA.

Law No. 99-57 dated June 28, 1999, relating to controlled appellations
of origin and indications of source for agricultural products.

Order of the Minister of Agriculture dated May 12, 2012 on the
delimitation of the geographical area conferring the grant of the
controlled appellation of origin for “Djebba Figs” and approval of the
specifications relating to the use of the controlled appellation of origin.

Decree No. 2013-680 dated January 9, 2013, creating a logo for the
controlled appellations of origin and indications of source for agricultural
products and setting out the conditions and procedures for grant and
withdrawal thereof.

COMPETENT AUTHORITY

National Institute for Standardization and Industrial Property (INNORPI)
Rue de I'assistance n°8 par la rue Alain Savary

BP 57 Cité El Khadra

1003 Tunis

Tunisia

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

French

28



SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021/ Year 2021 / Ano 2021

APPELLATION D’ORIGINE - AO 1155

DATE D’ENREGISTREMENT

22 mars 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1155

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Tunisie

APPELLATION D'ORIGINE

4132 (453 / Figues de Djebba

Translittération : Tin djebba

Traduction :  Espagnol Higo de Djebba
Anglais Djebba Fig
Allemand Djebba-Feige
Italien Fico di Djebba
PRODUIT(S)
1. Figues

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

1. Tout producteur de figue du imada de Djebba de la délégation du
Tibbar du gouvernorat de Béja.

AIRE GEOGRAPHIQUE

Tout producteur de figue du imada de Djebba de la délégation du
Tibbar du gouvernorat de Béja.
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Année 2021/ Year 2021 / Ano 2021

Adresse

BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

Ministere de I'agriculture et des ressources hydrauliques et de la
péche / Direction Générale de la production Agricole DGPA.

Loi n° 99-57 du 28 juin 1999, relative aux appellations d’origine
controlée et aux indications de provenance des produits agricoles.

Arrété du ministre de I'agriculture du 12 mai 2012, portant délimitation
de l'aire géographique conférant I'octroi de I'appellation d’origine
controlée de “Figues de Djebba” et approbation du cahier des charges
relatif au bénéfice de I'appellation d’origine contrblée.

Décret n°® 2013-680 du 9 janvier 2013, portant création d’un logo pour
les appellations d’origine contrdlée et les indications de provenance des
produits agricoles et fixant les conditions et les procédures de son
octroi et de son retrait.

ADMINISTRATION COMPETENTE

Institut National de la Normalisation et de la Propriéte Industrielle
(INNORPI)

Rue de I'assistance n°8 par la rue Alain Savary
BP 57 Cite El Khadra

1003 Tunis

Tunisie

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Francais
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DENOMINACION DE ORIGEN — AO 1155

FECHA DE REGISTRO

22 de marzo de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1155

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Tdnez

DENOMINACION DE ORIGEN

4132 (453 / Figues de Djebba

Transcripcion: Tin djebba

Traduccion:  Espaniol Higo de Djebba
Inglés Djebba Fig
Aleman Djebba-Feige
Italiano Fico di Djebba
PRODUCTO(S)
1. Higos

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Cualquier productor de higos del imada de Djebba de la delegacion de
Tibbar de la Gobernacion de Béja.

ZONA GEOGRAFICA

La zona geografica de imada de Djebba de la delegacion de Tibbar de
la Gobernacién de Béja.
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FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION EN
LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

1. Ministerio de Agricultura y Recursos Hidricos y Pesca / Direccion
General de Produccién Agricola DGPA.

Ley n°® 99-57 de 28 de junio de 1999, relativa a las denominaciones
de origen controladas e indicaciones de procedencia de productos
agricolas.

Orden del Ministro de Agricultura del 12 de mayo de 2012 sobre la
delimitacion de la zona geografica que confiere la concesion de la
denominacién de origen controlada para “Higos de Djebba” y la
aprobacioén del pliego de condiciones relativo al uso de la
denominacién de origen controlada.

Decreto n°® 2013-680, de 9 de enero de 2013, por el que se crea un
logotipo para las denominaciones de origen controladas e
indicaciones de procedencia de los productos agricolas y se
establecen las condiciones y los procedimientos para su concesion y
retirada.

ADMINISTRACION COMPETENTE

Instituto Nacional de Normalizacién y Propiedad Industrial
(INNORPI)

Direccion Rue de I'assistance n°8, par la rue Alain Savary
BP 57 Cité El Khadra
1003, Tunez

Tunez

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Francés
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DESCRIPTION — DESCRIPTION — DESCRIPCION - AO 1155

INFORMATIONS FOURNIES PAR L’ADMINISTRATION COMPETENTE AU SUJET DE LA
PROTECTION ACCORDEE A L’APPELLATION D’ORIGINE DANS LE PAYS D’ORIGINE
(REGLE 5.6.a)vi))*

INFORMATION PROVIDED BY THE COMPETENT AUTHORITY CONCERNING THE
PROTECTION GRANTED TO THE APPELLATION OF ORIGIN IN THE COUNTRY OF ORIGIN
(RULE 5.6 (a)(vi))*

INFORMACION PROPORCIONADA POR LA ADMINISTRACION COMPETENTE EN
RELACION CON LA PROTECCION CONCEDIDA A LA DENOMINACION DE ORIGEN EN EL
PAIS DE ORIGEN
(REGLA 5.6.a)vi))*

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Geneve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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“Figues de Djebba”

. Délimitation et caractéristiques de “Figues de Djebba”

1. Les caractéristiques générales

Les “Figues de Djebba” sont des figues dont les variétés sont Bouholi : 80% et d’autres
variétés telles que Zidi, Soltani, Hamri, Khenziri, Nemri, Boukhobza, Fawari, Thgagli et
Ouahchi : 20% se trouvant dans la région imada de Djebba de la délégation du Tibbar du
gouvernorat.

2. Les caractéristiques physico-chimigues et organoleptiques

Les caractéristiques de “Figues de Djebba” se présentent comme suit :
e Couleur du fruit: violet avec des traits verts.

e |’écorce : lisse et mince.

e Poids du fruit : pas moins de 35 gr.

e Calibre du fruit :
— Catégorie A : de diameétre entre 5,5 et 6 cm.
— Catégorie B : de diameétre entre 5 et 5,5 cm.
—  Catégorie C : de diamétre entre 4,5 et 5 cm.

e Teneur en sucre: entre 15 et 16%.
e Acidité : entre 0,2 et 0,22% 3.

ll. Les facteurs déterminant I’origine de “Figues de Djebba”

Les éléments prouvant la provenance des figues de l'aire géographique d’origine contrélée et
délimitée par la zone géographique de imada de Djebba du gouvernorat de Béja sont
constitués comme suit :

1. Les éléments naturels

— Qualité du sol : a prédominance argileuse et a faible teneur en calcaire.
- Leclimat: semi-humide.
- L’eau d'irrigation : dont la salinité ne doit pas dépasser 2 g/L.

2. Les éléments techniques

La composition des variétés de figues dans 'exploitation dans I'aire géographique de
I'appellation d’origine contrélée doit étre comme suit :

—  Variété Bouholi : 80%.

— Autres variétés tel que Zidi, Soltani, Hamri,Khenziri, Nemri, Boukhobza, Fawari,
Thgagli et Ouahchi : 20%.
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lll. Les méthodes de production “Figues de Djebba”

Les méthodes de production doivent étre comme suit :
e Ladensité de plantation : 300 pieds par ha (5*5m).
o Lataille : La taille d’hiver doit étre annuelle au cours des mois d’octobre et novembre.

e L'irrigation : les figuiers doivent étre irrigués a partir du mois de mai jusqu’a la mi-
septembre d’'une fagon périodique et réguliére dont la quantité est de 200L ou moins pour
chaque pied pour éviter I'éclatement des fruits.

e Lafumure :

—  Le fumier organique : doit étre fourni a raison de 40 kg par arbre annuellement au
cours des mois de novembre et décembre.

—  Le fumier minéral doit étre apporté selon les besoins des arbres.

—  Le fumier azoté : 150 kg du sulfate de potassium 33% annuelle sur 3 tranches :
- 1/3 avant 'ouverture des bourgeons.
- 1/3 lors de la nourrisson des fruits.
- 1/3 lors du développement des fruits.

—  Le fumier de potassium : 100-150 kg du sulfate de potassium 52% annuelle durant
lautomne.

—  Le fumier de phosphate : 100 kg du super de phosphate 45% annuelle durant
'automne.

e La caprification : les figues de Djebba nécessitent une pollinisation durant le mois de
juin.
IV. Les conditions techniques pour la production de “Figues de Djebba”

Les méthodes de récolte doivent étre comme suit :

— La cueillette des figues doit se faire a la maturité compléte en plusieurs passages en
raison de la maturation échelonnée des figues.

La période de récolte est fixée a compter du mois de juillet et le mois d’ao(t.
Les indices de maturité se basent sur :

— Lavéraison de la couleur du font vers mauve.

— Teneur en sucre : estde 15% au moins.

— L’acidité est de 0,2% au moins.

V. Conditionnement de “Figues de Djebba”

Le produit “Figues de Djebba” destiné a la mise sur le marché doit étre trié d’'une maniére
préliminaire et classé selon le calibre sur place ou aux stations de conditionnement dans la
zone de production.

VI. Tragabilité de “Figues de Djebba”

Tout producteur de figues de Djebba demandeur de I'appellation d’origine contrélée “Figues
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de Djebba” tient un registre des parcelles des vergers. Sa mise a jour est annuelle. La
tracabilité des figues de Djebba est assurée par I'enregistrement de toutes les données a
partir de la parcelle jusqu’au lieu de vente.

Vil. Contréle de “Figues de Djebba”

Tout producteur de figues de Djebba est tenu de déclarer les quantités annuelles du produit
bénéficiant de I'appellation d’origine contrblée, a 'organisme de contrble et de certification
dont il reléve et de lui faciliter les opérations de contrdle sur terrain et ce, notamment, en lui
permettant de visionner, pour inspection, les lieux de production, de conditionnement ainsi
que les éléments prouvant I'origine du produit, les modes de production, cueillette. Et d’'une
maniére générale, le contrble de la portée de la conformité aux conditions prévues par le
présent cahier des charges.
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APPELLATION OF ORIGIN - AO 1156

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1156

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN

Queso de Murcia al vino

GOOD(S)
1. Cheese

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

1. Any producer who complies with the specifications.

Address Regulatory Council of the Protected Designation of Origin Queso
de Murcia al Vino
Plaza de la Alcoholera de Menor, 3 22 planta
C.P. 30520 Jumilla, Murcia
Apdo. de Correos 314 Jumilla

Spain

GEOGRAPHICAL AREA

Region of Murcia, Spain.
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Address

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Commission.

Commission Regulation (EC) No. 1097/2002 dated June 24, 2002,
supplementing the Annex to Regulation (EC) No. 2400/96 regarding
the entry of certain names in the Register of Protected Designations
of Origin and Protected Geographical Indications provided for in
Council Regulation (EEC) No. 2081/92 regarding the protection of
geographical indications and designations of origin for agricultural
products and food products (Queso de Murcia al vino - Queso de
Murcia).

Official Journal of the European Union L166 dated 25.06.2002.
PDO-ES-0204
June 25, 2002

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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APPELLATION D’ORIGINE - AO 1156

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1156

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE

Queso de Murcia al vino

PRODUIT(S)

1. Fromage

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

1. Tout producteur respectant le cahier des charges.

Adresse Conseil régulateur de I'Appellation d’origine protégée Queso de
Murcia al Vino
Plaza de la Alcoholera de Menor, 3 22 planta
C.P. 30520 Jumilla, Murcie
Boite postale 314 Jumilla

Espagne

AIRE GEOGRAPHIQUE

Région de Murcie, Espagne.
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BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

1. Commission européenne.

Réglement (CE) n° 1097/2002 de la Commission du 24 juin 2002
complétant 'annexe du Réglement (CE) n° 2400/96 relatif a
l'inscription de certaines dénominations dans le registre des
appellations d’origine protégées et des indications géographiques
protégées prévu au réglement (CEE) n° 2081/92 du Conseil relatif a
la protection des indications géographiques et des appellations
d’origine des produits agricoles et des denrées alimentaires (Queso
de Murcia al vino — Queso de Murcia).

Journal officiel de I'Union européenne L166 du 25.6.2002.
PDO-ES-0204
25.06.2002

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Adresse Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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DENOMINACION DE ORIGEN — AO 1156

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1156

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

DENOMINACION DE ORIGEN

Queso de Murcia al vino

PRODUCTO(S)

1. Queso

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Todo productor que respete el pliego de condiciones.

Direcciéon Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Protegida Queso
de Murcia al Vino
Plaza de la Alcoholera de Menor, 3 22 planta
C.P. 30520 Jumilla, Murcia
Apdo. de Correos 314 Jumilla

Espana

ZONA GEOGRAFICA

Regién de Murcia, Espana.
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Direccion

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION EN
LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

Comision Europea.

Reglamento (CE) No 1097/2002 de la Comision de 24 de junio de
2002 que completa el anexo del Reglamento (CE) no 2400/96
relativo a la inscripcion de determinadas denominaciones en el
Registro de Denominaciones de Origen Protegidas y de Indicaciones
Geograficas Protegidas establecido en el Reglamento (CEE) no
2081/92 del Consejo relativo a la proteccion de las indicaciones
geograficas y de las denominaciones de origen de los productos
agricolas y alimenticios (Queso de Murcia al vino — Queso de
Murcia).

Diario Oficial de la Unién Europea L166 de 25.6.2002.
PDO-ES-0204
25.06.2002

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comision Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural Direccion B. Calidad, Investigacion e Innovacion, y Divulgacion

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
Union Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espainiol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les régles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comin del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -
Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

_ «QUESO DE MURCIA AL VINO»

N° CE: ES-PD0O-0105-01061-12.11.2012

IGP () DOP ( X)

1. Denominacion

«Queso de Murcia al Vino»

2. Estado miembro o tercer pais

Espana

3. Descripcion del producto agricola o alimenticio
3.1. Tipo de producto

Clase 1.3. Quesos

3.2. Descripcion del producto que se designa con la denominacién indicada en
el punto 1

Se trata de un queso graso, de pasta prensada, lavada y no
cocida. Al término de su maduracién presenta las siguientes
caracteristicas:
—Fisicas:
—Forma: cilindrica con bordes rectos pero no vivos y el lateral ligeramente redondeado.
— Peso: de 300 gr. a 2,6 kg.
— Diametro maximo: 190 mm.
— Altura maxima: 100 mm.
— Relacion diametro/altura: 1,5 minimo-2,2 maximo.
— Quimicas:
— Grasa: minima del 45 % sobre el extracto seco.
— Proteina: minimo del 32 % sobre el extracto seco.

— Extracto seco: minimo 55 %.
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— pH: minimo 5, a partir de la salida de salmuera.
—Organolépticas:
—CORTEZA:
— Consistencia: firme.
— Color: granate violaceo.

—Aspecto: corteza lisa (sin grabados), fina y sin fisuras, con caras laterales rectas o
ligeramente curvadas.

—PASTA:
—  Consistencia: firme y elastica.
— Textura: uniforme, cremosa, fundente y sin ninguna granulosidad.

—Aspecto/Estructura: la pasta puede ser sin ojos (ciega) o en ocasiones presentar
ojos de origen mecanico.

—Color: blanco mate con tonalidades desde marfil hasta amarillento en las piezas de
mas curacion.

—Olor: de intensidad media-baja. Notas de la familia lactica y animal (cabra). En la
zona externa de corteza se percibe olor a vino tinto o bodega.

—Sabor: de intensidad media pero persistente, Sabor acido medio y salado bajo.
Pueden aparecer notas de aroma lactico fresco (leche de cabra, nata/mantequilla)
La acidez disminuira con el tiempo de maduracion, al revés que el punto de salado
y aroma, que aumentaran.

3.3. Materias primas (Unicamente en el caso de los productos transformados)

La leche a partir de la cual se obtienen los quesos protegidos, sera el producto natural
integro, obtenido del ordefio de cabras Murcianas, de las ganaderias situadas en la zona
geografica, que presente las siguientes caracteristicas:

— La carga bacteriana sera < 1 500 000 colonias de gérmenes por ml.
— Ausencia de sustancias farmacoldgicamente activas.
— Las caracteristicas analiticas de la leche, seran:

— Proteina: 3,4 % minimo.

— Materia grasa: 4,7 % minimo.
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— Extracto seco total: 13,4 % minimo.
— pH: 6,5 minimo.
3.4. Piensos (unicamente en el caso de los productos de origen animal)

La alimentacion del ganado caprino responde a las practicas tradicionales con el
aprovechamiento directo de los pastos y/o de los subproductos de la zona de produccién.

La fuente de alimentacion de la cabra Murciana se ha basado en:

—Pastoreo estacional de una vegetacién natural, predominantemente arbustiva, de
escaso valor nutritivo, pero que por sus caracteristicas diferenciales influye sobre los
aspectos sensoriales del queso.

—Utilizacién continua de subproductos, especialmente paja de cereal, pampana de vid,
ramén de olivo, cascara de almendra, pulpa de citricos, rastrojos de horticolas y
desechos de la industria conservera tan abundante en la Regién de Murcia.

— Complemento de alto valor nutritivo, basado en semillas y heno de alfalfa.

3.5. Fases especificas de la produccion que deben llevarse a cabo en la
zona geogradfica definida

Se llevan a cabo las fases de produccién de leche y la elaboracion y maduracion del
Queso de Murcia al vino.

3.6. Normas especiales sobre el corte en lonchas, el rallado, el envasado, etc.

Puede presentarse el «Queso de Murcia al vino» para la comercializacion en porciones,
loncheado y rallado siempre y cuando se encuentre envasado y permita conocer su
procedencia.

La elaboracion de porciones, el loncheado, el rallado de los quesos y su posterior
envasado, al igual que el envasado de los quesos enteros, podra realizarse en empresas
fuera de la zona de produccién que hayan aceptado y cumplan con el protocolo de
actuacion establecido para garantizar la trazabilidad y el origen del producto final.

3.7. Normas especiales sobre el etiquetado

En las etiquetas comerciales figurara obligatoriamente la mencion: Denominacién de
Origen Protegida «Queso de Murcia al vino» o DOP «Queso de Murcia al vino».

Ademas, todos los quesos llevaran una contraetiqueta expedida por el Organo de Control
del Consejo Regulador con el logotipo de la Denominacion, siempre de forma que no
permita una nueva utilizacion de la misma.

4. Descripcidn sucinta de la zona geografica
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La zona geografica esta constituida por todos los términos municipales de la provincia de
Murcia, situada en el sureste espafiol.

5. Vinculo con la zona geografica
5.1. Caracter especifico de la zona geografica
a) Histérico

En cuanto a la transformacion de la leche de cabra Murciana en queso, ya A. Panés en su
libro «La Cabra Murciana: su explotacion, cuidados y mejora», (1922), asegurdé que en
Jumilla y Yecla se elaboraba el queso que se consumia en las mismas poblaciones y aun
se exportaba para Alicante. Este queso era madurado, cuajando la leche con el cuajar del
cabrito macerado en vino y, una vez hecha la masa, se coloca en moldes pequefios y el
afinado consistira en ir salando las piezas y humedeciéndolas con vino; esto repetidas
veces, resultando de todas las manipulaciones un queso de un gusto excelente, de gran
aceptacién en el mercado.

En el Manual de Quesos, Queseros y Quesémanos, (Canut, 1988) se pone de manifiesto
la tradicion elaborar queso de cabra en todas las casas de los cabreros de la regién de
Murcia y que, ademas del consumo familiar, existia la costumbre de comercializarlo en el
entorno local.

b) Natural

La Region de Murcia se ubica en la zona mas arida de Europa con caracteristicas
climaticas propias, muy diferenciadas del resto, resaltando la escasa pluviometria y las
altas temperaturas que se registran, dando lugar a unos recursos hidricos muy deficientes
y a una vegetaciéon de marcado caracter arbustivo y menos herbaceo, de tipo
mediterraneo.

Desde el punto de vista ganadero, son a su vez muy frecuentes los pastizales ricos en
esparto, labiadas y cistaceas que frecuentemente suelen ser aprovechados para la
ganaderia extensiva.

¢) Condiciones de cria y alimentacion

La cabra Murciana presenta actividad sexual a lo largo del afio lo que permite reducir la
estacionalidad de produccién lactea.

Las practicas tradicionales de alimentacién del ganado caprino, con el aprovechamiento
directo de pastos estacionales, subproductos y algunos complementos de alto valor
nutritivo tradicionales de la zona de produccién, aportan caracteristicas diferenciales que
influyen sobre los algunos aspectos sensoriales del queso.

5.2. Caracter especifico del producto
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El primer factor que da especificidad al queso de Murcia al vino es la leche de cabra de
raza Murciana, reconocida internacionalmente por su composicién especialmente rica en
materia grasa y proteina, que junto con la tecnologia de fabricacion, confiere a este queso
un alto grado de especificidad en cuanto a sus caracteristicas sensoriales, especialmente
su textura cremosa y fundente.

En segundo lugar y no menos importante para la especificidad de este queso es el color y
aroma de su corteza, resultado del bafio en vino tinto. Esta antigua practica, documentada
en esta Region, confiere un alto grado de tipicidad al queso, en cuanto al color violaceo
natural de su corteza haciéndolo completamente diferente a otras variedades de queso
elaboradas en Espafia.

5.3. Relacién causal entre la zona geografica y la calidad o las caracteristicas del
producto (en el caso de las DOP) o una cualidad especifica, la reputacion u otras
caracteristicas del producto (en el caso de las IGP)

La Regiéon de Murcia ha conformado histéricamente un marco geografico unico
caracterizado por un clima semiarido propicio para la cria de una raza caprina rustica y
productiva como la cabra Murciano-Granadina. La escasez de recursos alimenticios
favorecio6 el desarrollo de toda una cultura ganadera y quesera local en la que el elemento
humano jugé un papel decisivo a la hora de establecer estrategias de aprovechamiento de
recursos (especialmente pastizales pobres y subproductos agricolas) y de transformacion
de un producto perecedero como es la leche en un producto transformado como es el
queso. La actividad quesera ancestral de esta Region estuvo durante siglos ligada a la
elaboracion artesanal de estos quesos, utilizando algunos procesos y técnicas que
diferenciaron netamente el queso de Murcia al Vino como el lavado de su cuajada o su
curacion basada en los banos de vino tinto. Esta actividad, tal como se ha documentado,
supuso el desarrollo y mantenimiento de un conjunto de factores humanos asociados a los
antiguos pastores y queseros, como fueron el conocimiento de los sistemas locales de
produccion de leche de cabra y de su transformacién, en base a practicas y métodos
tradicionales que permitieron el mantenimiento de esta actividad y este producto hasta
nuestros dias.
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APPELLATION OF ORIGIN - AO 1157

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1157

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN

Queso Manchego

GOOD(S)

1. Cheese

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

1. Any producer who complies with the specifications.

Address Foundation "Regulatory Council of the Designation of Origin
Queso Manchego"
Avenida del Vino
s/n 13300
Valdepefias Ciudad
Real

Spain

GEOGRAPHICAL AREA

The natural region of La Mancha, SPAIN.
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LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

1. European Commission.

Commission Regulation (EC) No. 1107/96 dated June 12, 1996
regarding the Register of Geographical Indications and Designations
of Origin in accordance with the procedure laid down in Article 17 of
Council Regulation (EEC) No. 2081/92.

Official Journal of the European Union L148 dated 21.06.1996.
PDO-ES-0087
June 21, 1996

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Address Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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APPELLATION D’ORIGINE - AO 1157

1.

Adresse

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1157

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE

Queso Manchego

PRODUIT(S)

Fromage

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

Tout producteur respectant le cahier des charges.

Fondation “Conseil régulateur de I'appellation d’origine
Queso Manchego”

Avenida del Vino

s/n 13300

Valdepenas Ciudad

Real

Espagne

AIRE GEOGRAPHIQUE

Région naturelle de la Mancha, ESPAGNE.
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BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

1. Commission européenne.

Réglement (CE) N° 1107/96 de la Commission du 12 juin 1996 relatif
a 'enregistrement des indications géographiques et des appelations
d’origine au titre de la procédure prévue a l'article 17 du réglement
(CEE) n° 2081/92 du Conseil.

Journal officiel de 'Union européenne L148 du 21.06.1996.
PDO-ES-0087
21.06.1996

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Adresse Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol

52



SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021/ Year 2021 / Ano 2021

DENOMINACION DE ORIGEN - AO 1157

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1157

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

DENOMINACION DE ORIGEN

Queso Manchego

PRODUCTO(S)

1. Queso

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Todo productor que respete el pliego de condiciones.

Direccion Fundacion “Consejo Regulador de la Denominacion de Origen
Queso Manchego”
Avenida del Vino
s/n 13300
Valdepenas Ciudad
Real

Espafa

ZONA GEOGRAFICA

Comarca Natural La Mancha, ESPANA.
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FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION
EN LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

1. Comision Europea.

Reglamento (CE) N° 1107/96 de la Comision de 12 de junio de 1996
relativo al registro de las indicaciones geograficas y de las
denominaciones de origen con arreglo al procedimiento establecido
en el Articulo 17 del Reglamento (CEE) n° 2081/92 del Consejo.

Diario Oficial de la Union Europea L148 de 21.06.1996.
PDO-ES-0087
21.06.1996

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comisién Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo Rural
Direccion B. Calidad, Investigacién e Innovacion, y Divulgacion

Direccion Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espariol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -
Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

«QUESO MANCHEGO»

N° CE: ES-DOP-0217-0087-06.12.2010

IGP () DOP ( X)

1. Denominacion

«Queso Manchego»

2. Estado miembro o tercer pais

Espafia.

3. Descripcion del producto agricola o alimenticio
3.1. Tipo de producto

Clase 1.3. Quesos

3.2. Descripcion del producto que se designa con la denominacion indicada en
el punto 1

Queso de pasta prensada elaborado con leche de oveja de la raza manchega, con una
maduracién minima de 30 dias para quesos con peso igual o inferior a 1,5 kg, y de 60 dias
para el resto de pesos, y maxima de 2 anos.

El «Queso Manchego» se puede elaborar con leche pasteurizada o con leche cruda, en el
caso de leche cruda se podra etiquetar con la mencién «artesano».

El «Queso Manchego» es un queso graso, las caracteristicas fisicas del queso al término
de su maduracion son las siguientes:

— forma: cilindrica con caras sensiblemente planas,

— altura maxima: 12 cm,

— diametro maximo: 22 cm,

— relacion diametro/altura comprendida entre: 1,5y 2,2,

— peso minimo: 0,4 kg,
— peso maximo: 4,0 kg,

Las caracteristicas fisico-quimicas del queso son:
— pH 4,8 a 5,8,
— extracto seco: minimo 55 %,

— grasa: minimo 50 % sobre el extracto seco,
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— proteina total sobre extracto seco: minimo 30 %,

— cloruro sédico: maximo 2,3

%, Caracteristicas de la pasta:

—  consistencia: firme y compacta,

— color: variable desde el blanco hasta el marfil-amarillento,

—olor: lactico, acidificado intenso y persistente que evoluciona a matices picantes en los
mas curados con persistencia global larga,

—sabor: ligeramente acido, fuerte y sabroso que se transforma en picante en quesos muy
curados. Gusto residual agradable y peculiar que le confiere la leche de oveja manchega,

—aspecto: presencia de ojos pequenos desigualmente repartidos, pudiendo, en ocasiones,
carecer de ellos,

—textura: elasticidad baja, con sensacion mantecosa y algo harinosa, que puede
ser granulosa en los muy maduros.

Los limites microbioldgicos son los siguientes:

— Escherichia coli: maximo 1 000 colonias/gramo,

— Staphilococus aureus: maximo 100 colonias/gramo,
—  Salmonela: ausencia en 25 gramos,

—  Lysteria: ausencia en 25 gramos.

Es un queso de sabor ligeramente acido, fuerte y sabroso que se transforma en picante en
quesos muy curados. Gusto residual agradable y peculiar que le confiere la leche de oveja
manchega.

3.3. Materias primas (inicamente en el caso de los productos transformados)

El «Queso Manchego» se elabora con leche de oveja de la raza manchega, cuajo natural
u otros enzimas coagulantes autorizados y cloruro sodico.

La leche debera estar exenta de productos medicamentosos, que puedan incidir
negativamente en la elaboracion, maduracion y conservacion del queso.

El Queso Manchego se puede elaborar con leche pasteurizada o con leche cruda, en el
caso de leche cruda se podra etiquetar con la mencién «artesano».

Las caracteristicas analiticas de la leche son:
— materia grasa: 6,5 % minimo,

— proteinas: 4,5 % minimo,

—  extracto seco util: 11 % minimo,

— pH 6,5-7,

—  punto de congelacion <-0,550 °C.

3.4. Piensos (unicamente en el caso de los productos de origen animal)
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La oveja manchega se explota en pastoreo a lo largo de todo el afio, aprovechando los
recursos naturales; en aprisco es ayudada con racion de concentrados, henos y
subproductos.

Desde el punto de vista ganadero cabe destacar los pastizales que ocupan los claros de
los matorrales, asi tenemos los pastos anuales, siendo las plantas presentes en estos
pastos: Mendicago minima, Scorpirus subillosa, Astrafalus stella, Astrafalus sesamus, etc.

Los madajales forman los mas interesantes pastos para el ovino; en ellos esta la Poa
bulbosa acompanada de su importante nucleo de leguminosas, tal como: Mendicago
rigidula, Medicago Iupulina, Mendicago trunculata, Trigonella polyderata, Coronilla
scorpoides, etc.

En suelos profundos y frescos pueden darse «fenelares» que son densos pastizales con
predominio de plantas vivaces y bianuales, cuya fisonomia viene dada por la
graminea Bracnypodium phoenicoides.

3.5. Fases especificas de la produccién que deben llevarse a cabo en la
zona geogradfica definida

3.6. Normas especiales sobre el corte en lonchas, el rallado, el envasado, efc.

Los quesos amparados por la Denominacion de Origen «Queso Manchego», unicamente
pueden circular y ser expedidos por las queserias e instalaciones inscritas en los tipos de
envases que no perjudiquen su calidad.

El «Queso Manchego» estara acompanado en todo caso con su corteza, pudiendo esta
haber sido lavada previamente.

Asimismo, esta permitido que se parafine o recubra el «Queso Manchego» con sustancias
inactivas transparentes y legalmente autorizadas o se embadurne con aceite de oliva,
siempre y cuando la corteza conserve su aspecto y color naturales y permita la lectura de
la placa de caseina.

En ningln caso se utilizaran sustancias que proporcionen a la corteza un color negro.

Puede presentarse el «Queso Manchego» para la comercializacion en porciones,
loncheado y rallado siempre y cuando se encuentre envasado y permita conocer su
procedencia. Esta operacion podra realizarse fuera de la zona de origen por empresas
que hayan aceptado y cumplan con el protocolo de actuacion establecido, para garantizar
la trazabilidad y operaciones del «Queso Manchego».

Los envases utilizados deben cumplir en todo caso con la legislacion vigente.
3.7. Normas especiales sobre el etiquetado

Figurara obligatoriamente en la etiqueta la mencion: Denominacién de Origen «Queso
Manchego». En el caso de que el queso esté elaborado con leche cruda podra hacer
constar esta circunstancia en el etiquetado con la leyenda «artesano».

El producto destinado al consumo ira provisto de contraetiquetas numeradas y expedidas
por el Consejo Regulador, que seran colocadas en la industria inscrita y siempre de forma
que no permita una nueva utilizacion de las mismas; ademas, cada pieza de queso
manchego en una de sus caras llevara una placa de caseina numerada y seriada que se
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coloca en la fase de moldeo y prensado de las piezas.
4. Descripcion sucinta de la zona geografica

Las entidades locales amparadas por la Denominacién de Origen «Queso Manchego» son
las siguientes: 45 de la provincia de Albacete, 84 de la provincia de Ciudad Real, 156 de
la provincia de Cuenca y 122 de la provincia de Toledo.

Se han incorporado las siguientes: Alcoba de los Montes y El Robledo de la provincia de
Ciudad Real, Albadalejo del Cuende, Villarejo de la Pefuela, Villarejo-Sobrehuerta y Villar
del Horno de la provincia de Cuenca.

5. Vinculo con la zona geografica
5.1. Caracter especifico de la zona geogréfica

La comarca natural de la Mancha esta enclavada en la Submeseta Sur peninsular y se
caracteriza por un relieve llano que desciende hacia el Atlantico.

La Mancha es una elevada llanura que se asienta sobre suelos calizo-arcillosos, los
terrenos destinados a pastos estan formados por substratos ricos en calizas o margas.

La climatologia de la regién ofrece un caracter extremado, con grandes oscilaciones, tal
como corresponde al tipo continental, con inviernos muy frios y veranos calurosos, que
alcanzan en ocasiones los 40 °C, con unas variaciones térmicas diarias a veces de 20 °C
y anuales de 50 °C. Las precipitaciones son escasas, lo que sitia a la regiéon en la
llamada Espafia arida, con un ambiente de extremada sequedad, con una humedad
relativa de un 65 %.

Las condiciones edafoclimaticas han hecho de la raza manchega la mejor adaptada a la
zona.

5.2. Caracter especifico del producto

Queso de pasta prensada, de corteza dura y de pasta firme y compacta, con color variable
desde blanco hasta marfil-amarillento, olor intenso y persistente, sabor ligeramente acido,
fuerte y sabroso, elasticidad baja con sensacién mantecosa y algo harinosa.

5.3. Relacion causal entre la zona geogréfica y la calidad o las caracteristicas del
producto (en el caso de las DOP) o una cualidad especifica, la reputaciéon u otras
caracteristicas del producto (en el caso de las IGP)

Las condiciones edafoclimaticas de la zona han realizado gran parte de la seleccion
natural para que sea la oveja de raza manchega la mejor adaptada y la que produce una
leche que confiere al «Queso Manchego» sus caracteristicas peculiares de color, olor,
sabor y textura.

Desde tiempos remotos se han elaborado quesos con ovejas de raza manchega, el paso
de los siglos ha supuesto que las practicas de elaboracién se hayan dirigido a sacar las
maximas cualidades a este queso tradicional de La Mancha.
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GEOGRAPHICAL INDICATION - Gl 1158

1.
Address

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

Gl-1158

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

GEOGRAPHICAL INDICATION

Chinchon

GOOD(S)
Spirits

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

Any producer who complies with the technical file of the Chinchén Gl.

Chinchon Geographical Designation Association
Ctra. M-311, km. 10,500
28370 Chinchoén, Madrid

Spain

GEOGRAPHICAL AREA

The area of production of the geographical indication is restricted to the
municipality of Chinchén, located in the Community of Madrid (Spain).
Chinchén is a Spanish municipality located in the southeast of the
Community of Madrid, in the region of Las Vegas.

Its coordinates are 40°08' north 3°26' west and is located in the Tajo
depression, specifically in the basin of the Tajo-Jarama.
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LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

1. European Commission.

Article 37 of Regulation (EU) 2019/787 of the European Parliament
and of the Council dated April 17, 2019 regarding the definition,
designation, presentation and labeling of spirits, the use of the
names of spirits in the presentation and labeling of other food
products, the protection of geographical indications of spirits and the
use of ethyl alcohol and distillates of agricultural origin in alcoholic
beverages, and repealing Regulation (EC) No. 110/2008.

Official Journal of the European Union L130 dated 17.05.2019.
PGI-ES-02017
June 12, 1989

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Address Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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INDICATION GEOGRAPHIQUE - Gl 1158

Adresse

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

Gl-1158

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

INDICATION GEOGRAPHIQUE

Chinchon

PRODUIT(S)

Boissons spiritueuses

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

Tout producteur respectant le dossier technique de l'indication
géographique Chinchon.

Association de 'indication géographique Chinchén
Ctra. M-311, km. 10,500
28370 Chinchén, Madrid

Espagne

AIRE GEOGRAPHIQUE

La zone de production de l'indication géographique est limitée a la
municipalité de Chinchdn, située dans la Communauté de Madrid
(Espagne). Chinchdn est une municipalité espagnole située au sud-
est de la Communauté de Madrid, sur la province de Las Vegas.

Ses coordonnées sont 40°08' nord 3°26' ouest et elle est située dans la

dépression du Tage, plus précisément dans la vallée du Tage et de la
Jarama.
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Adresse

BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

Commission européenne.

Article 37 du Réglement (UE) 2019/787 du Parlement européen et
du Conseil du 17 avril 2019 concernant la définition, la désignation,
la présentation et I'étiquetage des boissons spiritueuses, I'utilisation
des noms de boissons spiritueuses dans la présentation et
I'étiquetage d'autres denrées alimentaires, la protection des
indications géographiques relatives aux boissons spiritueuses, ainsi
que l'utilisation de I'alcool éthylique et des distillats d'origine agricole
dans les boissons alcoolisées, et abrogeant le réglement (CE) n°
110/2008.

Journal officiel de I'Union européenne L130 du 17.05.2019.
PGI-ES-02017
12.06.1989

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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INDICACION GEOGRAFICA - Gl 1158

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

Gl-1158

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

INDICACION GEOGRAFICA

Chinchon

PRODUCTO(S)

1. Bebidas espirituosas

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Todo productor que respete el expediente técnico de la IG Chinchén.

Direccién  Asociacion de la Denominacién Geografica Chinchéon
Ctra. M-311, km. 10,500
28370 Chinchoén, Madrid

Espafa

ZONA GEOGRAFICA

El area de elaboracion de la indicacion geografica se restringe al
término municipal de Chinchén, situado en la Comunidad de Madrid
(Espafia). Chinchdn es un municipio espanol que se encuentra en el
sureste de la Comunidad de Madrid, en la comarca de Las Vegas.

Sus coordenadas son 40°08' norte 3°26' oeste y esta situado en la
depresion del Tajo, concretamente en la cuenca del Tajo-Jarama.
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Direccion

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION EN
LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

Comision Europea.

Articulo 37 del Reglamento (UE) 2019/787 del Parlamento europeo y
del Consejo de 17 de abril de 2019 sobre la definicion, designacion,
presentacion y etiquetado de las bebidas espirituosas, la utilizacién
de los nombres de las bebidas espirituosas en la presentacion y
etiquetado de otros productos alimenticios, la proteccién de las
indicaciones geograficas de las bebidas espirituosas y la utilizacion
de alcohol etilico y destilados de origen agricola en las bebidas
alcohdlicas, y por el que se deroga el Reglamento (CE) n® 110/2008.

Diario Oficial de la Unién Europea L130 de 17.05.2019.
PGI-ES-02017
12.06.1989

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comision Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccion B. Calidad, Investigacion e Innovacién, y Divulgacion

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espainiol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les régles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra - Detalles relativos a la
calidad, reputacion o caracteristicas.

«Chinchén»
N° UE: PGI-ES-02017
DOP () IGP (X)
|. EXPEDIENTE TECNICO
1. NOMBRE Y TIPO
a. Nombre(s) que debe(n) registrarse
Chinchon
b. Categoria
25. Aniseed-flavoured spirit drinks
c. Tipo de indicacion geografica:

IGP - Indicacion Geografica Protegida

2. Descripcion de la bebida alcohdlica.

Titulo — Nombre del Chinchon

producto

Caracteristicas fisicas, “Chinchén” es la bebida espirituosa anisada, azucarada
quimicas y 0 no, elaborada a partir de un destilado, de macerados
organolépticas de anis verde (Pimpinella anisum L) en mezcla

hidroalcohdlica de alcoholes naturales de origen
agricola, en alambiques de cobre.

Segun el tipo de “Chinchon”:

1. Chinchén seco especial.

* graduacion alcohdlica adquirida entre el 70 y el 74 por
100 Vol.
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* contenido de azucar que no sobrepase los 10 gramos
por litro

» contenido minimo de aceites esenciales de 1,25
gramos por litro de producto.

2. Chinchdn extra seco.

* graduacion alcohdlica adquirida comprendida entre el
50 y el 55 por 100 Vol.

» contenido de azucar que no sobrepase los 10 gramos
por litro.

» contenido minimo de aceites esenciales de 1 gramo
por litro.

3. Chinchén seco.

* graduacion alcohdlica adquirida comprendida entre el
40y el 50 por 100 Vol.

* contenido de azucar que no sobrepase los 10 gramos
por litro

e contenido minimo de aceites esenciales de 0,75
gramos por litro.

4. Chinchén dulce.

+ graduacion alcohdlica adquirida comprendida entre el
35y el 40 por 100 Vol.

« contenido en azucar superior a 200 gramos por litro

» contenido minimo de aceites esenciales de 0,5 gramos
por litro.

Ademas de cumplir las caracteristicas sefialadas para
cada tipo de “Chinchon”, todos los productos cumpliran
los siguientes parametros:

a) Quimicos.

» Metanol: el contenido no sera superior a 0,2 gramos
por litro.

» Metales pesados: el contenido no sera superior a 20
miligramos por litro de producto acabado expresados en
plomo.

+ Calcio: el contenido no sera superior a 15 miligramos
por litro.

b) Fisicos.

* Producto incoloro, transparente y libre de particulas en
suspension.

c¢) Microbioldgicos.

* Exento de gérmenes.

d) Organolépticos.

Los tipicos de estos productos, con olor y sabor franco y
limpio a anis verde.
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Caracteristicas Anis destilado en alambiques de cobre con el empleo

especiales exclusivo como vegetal saborizante del grano de anis o

(en comparaciéon conlas matalahuga (“Pimpinella anisum L”)

bebidas alcohdlicas de

la Todos los productos “Chinchén” tienen como minimo el

misma categoria) 50% del volumen de alcohol absoluto y del contenido de
aceites esenciales que son aportados por el destilado de
anis matalahiga, lo que le confiere al producto
caracteristicas sensoriales y fisico-quimicas
diferenciadoras: producto final con unico olor y sabor
franco, limpio e intenso exclusivamente a anis, sin otros
aromas ni sabores distintos.

Chinchén tiene reservada la mencion “100 por 100
Destilado” para aquellos productos cuyo alcohol y
contenido de aceites esenciales proceden al 100% del
destilado.

Se aprecia olfativa y gustativamente el “tono caldera” de
producto basicamente destilado. En los productos 100
por 100 destilado esta diferencia del “cocido” en la
destilacion es absolutamente diferenciadora.

3. Zona geogriéfica.
a. Descripcidon de la zona geografica definida

El area de elaboracion de la indicaciéon geografica se restringe al término
municipal de Chinchdn, situado en la Comunidad de Madrid (Espafia).

Chinchdon es un municipio espafol que se encuentra en el sureste de la
Comunidad de Madrid, en la comarca de Las Vegas. Sus coordenadas son
40°08' norte 3°26' oeste y estda situado en la depresion del Tajo,
concretamente en la cuenca del Tajo-Jarama.
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b. Zona NUTS
ES ESPANA
ES3 COMUNIDAD DE MADRID
ES30 Comunidad de Madrid

4. Método de obtencion de la bebida alcohédlica

Titulo - Tipo de método

Método La primera fase del proceso consiste en la maceracion durante
doce o catorce horas del grano de anis en una solucion alcohdlica
de grado medio.
A continuacidn se inicia la destilacién, introduciendo vapor de agua
en una camisa de doble fondo del alambique, al objeto de que no
entre en contacto directo con la masa a destilar. En estos
alambiques de cobre se destilara el anis verde en presencia de
alcohol natural de origen agricola y agua. El destilado, de una
graduacion alcohdlica comprendida entre el 74 y el 79 por 100 Vol.,
aportara como minimo el 50 por 100 del volumen de alcohol
absoluto y del contenido de aceites esenciales del producto
acabado

El alcohol utilizado en la elaboracion de “Chinchén” sera alcohol
etilico natural de origen agricola.

Si para la elaboracion de “Chinchon” se requiere el complemento
de aceites esenciales de anis, se emplearan exclusivamente los
naturales provenientes de matalahuga o anis verde (Pimpinella
anisum) y/o de badiana o anis estrellado (lllicum verum).

El siguiente paso es el fraccionamiento del destilado en tres partes
que, atendiendo al orden, se denominan cabezas, centros y colas.
De estas fracciones, la de centros, que es la de mayor volumen y
de olor y sabor agradable y limpio, es la que se utiliza para la
elaboracion de anisados, denominandose destilado de anis o
alcoholato de anis.

Este destilado alcohdlico de anis, obtenido por destilacion simple,
lleva los aceites esenciales extraidos y destilados de la
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matalahuga y constituye la base para la elaboracion de los
distintos tipos de “Chinchon”.

El alcoholato de anis, de una graduacién alcohdlica aproximada
del 74 al 79 por 100 Vol., mezclado con jarabe simple de sacarosa,
agua desmineralizada y azucar blanquilla de primera calidad da
lugar a los productos dulces y mezclado con agua desmineralizada
a los secos.

El producto final se envasara en botellas o recipientes de vidrio o
ceramica, con una capacidad maxima de 1 litro.

5. Vinculo con el medio geografico de origen
a. Datos de la zona geografica o del origen pertinentes para el vinculo.

En la Comunidad de Madrid, en su comarca de Las Vegas y mas concretamente
en el término municipal de Chinchodn, se generalizé el cultivo del grano de anis
verde ya en el siglo XVII, casi simultaneamente con el de las plantaciones de
viiedo. Tanto para uno como para otro cultivo las condiciones climaticas y las
de los suelos son las correctas.

El origen del anis de Chinchon se remonta al siglo XVII cuando ya coexistian
en la zona grandes vifiedos y plantaciones de anis verde. Los orujos sobrantes
de la elaboracion del vino se destilaban en invierno con los granos de anis que
compartian despensa con los restos de la vinificacion. El producto de este
trabajo se vendia a los arrieros, quienes fueron los grandes difusores de la
bebida y responsables de su éxito nacional. Incluso a nivel internacional se
envio este destilado al nuevo mundo ya que uno de los condes de Chinchén fue
a la vez Virrey de Peru.

Los primeros en abanderar la marca Chinchon fueron los antiguos cosecheros,
reunidos en la Sociedad de Cosecheros de Vino, Vinagre y Aguardiente, que
llevaron el anis a tres exposiciones universales (Paris, 1889 y 1893; Chicago,
1893), obteniendo en la capital francesa y estadounidense dos medallas de oro.
Con la aparicion de esta sociedad se propicio la elaboracién y embotellado
industrial de este anis.
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Son numerosos los documentos existentes en el Archivo Histérico del
Ayuntamiento de Chinchdn relativos a la produccion durante estos siglos del
Aguardiente, como era denominado en su origen, y que tomo desde el principio
el nombre de la localidad en la que se comenzo a elaborar. Cabe sefialar que
la primera referencia documental esta identificada como Sig. 15915 000, de
fecha 1636, “Sobre el arrendamiento y estanco del aguardiente”.

Finalmente, en 1991 se reconocid la denominacion geografica “Chinchon” y se
aprobd su reglamento mediante la Orden 2310/1991, de 25 de noviembre, de
la Consejeria de Economia de la Comunidad de Madrid).

b. Caracteristicas especiales de la bebida alcohdlica atribuibles a la zona
geografica.

En base a esa tradicién histérica y continuada durante siglos de elaboracién de
Aguardiente de Chinchén, se ha mantenido inalterado hasta nuestros dias el
meétodo tradicional de destilacion exclusivamente de la matalahuga o anis
verde, por lo que el “Chinchdn” conserva su reconocida fama y reputacion, y es
identificado perfectamente por los consumidores por sus caracteristicas
diferenciadoras (olor y sabor franco, limpio e intenso exclusivamente a anis),
tanto en el mercado nacional espafol como en los mercados internacionales, a
los que se exporta en torno al 25% de la produccion anual de Chinchén.

c. Vinculo causal entre la zona geografica y el producto.

El vinculo se basa en el reconocimiento y la reputacion de esta bebida
mantenidos hasta la actualidad, estando presente en muchos eventos como
producto emblematico de la region, pues, ademas de su consumo habitual
como bebida, Chinchdn tiene aplicaciones en gastronomia. Asi pues cabe
sefalar la presencia de la IG Chinchén en diferentes medios:

- Mantenimiento actualizado del blog www.cocinaconchinchon.com en el que
se informa de las aplicaciones de Chinchdon en gastronomia, con noticias y
recetas culinarias.

- Participacion con degustacién de productos y de postres elaborados con
Chinchon en el evento internacional MADRIDFUSION, desde 2013 a 2017
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- Participacién con degustacion de productos en el evento internacional SALON
CLUB DEL GOURMET, en Madrid, ininterrumpidamente desde 1990

- Participacion todos los afios en FITUR, en el stand de Chinchén, ofreciendo
degustacion de productos Chinchén

- Entrevista en programa Marca Espafia de Radio Nacional, febrero 2017
http://www.rtve.es/alacarta/audios/marca-espana/marca-espana-
denominacion- origen-anis-chinchon/3912988/

- Programa D.Origen Madrid, de Telemadrid, febrero 2017

- Participacion con degustacion de productos y de postres elaborados con
Chinchén en el evento internacional MADRIDFUSION, enero 2017

- Programa Masterchef Celebrities, de Televisién Espanola TVE1, dedicado a
Chinchon, noviembre 2016

- Diario EL PAIS, agosto 2016, articulo sobre Chinchdn- Programa Espana
Directo, de Television Espafola TVE1, junio 2016

- Diario ABC, ABC-Viajar Gastronomia, mayo 2016

- Entrevista en radio COPE-Pais Vasco, marzo 2016

- Revista GUIA DEL OCIO, febrero 2016

- Diario IDEAL DE GRANADA, enero 2016

- Libro “Volver a las trincheras”, de Alfredo Gonzalez Ruibal, Alianza Editorial,
enero 2016.

Resena: https://www.alianzaeditorial.es/libro.php?id=4234013&id_col=100508
- Programa Alcoholera de Chinchén, de Telemadrid, 2015

- Semanal ULTIMA HORA, Baleares, julio 2015

- Semanal GUIA DEL OCIO, abril 2015

- Revista CANAL COCINA, enero 2015

- Revista RONDA IBERIA, diciembre 2014

- Reportaje televisivo sobre Anis Chinchon en Telemadrid, julio 2014

- Revista mensual EJECUTIVOS, junio 2014

- Blog BURBUSINESS, febrero 2014

- Diario ELDISTRITO.COM, enero 2014

- Diario GENTEDIGITAL.ES, enero 2014

- Blog ABSOLUTMADRID, diciembre 2013

- EL PERIODICO DE LA PUBLICIDAD, noviembre 2013

- CRONICAECONOMICA.COM, octubre 2013

- Semanal GUIA DEL OCIO, octubre 2013
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- INFORMARIA.COM Coctel Chinchon, octubre 2013

- Programa “Cocina con el Alcalde, de CANAL COCINA, 2013
- Programa de radio “Hoy por hoy”, Cadena SER, julio 2013

- BLOGSPOT.COM Receta con Chinchén, mayo 2013

- Blog BLOGTURISTICO.COM, enero 2013

- MIAREVISTA.COM, diciembre 2012

- Diario digital de México SINEMBARGO.MX, marzo 2013

6. Reglas de etiquetado especificas

Descripcion de la regla

En el etiquetado del producto debera figurar obligatoriamente la denominacién
“Chinchon” en letras de una altura minima de 6 milimetros y es obligatorio
hacer constar las menciones relativas a los tipos de producto (especial extra
seco, seco Yy dulce) y la mencién “destilado” en letras de una altura minima de
2 milimetros.

La mencion “100 por 100 destilado” queda reservada para aquellos productos
cuyos alcoholes y aceites esenciales provengan exclusivamente de la
destilacién, y figurara en letras de altura minima de 2 milimetros.

En el etiquetado de los productos amparados figuraran obligatoriamente
impresos el logotipo, anagrama, vitola o sello de distincion, adoptado para esta
denominacion geografica.
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GEOGRAPHICAL INDICATION - Gl 1159

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

Gl-1159

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

GEOGRAPHICAL INDICATION
Gin de Mahén

GOOD(S)
1. Spirits

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

1. Miguel Pons Justo, SA (ESA07051212) — Destilerias Xoriguer

Address Miguel Pons Justo, SA (ESA07051212) — Destilerias Xoriguer
Andén de Poniente, 91 — Puerto de Mahdén 07701
Mahon, Menorca
Balearic Islands

Spain
2. Any producer who complies with the specifications.

GEOGRAPHICAL AREA

Mahon
Menorca Island, Balearic Islands
Spain.
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LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

1. European Commission.

Article 37 of Regulation (EU) 2019/787 of the European Parliament
and of the Council dated April 17, 2019 regarding the definition,
designation, presentation and labeling of spirits, the use of the
names of spirits in the presentation and labeling of other food
products, the protection of geographical indications of spirits and the
use of ethyl alcohol and distillates of agricultural origin in alcoholic
beverages, and repealing Regulation (EC) No. 110/2008.

Official Journal of the European Union L130 dated 17.05.2019.
PGI-ES-01953
June 12, 1989

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Address Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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INDICATION GEOGRAPHIQUE - Gl 1159

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

Gl-1159

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

INDICATION GEOGRAPHIQUE
Gin de Mahoén

PRODUIT(S)

1. Boissons spiritueuses

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

1. Miguel Pons Justo, SA (ESA07051212) — Destilerias Xoriguer

Adresse Miguel Pons Justo, SA (ESA07051212) — Destilerias Xoriguer
Andén de Poniente, 91 — Puerto de Mahén 07701
Mahon, Menorca
lles Baléares

Espagne
2. Tout producteur respectant le cahier des charges.

AIRE GEOGRAPHIQUE

Mahon A
lle de Minorque, lles Baléares
Espagne.
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Adresse

BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

Commission européenne.

Article 37 du Réglement (UE) 2019/787 du Parlement européen et
du Conseil du 17 avril 2019 concernant la définition, la désignation,
la présentation et I'étiquetage des boissons spiritueuses, I'utilisation
des noms de boissons spiritueuses dans la présentation et
I'étiquetage d'autres denrées alimentaires, la protection des
indications géographiques relatives aux boissons spiritueuses, ainsi
que l'utilisation de I'alcool éthylique et des distillats d'origine agricole
dans les boissons alcoolisées, et abrogeant le réglement (CE) n°
110/2008.

Journal officiel de I'Union européenne L130 du 17.05.2019.
PGI-ES-01953
12.06.1989

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol

78



SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021/ Year 2021 / Ano 2021

INDICACION GEOGRAFICA - Gl 1159

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

Gl-1159

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

INDICACION GEOGRAFICA
Gin de Mahoén

PRODUCTO(S)

1. Bebidas espirituosas

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Miguel Pons Justo, SA (ESA07051212) — Destilerias Xoriguer

Direccién Miguel Pons Justo, SA (ESA07051212) — Destilerias Xoriguer
Andén de Poniente, 91 — Puerto de Mahén 07701
Mahon, Menorca
llles Balears

Espafia

2. Todo productor que respete el pliego de condiciones.

ZONA GEOGRAFICA

Mahon
Isla de Menorca, llles Balears
Espana.
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Direccion

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION EN
LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

Comision Europea.

Articulo 37 del Reglamento (UE) 2019/787 del Parlamento europeo y
del Consejo de 17 de abril de 2019 sobre la definicion, designacion,
presentacion y etiquetado de las bebidas espirituosas, la utilizacién de
los nombres de las bebidas espirituosas en la presentacion y
etiquetado de otros productos alimenticios, la proteccién de las
indicaciones geograficas de las bebidas espirituosas y la utilizacion de
alcohol etilico y destilados de origen agricola en las bebidas
alcohdlicas, y por el que se deroga el Reglamento (CE) n.o 110/2008.

Diario Oficial de la Unién Europea L130 de 17.05.2019.
PGI-ES-01953
12.06.1989

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comision Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccion B. Calidad, Investigacion e Innovacién, y Divulgacion

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espainiol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les régles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -
Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

«Gin de Mahoén»
N° UE: PGI-ES-
01953 DOP () IGP
(X)

|. EXPEDIENTE TECNICO

1. NOMBRE Y TIPO

a. Nombre(s) que debe(n) registrarse

Gin de Mahén

b. Categoria

19. Juniper-flavoured spirit drinks

c. Tipo de indicacion geografica:

IGP - Indicacion Geografica Protegida

2. Descripcion de la bebida alcohdlica.

Titulo — Nombre del Gin de Mahon

producto

Caracteristicas fisicas, Bebida espirituosa con marcado sabor a enebro que
quimicas y presenta una graduacioén alcohdlica entre un 38% y un
organolépticas 43% en volumen, obtenida por destilacién, en alambique

de cobre y con fuego de lefa, de alcohol agricola en
presencia de bayas de enebro (Juniperus communis L.).

Caracteristicas quimicas:

- Graduacion alcohdlica adquirida:
Minima: 38 % vol.
Maxima: 43 % vol.
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Caracteristicas
especiales

(en comparacion con las
bebidas alcohédlicas de
la misma categoria)

3. Zona geogrifica.

- Acidez total maxima: 10 mg/l expresada en
acido acético
- Contenido maximo en metanol: 1mg/l.

Caracteristicas organolépticas:

- Aspecto transparente.

- Incolora.

- Sabor y aroma marcado a enebro acompafado de
notas vegetales o herbaceas perfectamente
integradas, predominando el sabor a enebro sobre el
resto.

Marcado sabor a enebro resultado de la destilaciéon de
alcohol agricola en presencia de enebro en alambiques
de cobre calentados con fuego directo de lefa. Este
proceso es el que tradicionalmente se ha utilizado en
Menorca para su elaboracién y que sigue utilizandose
en la actualidad.

a. Descripcidon de la zona geografica definida

El area de elaboracion de la Indicacion Geografica se limita a la Isla de
Menorca, Comunidad Auténoma de las Islas Baleares, Espafia.

La isla de Menorca se encuentra situada en el centro oeste del Mediterraneo,
con unas coordenadas 39° 57° N, 4° 3’. E Tiene una extensién de 701 km? y
es la isla mas septentrional del archipiélago de las llles Balears; dista unos
36,5 km de Mallorca, 230 de la Peninsula Ibérica y 320 del Norte de Africa.

b. Zona NUTS

ES
ES5
ES53
ES533

ESPANA
ESTE

llles Balears
Menorca
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4. Método de obtencion de la bebida alcohodlica

Titulo - Tipo de método Método
Ingredientes:

1. Alcohol etilico de origen agricola con un minimo de un 10%
de alcohol vinico.

2. Bayas de enebro (Juniperus communis) con un porcentaje
de aceites esenciales del 7 al 9%o.

3. Agua potable, destilada, desionizada, osmotizada
o desmineralizada.

Los ingredientes no tienen por qué ser originarios de la isla de
Menorca.

El enebro debera conservarse como minimo un afo a
temperatura ambiente para su secado natural, antes de
utilizarse en el proceso productivo.

No podra utilizarse ningun aditivo, aroma o

extracto. Método de obtencion:

El “Gin de Mahon” se obtiene mediante una unica destilacion
en alambiques de cobre y fuego directo de lefa de una
solucion hidroalcohdlica etilica de origen agricola de entre 38 y
52% en vol. en presencia de bayas de enebro.

El enebro se debe macerar en alcohol y/o agua al menos
durante 10 horas, entero o troceado, y siempre en estado
natural.

Deben aprovecharse unicamente las condensaciones centrales
del proceso de destilacion.

El producto destilado es recogido tradicionalmente en jarras
como elemento de control del proceso de destilacion,
existiendo una relacion entre el tiempo de llenado de cada jarra
y el volumen de la misma, que es registrado por el maestro
destilador. Se establece un ritmo maximo de destilacion medio
del 16% del producto liquido aportado a la hora, desde que
empieza el llenado de la primera jarra.
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El producto final obtenido del proceso de destilacién una vez
homogeneizado debe tener un grado alcohdlico minimo de
70% en volumen, el cual posteriormente es corregido con agua
hasta alcanzar la graduacion alcohdlica final deseada del
producto a comercializar.

Una vez acabado el proceso de destilacién el “Gin de Mahon”
podra someterse a filtracion.

El “Gin de Mahdén” se almacena en depdsitos que garantizan
que el producto final mantiene el aroma preponderante de
enebro y las caracteristicas quimicas y organolépticas que lo
definen.

La produccién diaria queda limitada a la capacidad productiva
de los alambiques calculando una unica destilacién diaria.

5. Vinculo con el medio geogréfico de origen
a. Datos de la zona geografica o del origen pertinentes para el vinculo.

La reputacion de la Indicacién Geografica “Gin de Mahon” es el resultado de
la importancia de la elaboracion y comercializacion a lo largo de la historia y
que se mantiene en la actualidad. Desde sus inicios el “Gin de Mahén” es
referencia en la isla de Menorca, lo que lo ha convertido en un producto
popular y, aunque su habito de consumo ha evolucionado, como lo ha
venido haciendo su sociedad, el producto y su proceso de elaboracion se ha
mantenido inalterado a lo largo de su amplia historia.

El origen del “Gin de Mahon” se situa en los afos de la dominacion inglesa
de Menorca entre 1712 y 1802. El gin era la bebida de moda en Inglaterra y
soldados ingleses y el resto de poblacion inglesa que eran clientes
habituales de las tabernas de Menorca no encontraban el aguardiente de
moda en su pais. Los mercaderes de Mahon, ante la demanda, empezaron a
comerciar con bayas de enebro y alcoholes de la cuenca mediterranea y los
artesanos construyeron alambiques.
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Poco a poco el “Gin de Mahoén” fue introduciéndose en los ambientes
urbanos de Mahén y Ciudadela. Asi, la dominacion britanica en Menorca no
solo dejo el habito de consumo del producto sino también su denominacion -
ademas de otros vocablos- ya que la acepcién “gin” es basicamente usada
por la poblacion anglosajona.

La primera referencia escrita del “Gin de Mahdén” se encuentra en un
recetario datado entre finales de 1790 y 1810, en el que se incluyen los
ingredientes asi como parte del proceso de elaboracion, y en el que destaca
que el enebro procedente de las Islas Baleares no es adecuado para la
preparacion del producto, lo que denota una experiencia en la elaboracion
del destilado.

Otro documento que demuestra la presencia y el arraigo del “Gin de Mahon”
es un escrito del menorquin Francesc Cardona Orfila, recopilador de datos
para la obra del Archiduque Luis Salvador “Die Balearen”. En un manuscrito
datado en 1889, que se conserva en la biblioteca particular de Tomas Vidal
(Rafalet Nou, Menorca) recoge un listado de bebidas espirituosas
elaboradas en Menorca, entre las que aparece el “Gin de Mahdénde pota o
de la terra" con la anotacion: desde tiempos antiguos, 1o que da a entender
que se trata de una bebida con larga tradicion. Estas notas manuscritas han
sido posteriormente recogidas y utilizadas en varios estudios realizados
sobre la historia de los destilados en Menorca y del Gin.

El gin también es nombrado en la obra del escritor menorquin Joan Ramis i
Ramis (1746 - 1819) en su obra “Pesos y medidas de Menorca” (1815), en
cuyo capitulo dedicado a los aguardientes nombra el Gin lo que denota ya
un consumo representativo de la isla.

Asimismo, también cabe destacar el recetario de José Pons Sintes datado
en 1980 1895, en el que se detallan todos los procesos productivos de las
diferentes bebidas que elaboraban en una de las destilerias con mas
prestigio en Mahon, que era conocida como “Furneru”, entre otros productos
se desarrolla el conocido como “Gin de Mahén o Pota”.

Con los anos, el consumo se fue extendiendo, se consolidé6 como bebida
popular y se hizo inseparable de cualquier acontecimiento tanto publico
como privado.

Dado que la exportacion del gin elaborado en Menorca se realizaba desde
el puerto de la ciudad de Mahoén, hizo que en los lugares de destino se
conociera con el nombre de “Gin de Mahon”.
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A principios del siglo XX Miguel Pons Justo fundé la destileria Xoriguer, aun
en funcionamiento, que permiti6 impulsar de manera definitiva Ia
comercializacion del “Gin de Mahdn” a nivel nacional e internacional.

El “Gin de Mahoén” tiene un proceso de elaboracion diferenciado: la
destilacion se realiza en alambiques de cobre calentados con fuego directo
de lefa.

Este proceso es el que tradicionalmente se ha utilizado en Menorca para su
elaboracidn y que sigue utilizandose en la actualidad.

Otra de las caracteristicas originarias del “Gin de Mahén” que lo ha
acompanado a lo largo de su historia es el envase, en el formato de caneca
ceramica, algunas de las cuales se conservan en el Museo de Menorca en
la ciudad de Mahdn, datadas del periodo de presencia inglesa en Menorca y
obtenidas algunas en los dragados del puerto de Mahon. En la actualidad se
mantiene la costumbre de comercializar el “Gin de Mahoén”, entre otros
formatos, en botellas que recuerdan el formato de la caneca original.

Ahora el “Gin de Mahon” forma parte de la historia, de las costumbres y de
las celebraciones de Menorca.

El “Gin de Mahdn” se consume frecuentemente como bebida unica en vasos
pequefios y también con hielo, si bien como muchas otras bebidas
espirituosas también se consume de forma combinada. Mas recientemente
se ha hecho popular la “pomada”, obtenida al mezclar “Gin de Mahon” y
limonada.

Esta muy asociada a las fiestas patronales de San Juan, de la Mare de Déu
de Gracia y otras celebraciones menorquinas del verano. Se puede afirmar,
sin peligro a exagerar, que en las fiestas de todos los pueblos menorquines
siempre hay caballos y siempre se toma “Gin de Mahon”.

También es muy popular la pellofa, “Gin de Mahon” con un chorro de sifén
acompafiado normalmente de hielo y una cascara de limon, combinado con
las siguientes bebidas tipicas de la isla; con palo se denomina “fil ferro”, con
‘hierbas” -que es como se conoce en las islas baleares a la bebida
alcohdlica anisada- y llamado “verdet’, con una aceituna conocido como
“saliveta”, o finalmente el “vermell” que es la combinacion con grosella.
Cabe destacar, que lo genuino de un producto directamente vinculado la isla
de Menorca en la que se produce, pero de proyeccion mundial, se ha visto
refrendado por numerosos reconocimientos obtenidos. Desde que en la
Exposicién Universal de Barcelona del afio 1888, una de las mas famosas
destilerias ubicadas en puerto de Mahon, se alzase con una medalla de
bronce,

87



SYSTEME DE LISBONNE - LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

muchas han sido las ocasiones en las que el “Gin de Mahoén” ha sido
premiado por entidades de todo tipo.

Asi, entre otros, el “Gin de Mahon” obtuvo en 2011 el Premio al Mejor Vino
Espirituoso No Vinicola otorgado por la Asociacion Espainola de Periodistas
y Escritores del Vino; en 2015 se alzé con una Medalla de Oro en el
certamen San Francisco World Spirits Competitions; ademas de recibir dos
estrellas por parte del International Taste&Quality Institute de Bruselas.
Ademas, el “Gin de Mahén” fue participante invitado en lo que se considera
como embrion de la Feria Alimentaria de Barcelona en el ano 1976.
Posteriormente y durante varios afos, estuvo presente en dicha feria, una
presencia que le sirvid para cosechar reconocimiento nacional e
internacional. Estudios recientes avalan la aceptacién que tiene el producto
en la actualidad. Por ejemplo, segun la publicacion “Diagnosis de la
produccion y comercializacion de los productos con denominacion de calidad
2012” realizada por el Instituto de Calidad Agroalimentaria de las Islas
Baleares, las ventas se han incrementado un 21% desde el 2002, hasta
alcanzar en 2012 un volumen de comercializacion total de 325.742litros. Es
destacable que las ventas exteriores representan aproximadamente el 37%
y muestran un comportamiento creciente desde el 2002, ya que la presencia
fuera del mercado local se ha multiplicado por cuatro, lo que avala la buena
aceptacion de los consumidores foraneos.

Otra prueba de la reputaciéon del “Gin de Mahon” es su reciente
incorporacion en el mundo de la cocteleria. En la Escuela de Hosteleria de
las llles Balears se han creado cocteles originales elaborados con “Gin de
Mahon” como: “Es Castell de Menorca” con zumo de naranja, el “Mestral de
Menorca”, con ron y lima, y el “Es Verdet de Mahén” con limén, vermut y
menta.

En el periddico insular “Diari Menorca” durante el 2015 se han publicado en
forma de articulos quincenales los estudios realizados por Alfons Méndez
Vidal sobre las bebidas espirituosas de la isla de Menorca dedicando al gin
elaborado en la isla o “gin de Mahon” una parte importante del mismo. En el
mismo se detallan sus origenes y su eclosion durante el siglo XX que le llevo
a convertirse a partir de la postguerra en la bebida alcohdlica menorquina
por excelencia.

En la actualidad el “Gin de Mahodn” es considerado un articulo propio de
Menorca. Los turistas se lo llevan como souvenir y visitan de forma masiva
las
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destilerias locales para adquirir dicho producto y conocer in situ el proceso
de elaboracién del mismo. También es referencia en todas las guias de
Menorca, tanto sean turisticas como gastrondmicas, donde se destaca

ademas de su historia y tradicion la peculiaridad y calidad del producto.

b. Caracteristicas especiales de la bebida alcohdlica atribuibles a la

zona geograéfica.
La elevada reputacién del “Gin de Mahon” se debe a la larga tradicion de su
elaboracion y comercializacion como bebida genuina de la isla de Menorca.

El tradicional proceso de elaboracion con alambiques de cobre calentado a
fuego de lefia, junto con la experiencia de los elaboradores, son las

caracteristicas del medio geografico que le imprimen la diferenciacion.

6. Suplemento a la indicacion geografica

Suplemento a la
indicacion
geografica

Definicion,
descripciéno
alcance del
suplemento

Requisitos elaboradores y Control

A) Requisitos

a) El Consejo Insular de Menorca mantendra un censo
actualizado de los elaboradores de la Indicacién
Geografica “Gin de Mahoén”.

b) Los elaboradores de “Gin de Mahon” deberan
comunicarlo por escrito al Consejo Insular de Menorca
con caracter previo al inicio de la actividad.

En la comunicacién deberan indicar: nombre de la
empresa, titular, nombre comercial, emplazamiento,
numero y capacidad de los alambiques y depdsitos,
maquinaria y método de elaboracion asi como un
plano de las instalaciones.

Para la vigencia de la inscripcion en el censo de
elaboradores es indispensable cumplir los requisitos
de este expediente técnico.
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Cualquier variacion que altere la informacion
aportada se comunicara al érgano competente del
Consejo Insular de Menorca.

c) Los elaboradores de la Indicacion Geografica
‘Gin de Mahon” deberan llevar un sistema de
registros que garantice la identificacion, trazabilidad
y contabilidad de las materias primas y del
producto elaborado y comercializado. Estos
registros deben conservarse durante los cuatro
afos siguientes a la comercializacion.

d) Los elaboradores de la Indicacion Geografica
‘Gin de Mahén” deberan presentar al Consejo
Insular de Menorca, en el primer mes del afio y en
impreso normalizado, una declaracion de la
elaboracion, comercializacion y existencias de “Gin
de Mahdén” correspondiente al afo anterior, asi
como los datos de los operadores (nombre,
direccion y volumen de producto) a los cuales haya
enviado el producto protegido para su embotellado
fuera de la zona de elaboracion.

e) Los envasadores ubicados fuera de la zona de
elaboracion deberan comunicar a la autoridad
competente de su Estado el inicio de la actividad
de envasado de “Gin de Mahén”.

B) Tareas de control.

Alcance de los controles

1. Analisis quimicos: se verifica que el operador
realiza analisis quimicos para comprobar que
cumplen los requisitos establecidos en el apartado
3 del presente expediente técnico.

2. Elaboradores: se comprueba que tienen
capacidad para elaborar “Gin de Mahdn” en las
condiciones establecidas en el expediente técnico y
en especial:

- Disponen de un sistema de registros que garantiza
la identificacion, trazabilidad y contabilidad de
las
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materias primas, del producto elaborado vy
comercializado.

- Presentan, en el primer mes del afio siguiente, en
impreso normalizado una declaracion ante el
Consejo Insular de Menorca de la produccion,
comercializacion y existencias.

3. Productos: se comprueba mediante la toma de
muestra aleatoria, que el “Gin de Mahon” cumple
con las caracteristicas analiticas establecidas.

Metodologia de los controles y verificacién anual

1. Controles  sistematicos del sistema de
autocontrol de los operadores que elaboran “Gin de
Mahon” con los objetivos siguientes:

- Comprobar que el alcohol etilico es de origen
agricola.

- Comprobar que la destilacion se realiza en
alambiques de cobre y con fuego directo de lefa.

- Comprobar que la destilacion se realiza en
presencia de bayas de enebro (Juniperus
communis) con un porcentaje de aceites esenciales
del 7 al 9%eo.

- Comprobar que se realiza una gestién adecuada
de la trazabilidad del producto.

- Comprobar que se realizan analisis para verificar
que el producto se ajusta a las especificaciones del
apartado 3.

- Comprobar que el producto amparado se debe
comercializar en envases de vidrio o ceramica.

2. Controles aleatorios para: - Comprobar la
trazabilidad de las partidas.

- Comprobar los parametros analiticos mediante la
toma de muestra del producto.

7. Reglas de etiquetado especificas

Descripcion de la regla

a) El producto amparado se debe comercializar en envases de vidrio o
ceramica de una capacidad maxima de tres litros.

b) El “Gin de Mahon” debe incorporar en el etiquetado la denominacién
“Gin de Mahén” en letras de una altura minima de 3 mm.
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GEOGRAPHICAL INDICATION - GI 1160

1.
Address

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

Gl-1160

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

GEOGRAPHICAL INDICATION

Brandy de Jerez

GOOD(S)
Spirits

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

Any producer who respects the technical file of the Brandy de Jerez Gl.

Regulatory Council of the Designations of Origin "Jerez-Xérés-Sherry" -
"Manzanilla-Sanlucar de Barrameda" and "Vinagre de Jerez"

Avda. Alvaro Domecq, 2.

11402 - Jerez de la Frontera, Cadiz

Spain

GEOGRAPHICAL AREA

Municipalities of: Jerez de la Frontera, Sanlucar de Barrameda, el
Puerto de Santa Maria.

The area of production and origin of the good is located in the
autonomous community of Andalucia, Spain.
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Address

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Commission.

Article 37 of Regulation (EU) 2019/787 of the European Parliament
and of the Council dated April 17, 2019 regarding the definition,
designation, presentation and labeling of spirits, the use of the
names of spirits in the presentation and labeling of other food
products, the protection of geographical indications for spirits and the
use of ethyl alcohol and distillates of agricultural origin in alcoholic
beverages, and repealing Regulation (EC) No. 110/2008.

Official Journal of the European Union L130 dated 17.05.2019.
PGI-ES-01944
June 12, 1989

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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INDICATION GEOGRAPHIQUE - GI 1160

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

Gl-1160

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

INDICATION GEOGRAPHIQUE

Brandy de Jerez

PRODUIT(S)

1. Boissons spiritueuses

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

1. Tout producteur respectant le dossier technique de l'indication
géographique Brandy de Jerez.

Adresse Conseil régulateur des appellations d’origine “Jerez-Xérés-Sherry” —
“Manzanilla-Sanlucar de Barrameda” et “Vinagre de Jerez”
Avda. Alvaro Domecq, 2.
11402 - Jerez de la Frontera, Cadiz

Espagne

AIRE GEOGRAPHIQUE

Municipalités de : Jerez de la Frontera, Sanlucar de Barrameda, el
Puerto de Santa Maria.

L’aire de production et d’origine du produit se situe dans la
communauté autonome d’Andalousie, Espagne.
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Adresse

BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

Commission européenne.

Article 37 du Reglement (UE) 2019/787 du Parlement européen et
du Conseil du 17 avril 2019 concernant la définition, la désignation,
la présentation et I'étiquetage des boissons spiritueuses, I'utilisation
des noms de boissons spiritueuses dans la présentation et
I'étiquetage d'autres denrées alimentaires, la protection des
indications géographiques relatives aux boissons spiritueuses, ainsi
que l'utilisation de I'alcool éthylique et des distillats d'origine agricole
dans les boissons alcoolisées, et abrogeant le réglement (CE) n°
110/2008.

Journal officiel de I'Union européenne L130 du 17.05.2019.
PGI-ES-01944
12.06.1989

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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INDICACION GEOGRAFICA - GI 1160

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

Gl-1160

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

INDICACION GEOGRAFICA

Brandy de Jerez

PRODUCTO(S)

1. Bebidas espirituosas

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1.  Todo productor que respete el expediente técnico de la IG Brandy
de Jerez.

Direccién Consejo Regulador de las Denominaciones de Origen “Jerez-
Xérés- Sherry” — “Manzanilla- Sanlucar de Barrameda” y “Vinagre
de Jerez” Avda. Alvaro Domecq, 2.
1402 - Jerez de la Frontera,

Cadiz Espana

ZONA GEOGRAFICA

Municipios de: Jerez de la Frontera, Sanlucar de Barrameda, el Puerto
de Santa Maria.

La zona de produccién y de origen del producto se localiza en la
comunidad auténoma de Andalucia, en Espaiia.
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Direccion

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION
EN LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

Comision Europea.

Articulo 37 del Reglamento (UE) 2019/787 del Parlamento europeo y del
Consejo de 17 de abril de 2019 sobre la definicion, designacion,
presentacion y etiquetado de las bebidas espirituosas, la utilizacién de
los nombres de las bebidas espirituosas en la presentacion y etiquetado
de otros productos alimenticios, la proteccion de las indicaciones
geograficas de las bebidas espirituosas y la utilizaciéon de alcohol etilico y
destilados de origen agricola en las bebidas alcohdlicas, y por el que se
deroga el Reglamento (CE) no 110/2008.

Diario Oficial de la Unién Europea L130 de 17.05.2019.
PGI-ES-01944
12.06.1989

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comision Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo Rural,
Direccion B. Calidad, Investigacion e Innovacion, y Divulgacion

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espariol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del

Reglamento Comin del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -

Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

«Brandy de
Jerez» N° UE:
PGI-ES-01944 DOP
() IGP (X)

I. EXPEDIENTE TECNICO

1. NOMBRE Y TIPO

a. Nombre(s) que debe(n) registrarse

Brandy de Jerez

b. Categoria

5. Brandy or Weinbrand

c. Tipo de indicacion geografica:

IGP - Indicacion Geografica Protegida

2. Descripcion de la bebida alcohdlica.

Titulo — Nombre del
producto
Caracteristicas fisicas,
quimicas y
organolépticas

Brandy de Jerez

Graduacion alcohdlica adquirida igual o superior a

36% vol.

Contenido en azucares totales como maximo de 35
gramos por litro.

Contenido minimo de sustancias volatiles, dependiendo
del tipo de Brandy de Jerez:

150 gr/hl de alcohol a 100% vol. en el caso del Brandy
de Jerez «Solerax;

200 gr/hl de alcohol a 100% vol. en el caso del Brandy
de Jerez «Solera Reservay;
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Caracteristicas
especiales

(en comparacion con las
bebidas alcohédlicas de
la misma categoria)

250 gr/hl de alcohol a 100% vol. en el caso del Brandy
de Jerez «Solera Gran Reservay.

El Brandy de Jerez es un brandy obtenido a partir de
determinados aguardientes y destilados de vino que
conservan las sustancias volatiles propias de la materia
prima de la que proceden, el cual es envejecido en
vasijas de roble, de capacidad inferior a 1.000 litros,
previamente envinadas con vinos de Jerez, empleando
el sistema tradicional jerezano de

"Criaderas y Solera", exclusivamente en la zona de
elaboracion y envejecimiento. Los aguardientes de vino
de media y baja graduacién representan mas del 50%
del grado alcohdlico del brandy elaborado.

Segun las caracteristicas de los aguardientes y
destilados de vino y del proceso de elaboracion y
envejecimiento, se distinguen los siguientes tipos de
Brandy de Jerez:

a) Brandy de Jerez «Solera», que es el brandy
envejecido por el sistema de “Criaderas y solera” con un
tiempo de envejecimiento superior a seis meses
expresado en UBEs (Unidades Basicas de
Envejecimiento);

b) Brandy de Jerez «Solera Reserva», que es el brandy
envejecido por el sistema de “criaderas y solera” con un
tiempo de envejecimiento superior a un afo expresado
en UBEs;

c) Brandy de Jerez «Solera Gran Reserva», que es el
brandy envejecido por el sistema de “criaderas y solera”
con un tiempo de envejecimiento superior a tres afos
expresado en UBEs.

d) Dependiendo del tipo de Brandy de Jerez, su color
presentara una absorbancia (1 cm) a 500 nm de:

-entre 0,030 y 0,850 en el caso del Brandy de Jerez
«Soleray.

-entre 0,250 y 0,850 en el caso del Brandy de Jerez
«Solera Reservay.

-entre 0,300 y 1,200 en el caso del Brandy de Jerez
«Solera Gran Reserva.

e) Dependiendo del tipo de Brandy de Jerez, el
contenido de acido tartarico cedido por las vasijas debe
ser.

-Detectable (1) en el caso del Brandy de Jerez «Solera»
-> 7 mgr/l (2) en el caso del Brandy de Jerez «Solera
Reservap.
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-> 10 mg/l (3) en el caso del Brandy de Jerez «Solera
Gran Reservay.

(1)Rango : 0 a 196 mg/l media = 37 mg/In=21
(2)Rango : 7,7 a 260 mg/l media = 98 mg/In=18
(3)Rango : 10,8 a 383 mg/l media = 152 mg/In=25

Los brandies amparados por la denominacion
«Brandy de Jerez» para su destino al consumo
tienen una graduacion alcohdlica adquirida igual o
superior a 36% vol. El contenido en azlcares totales
es como maximo de 35 gramos por litro.

Dependiendo del tipo de Brandy de Jerez, tiene un
contenido minimo de sustancias volatiles de: 150
gr/hl de alcohol a 100% vol. en el caso del Brandy
de Jerez

«Solera»; 200 gr/hl de alcohol a 100% vol. en el caso
del Brandy de Jerez «Solera Reserva»; 250 gr/hl de
alcohol a 100% vol. en el caso del Brandy de Jerez
«Solera Gran Reservay.

1. na geogrifica.
a. Descripcion de la zona geografica definida

La Zona de elaboracion y envejecimiento del Brandy de Jerez esta
constituida, exclusivamente, por los términos municipales de Jerez de la
Frontera, El Puerto de Santa Maria y Sanlucar de Barrameda, en la
provincia de Cadiz, en la que tradicionalmente se ha venido siguiendo, de
forma paralela y por influencia del proceso de crianza de los vinos de Jerez,
el sistema de envejecimiento conocido como de Criaderas y Solera, que
conjuntamente con las particulares practicas de elaboracion que se
describen, y las condiciones climaticas y de medio ambiente de su entorno
permiten la obtencibn de un producto de caracteristicas propias y
singulares.

b. Zona NUTS
ES612 Cadiz
ES61 Andalucia
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ES6 SUR
ES ESPANA

2. de obtencion de la bebida alcohodlica

Titulo - Tipo de método Método
1. Materias Primas:

A.Los aguardientes y destilados de vino aptos para la
elaboracion de Brandy de Jerez deben conservar las
sustancias volatiles propias de la materia prima de la que
proceden, el vino. Se consideran sustancias volatiles la suma
de las concentraciones de los siguientes compuestos:

a.1. los acidos volatiles, expresados en acido acético;

a.2. de los aldehidos expresados en etanal, es decir del etanal
(acetaldehido) y de la fracciéon de etanal contenida en 1, 1-
dietoxietano (acetal);

a.3. de los alcoholes superiores: Propan-1-ol, butan-1-ol, butan-
2- ol, 2-metilpropan-1-ol, 2-metilbutan-1-ol y 3-metilbutan- 1-ol,
determinados juntos o por separado;

a.4. del acetato de etilo.

B. Los tipos de aguardientes de vino utilizados para elaborar el
Brandy de Jerez son los siguientes:

b.1. Aguardientes de vino de baja graduacién, denominados
tradicionalmente «holandas», con una graduacion alcohdlica no
superior a 70% vol.;

b.2.Aguardientes de vino de media graduacion, con graduacion
alcohdlica comprendida entre 70 y 86% vol.;

b.3. Aguardientes de vino de alta graduacion, denominados
tradicionalmente destilados de vino, con graduacién alcohdlica
superior a 86% vol. En todo caso, los aguardientes de vino de
media y baja graduacion representan mas del 50% del grado
alcoholico del brandy elaborado.

2. Elaboracion y envejecimiento.
A. Definiciones.
-Envejecimiento: la operacion que consiste en dejar que se

desarrollen naturalmente en las vasijas de envejecimiento
ciertas

102



SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021/ Year 2021 / Ano 2021

reacciones que confieren al Brandy de Jerez cualidades
organolépticas particulares que no tenia anteriormente.
-Vasijas de envejecimiento. Se define como «vasija de
envejecimiento» al recipiente tradicional utilizado en la zona de
elaboracion para tal fin, que es la bota de madera de roble de
capacidad inferior a 1.000 litros que deberan estar envinadas
con vinos de Jerez.

-Tiempo de envejecimiento. Se considera «tiempo de
envejecimiento» el de permanencia del brandy o aguardientes
y destilados de vino en las correspondientes vasijas de
envejecimiento.

-Unidad Basica de Envejecimiento. Se entiende por «Unidad
Basica de Envejecimiento» (UBE), la vejez devengada por un
litro de alcohol absoluto después de permanecer en las
correspondientes vasijas de envejecimiento durante un afo.
-Cabeceo. Es el conjunto de operaciones bodegueras de
combinacion de brandies o aguardientes y destilados de vino
envejecidos en distintas soleras y por virtud del cual se obtiene
un producto homogéneo y con unas caracteristicas propias.

B. El Consejo Regulador llevara un inventario de Existencias
de cada Bodega inscrita, incluyendo sus movimientos diarios. A
estos efectos abrira para cada una de las Bodegas inscritas una
Cuenta de Envejecimiento en la que diariamente se anotaran
las sacas y rocios que se realicen con indicacion de las
Unidades Basicas de Envejecimiento disponibles en cada
momento.

C. Sistema de envejecimiento.

El sistema de envejecimiento caracteristico del Brandy de
Jerez es el tradicional jerezano de «Criaderas y Solera», por
virtud del cual se realiza una clasificacion de los aguardientes
contenidos en sus correspondientes vasijas en diferentes
niveles de envejecimiento o escalas denominadas Criaderas,
siendo la de mayor envejecimiento la Solera.

Consiste el sistema en la periddica extraccidon o «saca» de una
fraccién del contenido de cada una de las vasijas que forman
una escala determinada. El vacio parcial que ocasionado en
cada una de ellas se repone (en una operacién llamada «rocio»)
con brandy mas joven procedente de la Criadera
inmediatamente anterior y asi sucesivamente hasta la primera
Criadera.
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Las operaciones de sacas y de rocios comportan la realizacion
de mezclas complejas en el interior de las vasijas, cuyo tiempo
de envejecimiento expresado como media ponderada es
funcién del numero de escalas, de la fraccion de saca y de la
periodicidad de las mismas, adoptandose las UBEs (Unidades
Basicas de Envejecimiento) como unidad de medida del tiempo
de envejecimiento a los efectos de control previstos en este
Expediente Técnico.

Este sistema dinamico de envejecimiento dota al Brandy de
Jerez de un grado importante de homogeneidad, resultado de la
mezcla de los destilados con distintos niveles de vejez, al
tiempo que favorece un nivel de oxidacién del producto que
resulta en una suavidad y un caracter distintivo apreciado en
los numerosos mercados en los que desde hace muchos anos
se comercializa. Para el envasado o expedicidn, se destina el
brandy procedente de la solera de forma directa o mediante
cabeceo con otras soleras o escalas de envejecimiento.

3. lo con el medio geografico de origen
a. s de la zona geografica o del origen pertinentes para el vinculo.

Factores humanos: Aun cuando la destilacion en la zona de Jerez se
remonta al tiempo de los arabes, fue en el Siglo XVI cuando se inicié su
despegue y desarrollo, siendo a partir de entonces cuando se convierte en
una importante actividad que ha generado un floreciente comercio de
aguardientes con Europa en los siglos posteriores. Es especialmente a
finales del siglo XIX cuando el comercio de los aguardientes de vino, que
tradicionalmente se realizaban en los recipientes disponibles para el
transporte de la época, es decir en las vasijas de madera de roble, da lugar a
la aparicion de los aguardientes de vino envejecidos: el brandy tal y como
hoy lo conocemos. La practica totalidad de las actividades bodegueras del
Marco de Jerez tienen por objeto no solo la elaboracion de los afamados
Vinos de Jerez, sino que también se dedican al ya mencionado comercio del
brandy. Actividad esta ultima, que se realiza en el interior de las mismas
bodegas destinadas a la elaboracion de vinos, con los mismos medios
materiales y humanos y con los mismos sistemas y esquemas de
elaboracion. Con el transcurrir del tiempo, los aguardientes de vino y/o el
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brandy procedente de Jerez se dan a conocer en los mercados
internacionales por sus caracteres organolépticos diferenciales respecto de
otras bebidas espirituosas de naturaleza similar, fundamentalmente debido
al uso de vasijas que previamente han contenido mostos o vinos de Jerez
para el envejecimiento de los aguardientes de vino y el empleo como
sistema de conduccion del envejecimiento del caracteristico y tradicional
sistema dinamico de Criaderas y Solera propio de Jerez y a las
caracteristicas micro-climaticas de la Zona de elaboracion y envejecimiento
del marco de Jerez.

Factores naturales: La climatologia de la comarca del Brandy de Jerez es
uno de los factores clave que coadyuva a dotarle de sus especiales y unicas
caracteristicas. En realidad es un microclima regulado por las aguas que lo
delimitan -el Océano Atlantico y los rios Guadalete y Guadalquivir- y los dos
vientos dominantes y complementarios: el de Levante y el de Poniente. El
aire humedo y templado que aporta el viento de Poniente es equilibrado por
el seco y caluroso de Levante, dando lugar a unos inviernos suaves y
templados, a unos otofios y primaveras placenteros y a unos veranos
calurosos, pero mitigados por la cercania del mar. Todo ello da como
resultado una temperatura media anual entre 16 y 20° C y una humedad
relativa superior al 70%. Las lluvias se producen unos 75 dias al afio -
especialmente en primavera y otofio- siendo la media pluviométrica de unos
600 litros anuales. Este microclima, juega un importante papel en la
elaboracion y envejecimiento de los brandies de la zona de Jerez que, a su
vez, tiene como resultado la existencia de bodegas construidas y orientadas
para estabilizar las condiciones de temperatura y humedad adecuadas, de
gran altura de techo para que se eleve la masa de aire caliente con anchos
muros de gran inercia térmica en los que las ventanas estan situadas en su
tercio superior cubiertas con esteras y en la mayoria de los casos con los
suelos de albero que se riegan segun la época del aio para una mejor
regulacion de temperatura y humedad.

b. eristicas especiales de la bebida alcohdlica atribuibles a la zona
geogréfica.

Caracteres organolépticos diferenciales respecto de otras bebidas
espirituosas de naturaleza similar, fundamentalmente debido al uso de
vasijas que previamente han contenido mostos o vinos de Jerez para el
envejecimiento de los aguardientes de vino y el empleo como sistema
de conduccion del
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envejecimiento del caracteristico y tradicional sistema dinamico de Criaderas
y Solera propio de Jerez y a las caracteristicas micro-climaticas de la Zona
de elaboracion y envejecimiento del marco de Jerez.

4. lemento a la indicacién geografica

Suplemento ala Envasado en la zona de elaboracién y envejecimiento
indicacion

geografica

Definicion, Para garantizar la preservacion de las particulares
descripcién o caracteristicas y calidad de los brandies, que hasta el
alcance del momento del envasado deben estar sujetas a las
suplemento condiciones ambientales propias de la zona de

elaboracion y envejecimiento, y con objeto de evitar
cualquier deterioro organoléptico como consecuencia
del transporte a otras zonas, el envasado debera
realizarse obligatoriamente dentro de la zona de
elaboracién y envejecimiento.
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GEOGRAPHICAL INDICATION - Gl 1161

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

Gl-1161

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

GEOGRAPHICAL INDICATION

Brandy del Penedés

GOOD(S)
Spirits

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

Any producer who complies with the technical file of the Brandy
del Penedés Gl.

GEOGRAPHICAL AREA

The production and maturing area of Brandy del Penedés consists
exclusively of the municipalities of the Alt Penedés and Baix
Penedés regions, and the municipality of Constanti in the
Tarragonés region, where "Brandy del Penedés" has traditionally
been produced.

The production and maturing area is located in Spain.
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LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

1. European Commission.

Article 37 of Regulation (EU) 2019/787 of the European Parliament
and of the Council dated April 17, 2019 regarding the definition,
designation, presentation and labeling of spirits, the use of the
names of spirits in the presentation and labelling of other food
products, the protection of geographical indications of spirits and the
use of ethyl alcohol and distillates of agricultural origin in alcoholic
beverages, and repealing Regulation (EC) No. 110/2008.

Official Journal of the European Union L130 dated 17.05.2019.
PGI-ES-01946
June 12, 1989

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Address Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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INDICATION GEOGRAPHIQUE - GI 1161

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

Gl-1161

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

INDICATION GEOGRAPHIQUE

Brandy del Penedés

PRODUIT(S)

1. Boissons spiritueuses

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

1. Tout producteur respectant le dossier technique de
I'indication géographique Brandy del Penedés.

AIRE GEOGRAPHIQUE

L’aire d’élaboration et de vieillisement du Brandy del Penedés se
compose exclusivement des municipalités des provinces de Alt
Penedés et de Baix Penedés, et de la commune de Constanti sur la
province de Tarragone, ou on élabore traditionnellement le “Brandy
del Penedés”.

L’aire d’élaboration et de vieillissement se situe en Espagne.
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Adresse

BASE JURIDIQUE DE L'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

Commission européenne.

Article 37 du Reglement (UE) 2019/787 du Parlement européen et
du Conseil du 17 avril 2019 concernant la définition, la désignation,
la présentation et I'étiquetage des boissons spiritueuses, I'utilisation
des noms de boissons spiritueuses dans la présentation et
I'étiquetage d’autres denrées alimentaires, la protection des
indications géographiques relatives aux boissons spiritueuses, ainsi
que l'utilisation de l'alcool éthylique et des distillats d’origine agricole
dans les boissons alcoolisées, et abrogeant le réglement (CE) n°
110/2008.

Journal officiel de I'Union européenne L130 du 17.05.2019.
PGI-ES-01946
12.06.1989

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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INDICACION GEOGRAFICA - GI 1161

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

Gl-1161

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

INDICACION GEOGRAFICA

Brandy del Penedés

PRODUCTO(S)

1. Bebidas espirituosas

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Todo productor que respete el expediente técnico de la IG Brandy
del Penedés.

ZONA GEOGRAFICA

La zona de elaboracién y envejecimiento del Brandy del Penedés
esta constituida exclusivamente por los términos municipales de las
comarcas del Alt Penedés i el Baix Penedés, y el municipio de
Constanti de la comarca del Tarragonés, en los que
tradicionalmente se ha elaborado “Brandy del Penedés”.

La zona de elaboracién y envejecimiento se localiza en Espafia.
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Direccion

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION EN
LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

Comision Europea.

Articulo 37 del Reglamento (UE) 2019/787 del Parlamento europeo y del
Consejo de 17 de abril de 2019 sobre la definicion, designacion,
presentacion y etiquetado de las bebidas espirituosas, la utilizacién de
los nombres de las bebidas espirituosas en la presentacion y etiquetado
de otros productos alimenticios, la proteccion de las indicaciones
geograficas de las bebidas espirituosas y la utilizacién de alcohol etilico
y destilados de origen agricola en las bebidas alcohdlicas, y por el que
se deroga el Reglamento (CE) n.o 110/2008.

Diario Oficial de la Unién Europea L130 de 17.05.2019.
PGI-ES-01946
12.06.1989

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comision Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo Rural,
Direccién B. Calidad, Investigacién e Innovacion, y Divulgacion

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Unién Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espainiol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comin del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -
Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

«Brandy del
Penedés» N° UE: PGI-

ES-01946 DOP () IGP
(X)
|. EXPEDIENTE TECNICO
1. NOMBRE Y TIPO
a. Nombre(s) que debe(n) registrarse
Brandy del Penedés
b. Categoria
5. Brandy or Weinbrand
c. Tipo de indicacion geografica:

IGP - Indicacion Geografica Protegida

2. Descripcion de la bebida alcohdlica.

Titulo — Nombre del Brandy del Penedés

producto

Caracteristicas fisicas, Se denomina Brandy del Penedés la bebida espirituosa
quimicas y obtenida de aguardientes de vino, con o sin adicion de
organolépticas un destilado de vino, destilado a menos del 94,8% vol.,

siempre que dicho destilado no exceda el limite maximo
de 50% en grado alcohdlico, del producto acabado. Este
brandy se envejece en recipientes de roble, que aportan
aromas que contribuyen a definir el gusto al paladar.

Caracteristicas fisicas, quimicas y organolépticas:
Parametros fisico-quimicos
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Caracteristicas
especiales

(en comparacion con las
bebidas alcohédlicas de
la misma categoria)

- Contenido de substancias volatiles superior a 150 g/hl
de alcohol a 100% vol.

- Graduacion alcohdlica adquirida minima de 36% vol.

- Contenido de metanol maximo de 200 g/l de alcohol a
100% vol.

- Contenido maximo de materias reductoras totales 20
gll.

Parametros organolépticos

Color: del ambar al topacio, con reflejos de oro viejo.
De aroma intenso y calido donde se pueden encontrar
vestigios de frutos secos, con un bouquet muy vivo,
donde también se pueden encontrar notas de especias
como canela, vainilla o nuez moscada entre otras.

En el paladar es rico en taninos, evolucionando hacia un
final de boca persistente, en el cual se pueden
manifestar los matices aromaticos del roble americano o
francés como por ejemplo recuerdos de caramelo,
almendra tostada, vainilla, torrefactos.

También es seco, fruto de su bajo contenido en azucar.
El aguardiente de vino se envejece exclusivamente, en
recipientes de roble, que le aportan matices aromaticos
como caramelo, almendra tostada, vainilla y torrefactos.
- Se utilizan métodos tradicionales propios que pueden
comportar la utilizacion de diferentes sistemas de
destilacion (continua o discontinua) o de envejecimiento
(estatico y/o dinamico).

- En la IG Brandy del Penedés, se utilizan dos sistemas
de envejecimiento del brandy, el estatico, que se realiza
en recipientes de roble de menos de 500 litros, y el
sistema dinamico, que se inicia con producto ya
envejecido en recipientes de roble de mas de 1.000
litros, y se finaliza en recipientes de roble de menos de
500 litros, lo que permite un mayor contacto con la
madera en menos tiempo.

- Estos elementos diferenciadores otorgan al producto
sus caracteristicas organolépticas (finura, elegancia,
equilibrio).

- Con un contenido de sustancias volatiles superiores a
150 g/hl de alcohol a 100% vol. cuando la legislacion
europea marca un minimo de 125 g/hl de alcohol a 100%
vol. para el brandy.

- La graduacion alcohdlica adquirida sera de 36% vol.,
sin maximo.

115



SYSTEME DE LISBONNE - LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

- El contenido maximo de materias reductoras totales
es de 20 g/l, lo cual produce que el brandy Penedés
sea mas seco que el resto de brandies, con 35 g/l.

- No existe obligatoriedad de embotellar en la zona
geografica de la IG Brandy del Penedés.

3. Zona geogriéfica.
a. Descripcidon de la zona geografica definida

La zona de elaboracién y envejecimiento del Brandy del Penedés esta
constituida exclusivamente por los términos municipales de las comarcas
del Alt Penedés i el Baix Penedés, y el municipio de Constanti de la
comarca del Tarragonés, en los que tradicionalmente se ha elaborado
“Brandy del Penedés”.

b. Zona NUTS
ES514 Tarragona
ES511 Barcelona
ES51 Catalufia
ES5 ESTE
ES ESPANA

4. Método de obtencion de la bebida alcohdlica

Titulo - Tipo de método

Método Los aguardientes aptos para la elaboracion del “Brandy del
Penedés” obtenidos por destilacion (continua o discontinua) de
vinos, han de conservar las caracteristicas organolépticas y
componentes volatiles propios de la materia prima. Pueden ser
de los tipos siguientes:
- Holanda de vino con una graduacion alcohdlica inferior a 70%
vol.
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- Aguardientes de vino con una graduacion alcoholica entre
70% vol. y 86 % vol.

- Destilados de vino con una graduaciéon alcohdlica entre 86%
vol. y 94,8 % vol.

- Los definidos en el Reglamento (CEE) 110/2008 y/o sus
modificaciones.

En todo caso la suma de holandas y aguardientes han de
representar mas del 50% en grado alcohdlico del brandi
elaborado. En el caso de doble destilacion, el grado maximo de
la segunda destilacion sera de 70 % vol.

Destilacion

Para la obtencién del Brandy del Penedés se utiliza tanto la
destilacién continua como la discontinua, siendo esta ultima la
destilacion tradicionalmente mas utilizada en el Brandy del
Penedés.

a) Destilacion continua

Se realiza en columnas de destilacién de platos. Es un proceso
continuo en el que se alimenta la columna con vino y se
obtienen por un lado el aguardiente y por el otro, el residuo sin
alcohol.

En estos platos se obtienen productos de diferentes grados
alcohdlicos que son mas elevados cuanto mas arriba de la
columna nos encontremos. E|I aguardiente tiene una
graduacion variable en funcidn del plato en el que se realice la
extraccion.

b) Destilacion discontinua o doble destilacion

Es la que comporta una doble destilacion mediante alambiques
tipus charentais.

Este método utiliza dos destilaciones con el fin de conseguir
destilados de gran calidad, este tipo es mas largo, y requiere
una gran experiencia por parte del personal que lo controla.

Los factores a controlar durante el proceso de destilacién son
la temperatura del destilado y la velocidad de destilacion.
Primera destilacion: Duracién entre 8 y 9 horas. Sirve para
concentrar el alcohol y se recogen tres fracciones: cabezas,
flemas (o0 corazon) i colas.

Segunda destilacion: destilacion mas lenta, de unas 12 horas, a
la cual se someten las flemas obtenidas en la primera
destilacidon. Se recogen cuatro fracciones:

cabezas, holandas, segundas y colas.

117



SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021/ Year 2021 / Ano 2021

Las dos ultimas fracciones (segundas y colas) son un volumen
importante. Se mezclan con las flemas de la primera destilacion
y se vuelven a destilar.

Las holandas son aguardientes de vino con una graduacion
alcohodlica maxima de 70% vol., son ricas en recuerdos del vino
del que proceden. Son la base para la elaboracion del brandy.
El destilador no sigue una regla fija, sino que modula la
destilaciéon en funcién del tipo de vino. El factor humano
(formacion y experiencia de la persona que realiza la
operacion) incide de manera muy importante en el proceso de
destilacién y en el producto obtenido.

Elaboracion y envejecimiento

Se utilizan métodos tradicionales propios que pueden comportar
la utilizacién de diferentes sistemas de destilacion (continua o
discontinua) o de envejecimiento (estatico y/o dinamico).
Después de la destilacién, las holandas se introducen en
recipientes de roble para su crianza durante un minimo de seis
meses. Durante esta crianza, el brandy evoluciona a causa de
los siguientes procesos:

- El oxigeno de la atmosfera penetra por los poros de la madera
y participa en la creacién de nuevos componentes aromaticos
que forman parte del bouquet del producto.

- Los alcoholes superiores reaccionan con acidos para formar
los ésteres que forman el bouquet definitivo.

- El roble aporta al brandy los taninos, que proporcionan cuerpo
y textura.

- La madera aporta polisacaridos y substancias aromaticas,
muchas de ellas procedentes de la degradacion de la lignina en
el tostado, como la vainilla.

- Durante el envejecimiento se produce la evaporacion del agua
y alcohol del destilado hacia la atmésfera de la bodega, ya que
la madera es porosa.

Esta evaporacion comporta una reduccion de volumen.

El envejecimiento tiene lugar en la zona delimitada por la
Indicacién Geografica Protegida Brandy del Penedés que se
caracteriza por un clima suave y templado de influencia
mediterranea donde dominan las brisas marinas que aportan
una humedad ambiental indispensable para la correcta
maduracion de los aguardientes.
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Los Brandys del Penedés se envejecen tanto por el sistema
dinamico como por el sistema estatico.

a) Sistema dinamico

Se realiza mediante una clasificacion de los aguardientes
contenidos en sus correspondientes recipientes en diferentes
niveles de envejecimiento o escalas, siendo la de mayor
envejecimiento la “Solera”, y la extraccion periddica de una
fraccion del contenido de cada uno de los recipientes que
forman una escala determinada, y su reposicion con el
contenido de la escala siguiente y asi sucesivamente hasta la
ultima escala. En la |G Brandy del Penedés, se utiliza un
sistema de envejecimiento dinamico que es propio de dicha IG.
Se inicia el proceso con producto ya envejecido en recipientes
de roble de mas de 1.000 litros y el envejecimiento dinamico se
finaliza en recipientes de roble de menos de 500 litros, lo que
permite un mayor contacto con la madera en menos tiempo.

En el caso del envejecimiento dinamico, las indicaciones
facultativas que se pueden utilizar en el etiquetado del Brandy
del Penedés son, las indicaciones facultativas establecidas por
la legislacion espafiola (Real Decreto 164/2014):

- Solera: brandy con un contenido de substancias volatiles
superior a 150 mg/100 cc de alcohol al 100 % vol. y que hay
estado sometido a un tiempo de envejecimiento superior a seis
meses.

- Solera Reserva: brandy con un contenido de substancias
volatiles superior a 200 mg/100 cc de alcohol a 100 % vol. y
que haya estado sometido a un tiempo de envejecimiento
superior a un ano.

- Solera Gran Reserva: brandy con un contenido de
substancias volatiles superior a 250 mg/100 cc de alcohol a
100 % vol. y que haya estado sometido a un tiempo de
envejecimiento superior tres anos.

b) Sistema estatico

En el envejecimiento estatico o por “afiadas”, los brandys de
diferentes edades permanecen separados durante todo el
tiempo de su envejecimiento.

En este caso de envejecimiento estatico, las indicaciones
facultativas que se pueden utilizar en el etiquetado del Brandy
del Penedés son las establecidas por la legislacién espafiola
(Real Decreto 164/2014), menciones (a) y (b), y una especifica
(c) para los brandys mas envejecidos:

- Reserva: cuando el envejecimiento sea superior a un afo.
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- Gran Reserva: cuando el envejecimiento sea superior a tres
afnos.

- Extra Or: cuando el envejecimiento sea superior a cinco afios
con una graduacion alcohdlica adquirida minima de 40 % vol., y
elaborado mediante el sistema de doble destilacion del 65 %
del producto final.

El envejecimiento por el sistema estatico, en la IG Brandy del
Penedés, se realiza en recipientes de roble de menos de 500
litros, lo que también permite un mayor contacto con la madera
en menos tiempo.

Estos elementos diferenciadores otorgan al producto sus
caracteristicas organolépticas (finura, elegancia, equilibrio).

5. Vinculo con el medio geografico de origen
a. Datos de la zona geografica o del origen pertinentes para el vinculo.

El brandy del Penedés puede reivindicar una historia muy antigua que
comienza con Arnau de Vilanova quién en el siglo Xl obtuvo el primer Aqua
Vitae estableciendo una tradicion que se mantuvo en muchas masias
catalanas, donde las familias viticultoras instalaban su pequefia “fassina
d’aiguardent” para destilar sus vinos utilizando ollas de cobre.

Arnau de Vilanova, médico y tedlogo catalan, profesor de la Universidad de
Montpellier, en el siglo XllI publicé los secretos de la destilacion del vino en
su libro Liber Aqua Vitae. Probablemente fue el primer en escribir sobre el
alcohol y su tratado sobre vinos y espirituosos constituyé un manual en su
época. Parece que de tan entusiasmado que estaba con los poderes
curativos y restauradores del liquido que lo denominé Aqua Vitae (de aqui el
término francés Eau de Vie). Para él, aquel licor constituia el elixir de la vida.
Su discipulo, el filésofo y quimico Ramon Llull continu6 con sus
experimentos y lo denomind Aqua Ardens, agua que arde. Para el publico en
general el aqua vitae era una medicina. Las frutas y las hierbas con las que
maceraba contribuian a mejorar el sabor y le ainadian propiedades curativas
y reconstituyentes.

El Brandy del Penedés atesora una tradicion centenaria. Se tiene constancia
de la existencia en la segunda mitad del siglo XVII de las “oficines
de
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aiguardent” en municipios de las comarcas del Penedés, Garraf y
Tarragonés, como Reus, Vilanova o Vilafranca del Penedés.

También reflejan la importancia de la produccidon de aguardientes los datos
del reparto del equivalente del aguardiente de 1751. Queda patente en el
pago de los impuestos de los aguardientes, mediante la distribucion del
octavo y el impuesto de la venda al detalle en los partidos de Catalufia, los
municipios donde se pagaban unos importes mas altos: Vilafranca 2.703
(detalle) i 2.723 (octavo), Constanti (2.365) o Reus (5.291).

En el siglo XIX la destilacion de vinos era ya una industria ampliamente
extendida. Poblaciones como Sitges, Reus, Valls y Vilafranca fueron la sede
de los exportadores pioneros.

La mayoria de empresas que actualmente elaboran Brandy del Penedés
provenian de una larga tradicion como viticultores y elaboradores de vino, y
iniciaron la actividad de destileria a principios del sigle XX, pero no fue hasta
los afios 40, después de la guerra civil, cuando pasaron a una elaboracién
comercial.

El éxito de este brandy, segun el gastronomo y escritor Néstor Lujan [El libro
del brandy y de los destilados, ed. Laia, 1985], se basa en que sus
caracteristicas son mas parecidas al Cognac francés que al Brandy de
Jérez, pero con una personalidad propia. Y por lo tanto, tal como sefala este
autor era una alternativa mas econdmica para aquellas personas que
preferian el aguardiente francés. Por otro lado este autor también sefala
que se anadid ““una especie de afectuoso patriotismo, de adhesion
sentimental, mantenida por la calidad del producto [...]".

Posteriormente, a finales del siglo XX se inicié la verdadera proyeccion
internacional del Brandy del Penedés. En el aino 1985, Neéstor Lujan
afirmaba de las dos destilerias de mas renombre de la zona que “[...] son
dos nombres que ya se tienen en cuenta en el mundo internacional de los
grandes [...]". En los ultimos afos ha sido reconocido con premios
internacionales como el del Mejor brandy del mundo en el prestigioso
concurso International Wine & Spirit Competition del Reino Unido (1997 i
2006), Medalla de Oro en el Internationaler Spirituosen Wettberb (2013),
Medalla de Plata en el San Francisco World Spirits Competition (2013),
Medalla de Plata al IWSC International Wine and Spirits Competition (2014),
Medalla de Oro en la Guia Gilbert & Gaillard (2014),
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diversos brandys han obtenido puntuaciones superiores a los 90 puntos en
la Guia Peiin de destilados (20121 2013).

Actualmente municipios, como por ejemplo Vilafranca del Penedés,
Constanti o Sant Marti Sarroca, son lideres en la elaboracién y
envejecimiento del Brandy del Penedés.

Bibliografia:

- Lujan, N. : El libro del Brandy y de los Destilados, Editorial Laia, 1985.

- Mufioz Ramos, J.: Enciclopedia de los alcoholes, Ed. Planeta, 2002.

- Rull, X.: Diccionari del Vi, URV/Enciclopédia Catalana, 1999.

- Segarra, A. : Aiguardent i mercat a la Catalunya del segle XVII, Eumo
Editorial, 2002.

- Wiesenthal, M.: Salvat del Vino, Salvat Ed., 2001.

b. Caracteristicas especiales de la bebida alcohdlica atribuibles a la
zona geografica.

El vinculo con el medio geografico esta totalmente ligado a la reputacion del
producto y su historia en la zona geografica, ademas de su climatologia
mediterranea.

En este clima suave y templado, las brisas marinas aportan la humedad
ambiental indispensable para la correcta maduracion de los aguardientes.

6. Reglas de etiquetado especificas

Descripcion de la En las etiquetas de los envases figurara

regla obligatoriamente, ademas de los datos que con
caracter general se determinen en la legislacion
vigente, la expresion Indicacion Geografica Protegida
“‘Brandy del Penedés” o IGP “Brandy del Penedés”.
Cuando se tercie figurara también la indicacion
facultativa correspondiente de acuerdo con el
apartado 4.2 relativo al envejecimiento.
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GEOGRAPHICAL INDICATION - Gl 1162

1.
Address

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

Gl-1162

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

GEOGRAPHICAL INDICATION

Castillay Leén

GOOD(S)
Wine

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

Any producer who complies with the product specifications.

Agricultural Technological Institute of Castilla y Ledn
Ctra. de Burgos, Km. 119 (Finca Zamaduefas)

47071 Valladolid
Spain

GEOGRAPHICAL AREA

Autonomous Community of Castilla y Ledn, SPAIN.
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Address

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Commission.

Article 107 of Regulation (EU) no. 1308/2013 of the European
Parliament and of the Council dated December 17, 2013
establishing the common organization for the markets of
agricultural products and repealing Regulations (EEC) No. 922/72,
(EEC) No. 234/79, (EC) No. 1037/2001 and (EC) No. 1234/2007.

Official Journal of the European Union L347 of 20.12.2013.
PGI-ES-A0948
April 16, 2004

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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INDICATION GEOGRAPHIQUE - GI 1162

1.

Adresse

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

Gl-1162

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

INDICATION GEOGRAPHIQUE

Castillay Leén

PRODUIT(S)
Vin

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

Tout producteur respectant les spécifications du produit.

Institut technologique agricole de Castilla y Ledn
Ctra. de Burgos, Km. 119 (Finca Zamaduefas)

47071 Valladolid
Espagne

AIRE GEOGRAPHIQUE

Communauté autonome de Castilla y Leon, ESPAGNE.
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Adresse

BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

Commission européenne.

Article 107 du Réglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen et
du Conseil du 17 décembre 2013 portant organisation commune des
marchés des produits agricoles et abrogeant les réglements (CEE)
n°922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001 et (CE) n° 1234/2007.

Journal officiel de 'Union européenne L347 du 20.12.2013.
PGI-ES-A0948
16.04.2004

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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INDICACION GEOGRAFICA - Gl 1162

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

Gl-1162

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

INDICACION GEOGRAFICA

Castillay Leén

PRODUCTO(S)

1. Vino

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Cualquier productor que respete las especificaciones del producto.

Direccién Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn
Ctra. de Burgos, Km. 119 (Finca Zamaduefias)

47071 Valladolid
Espana

ZONA GEOGRAFICA

Comunidad Auténoma de Castilla y Ledn, ESPANA.
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Direccion

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION
EN LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

Comision Europea.

Articulo 107 del Reglamento (UE) no 1308/2013 del Parlamento
europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se
crea la organizacion comun de mercados de los productos agrarios y
por el que se derogan los Reglamentos (CEE) no 922/72, (CEE) no
234/79, (CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007.

Diario Oficial de la Unién Europea L347 de 20.12.2013.
PGI-ES-A0948
16.04.2004

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comisién Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccion B. Calidad, Investigacion e Innovacion, y Divulgacion

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
Unién Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espariol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comin del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -

Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

« Castillay
Ledn» N° UE: PGI-
ES-A0948 DOP ()
IGP (X)

I. DOCUMENTO UNICO

1. NOMBRE Y TIPO

a. Denominacién(es) que debe(n) registrarse

Castillay Leon

b. Tipo de indicacién geografica:

IGP - Indicacion Geografica Protegida

2. CATEGORIAS DE PRODUCTOS VITIVINICOLAS.

1. Vino

3. Vino de licor

5. Vino espumoso de calidad

8. Vino de aguja

16. Vino de uvas sobremaduradas

3. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINO(S)

VINO - vinos Blancos y Rosados

Breve descripcion textual

Los vinos blancos jévenes son frescos y afrutados, con gran presencia
en boca, lo que les diferencia de una manera especial de los vinos
blancos jovenes que se elaboran en otras regiones.
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Los vinos rosados, especialmente los que se elaboran en las zonas
tradicionales para este tipo de vino, son frescos, con aromas a frutas
rojas y con un agradable paso de boca. Si son de Prieto Picudo,
resultan muy especiales, con un importante cuerpo y recuerdo frutal en
la via retronasal. También la aguja que conservan algunos, les da un
toque especial.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido 9
minimo (en % vol.):

4 en gramos por litro

Acidez total minima: . -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 08
por litro): ’
Contenido maximo total de anhidrido 200

sulfuroso (en miligramos por litro):

VINO - Vinos Tintos

Breve descripcion textual

Los vinos tintos son potentes, con aromas a fruta madura, gran carga
de materia colorante, buena estructura y gran capacidad para crianzas
largas.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido 11
. o i
minimo (en % vol.):

4 en gramos por litro

Acidez total minima: P L.
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 08
por litro): ’
Contenido maximo total de anhidrido 150

sulfuroso (en miligramos por litro):
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VINO DE LICOR

Breve descripcion textual

Los vinos de licor presentan un grado alcohdlico elevado, aromas
complejos, con rasgos de crianzas oxidativas, en muchos casos. Con
caracteristicas que nos recuerdan a las elaboraciones tradicionales de
Andalucia Occidental.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido 15
. o i
minimo (en % vol.):

4 en gramos por litro

Acidez total minima: P L.
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 09
por litro): ’
Contenido maximo total de anhidrido 140

sulfuroso (en miligramos por litro):

VINO ESPUMOSO DE CALIDAD

Breve descripcion textual

Los vinos espumosos, resultan frescos, delicados y con un perfil
aromatico complejo marcado por la variedad y la notas propias de la
crianza con las lias.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido 7
minimo (en % vol.):

4 en gramos por litro

Acidez total minima: . .
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 08
por litro): ’
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Contenido maximo total de anhidrido
- R 150
sulfuroso (en miligramos por litro).

VINO DE AGUJA

Breve descripcion textual

Los vinos de aguja suelen ser vinos rosados, con mayor intensidad de
color, frescos, gran viveza, acentuada por la aguja y mayor estructura
en boca.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido 7
minimo (en % vol.):

Acidez total minima: 4 en gramos por itro

expresado en acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 08
por litro): ’

Contenido maximo total de anhidrido
- R 150
sulfuroso (en miligramos por litro):

VINO DE UVAS SOBREMADURADAS

Breve descripcion textual

Son vinos procedentes de uvas muy maduras o sobremaduradas,
presentan unas caracteristicas organolépticas muy marcadas por la
forma de elaboracion: grado alcohdlico elevado, aromas complejos, a
veces, crianzas oxidativas.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 12

3,5 en gramos por litro

Acidez total minima: e L.
expresado en acido tartarico
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Acidez volatil maxima (en miliequivalentes
por litro):

Contenido maximo total de anhidrido

sulfuroso (en miligramos por litro): 150

4. PRACTICAS VITIVINICOLAS

a. Practicas enoldgicas esenciales

Tipo de practica

L Practica enoldgica especifica
enoldgica:

Descripcion de la practica:

Rendimiento maximo de extraccion: 75 litros por cada 100 Kg de uva.

b. Rendimientos maximos

Rendimiento maximo:

16000 kilogramos de uvas por hectarea

Rendimiento maximo:

120 hectolitros por hectarea

5. ZONA DELIMITADA

La zona delimitada se corresponde con el territorio de la Comunidad
Auténoma de Castilla y Leon.

6. PRINCIPALES UVAS DE VINIFICACION
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ALBILLO REAL

ALBILLO MAYOR

VERDEJO

TEMPRANILLO, CENCIBEL, TINTO DE TORO
PRIETO PICUDO

MENCIA

MACABEDO,

VIURA

JUAN GARCIA, MOURATON

GARNACHA TINTA

7. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINCULO(S)

VINO

Breve descripcién

Las caracteristicas diferenciales de los vinos blancos y rosados son
debidas fundamentalmente a las cualidades aportadas por las variedades
autoctonas (Verdejo, Godello, Prieto Picudo...) y a la intervencion humana
que ha sabido aprovechar unas condiciones naturales adversas (clima
extremo, suelos pobres...) para conseguir una calidad éptima.

Los vinos tintos, ademas de la influencia varietal, deben sus caracteristicas
al equilibrado proceso de maduracion que permite el duro clima castellano
y leonés, especialmente, las altas temperaturas al final del ciclo y, sobre
todo, la diferencia de temperatura entre el dia y la noche.

VINO DE LICOR

Breve descripcién

Los vinos de licor se han elaborado de forma tradicional en Castilla y Leon,
son vinos de crianzas oxidativas, afejados, rancios, que se dejaban
envejecer durante afios.

VINO ESPUMOSO DE CALIDAD

Breve descripcién
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El método tradicional de elaboracion de los vinos espumosos permite sacar
el maximo partido a las variedades autdctonas de Castilla y Ledn,
manteniendo sus caracteristicas diferenciales, pero potenciadas y afinadas
por el método de elaboracion.

VINO DE AGUJA

Breve descripcion

Los vinos de aguja se han elaborado tradicionalmente en algunas zonas
de Castillay Ledn (Ledn, Valladolid y Zamora), en general afiadiendo uva
fresca a los mostos en fermentacion (técnica tradicional llamada "madreo").

VINO DE UVAS SOBREMADURADAS

Breve descripcion

De la misma forma que los vinos de licor, se trata de vinos elaborados de
forma tradicional en esta tierra.

8. OTRAS CONDICIONES ESENCIALES

Marco juridico: En la normativa nacional

Tipo de condicion | Disposiciones adicionales relativas al
complementaria: etiquetado

Descripcidn de la condicion:

-Podra utilizarse en el etiquetado el término tradicional VINO DE LA
TIERRA, en lugar de INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA.

-La referencia VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA Y LEON figurara en
el etiquetado en el mismo campo visual que las menciones obligatorias.
-Los vinos de la IGP podran hacer uso de la mencion ROBLE siempre
que hayan permanecido un periodo minimo de 3 meses envejeciendo en
una barrica de roble.
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GEOGRAPHICAL INDICATION - Gl 1163

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

Gl-1163

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

GEOGRAPHICAL INDICATION
Castilla

GOOD(S)
1. Wine

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

1. Any producer who complies with the product specifications.

Address IVICAM
Ctra. Toledo - Albacete, s/n
13.700 - Tomelloso, Ciudad Real

Spain

GEOGRAPHICAL AREA

Autonomous Community of Castilla-La Mancha, Spain.
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Address

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Commission.

Article 107 of Regulation (EU) No. 1308/2013 of the European
Parliament and of the Council dated December 17, 2013
establishing the common organization for the markets of
agricultural products and repealing Regulations (EEC) No. 922/72,
(EEC) No. 234/79, (EC) No. 1037/2001 and (EC) No. 1234/2007.

Official Journal of the European Union L347 dated 20.12.2013.
PGI-ES-A0059
April 16, 2004

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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INDICATION GEOGRAPHIQUE - GI 1163

1.

Adresse

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

Gl-1163

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

INDICATION GEOGRAPHIQUE
Castilla

PRODUIT(S)
Vin

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

Tout producteur respectant les spécifications du produit.

IVICAM
Ctra. Toledo - Albacete, s/n
13.700 - Tomelloso, Ciudad Real

Espagne
AIRE GEOGRAPHIQUE

Communauté autonome de Castilla-La Mancha, Espagne.
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BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

1. Commission européenne.

Article 107 du Réglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen
et du Conseil du 17 décembre 2013 portant organisation commune
des marchés des produits agricoles et abrogeant les réglements
(CEE)

n°® 922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001 et (CE) n° 1234/2007.

Journal officiel de I'Union européenne L347 du 20.12.2013.
PGI-ES-A0059
16.04.2004

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Adresse Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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INDICACION GEOGRAFICA - GI 1163

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

Gl-1163

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

INDICACION GEOGRAFICA
Castilla

PRODUCTO(S)

1. Vino

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Cualquier productor que respete las especificaciones del producto.

Direccion IVICAM
Ctra. Toledo - Albacete, s/n
13.700 - Tomelloso, Ciudad Real

Espafia

ZONA GEOGRAFICA

Comunidad Auténoma de Castilla-La Mancha, Espana.
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FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION EN
LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

1. Comision Europea.

Articulo 107 del Reglamento (UE) no 1308/2013 del Parlamento
europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se crea
la organizacién comun de mercados de los productos agrarios y por el
que se derogan los Reglamentos (CEE) no 922/72, (CEE) no 234/79,
(CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007.

Diario Oficial de la Unién Europea L347 de 20.12.2013.
PGI-ES-A0059
16.04.2004

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comision Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccion B. Calidad, Investigacion e Innovacién, y Divulgacion

Direccion Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Unién Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espafriol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comin del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -

Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

«Castilla»
N° UE: PGI-ES-
A0059

DOP () IGP (X)
. DOCUMENTO UNICO
1. NOMBRE Y TIPO
a. Denominacién(es) que debe(n) registrarse
Castilla
b. Tipo de indicacion geografica:
IGP - Indicacion Geografica Protegida

2. CATEGORIAS DE PRODUCTOS VITIVINICOLAS.

1. Vino

3. Vino de licor

4. \Vino espumoso

8. Vino de aguja

16. Vino de uvas sobremaduradas

3. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINO(S)

Vino, Vino de Aguja y Vino Espumoso, blancos y rosados

Breve descripcion textual

Los vinos blancos y rosados son en general de baja graduacion
alcohdlica y en los que se destacan claramente la intensidad aromatica,
con notas frutales y florales.
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Los vinos blancos son finos, ligeros y con una acidez moderada, los
rosados de gran limpieza y viveza, de coloracién rosa fuerte y longevos,
pasando en boca por unos vinos de gran frescura, delicados y con gran
recuerdo frutal.

Los vinos de aguja se caracterizan, por ser mas frescos y aromaticos,
y los vinos espumosos se, por su finura y ligereza.

* Limite de volatil aumenta con los afos del vino hasta un maximo de
18 meq/l para vinos >4 afos.

* Sulfuroso maximo: 250 mg/I si azucares =5 g/l (no en espumosos)

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo

(en % vol.): !

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 1

4 en gramos por litro

Acidez total minima: . .
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 10

Contenido maximo total de anhidrido

sulfuroso (en miligramos por litro): 180

Vino, Vino de Aguja y Vino Espumoso, Tintos

Breve descripcion textual

Son vinos aromaticos, equilibrados, estructurados y una gran potencia
tanica, con una estructura fendlica, que proporciona a los vinos tintos
una alta intensidad colorante, cuerpo potente y de una alta complejidad.
Los vinos de aguja se caracterizan, por ser mas frescos y aromaticos,
y los vinos espumosos se, por su finura y ligereza.

* Limite de volatil aumenta con los afos del vino hasta un maximo de
18 meq/l para vinos >4 afos.

* Sulfuroso maximo: 200 mg/l si azucares =5 g/l (no en espumosos)

Caracteristicas analiticas generales
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Grado alcohdlico volumétrico total maximo

(en % vol.): 12

Grado alcohdlico volumétrico adquirido
. ] 12
minimo (en % vol.):

4 en gramos por litro

Acidez total minima: P . -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 10
por litro):
Contenido maximo total de anhidrido 150

sulfuroso (en miligramos por litro):

Vino de Licor

Breve descripcion textual

Vinos mas ricos en matices y con un alto contenido alcohdlico.

* Limite de volatil aumenta con los afios del vino hasta un maximo de
18 meq/l para vinos >4 afos.

* Sulfuroso maximo: 200 mg/l si azucares =5 g/l (no en espumosos)

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo

(en % vol.): 17.5

Grado alcohdlico volumétrico adquirido 1
. o ] 5
minimo (en % vol.):

4 en gramos por litro

Acidez total minima: P L.
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 10
por litro):
Contenido maximo total de anhidrido 150

sulfuroso (en miligramos por litro):

Vino de Uva Sobremadura

Breve descripcion textual

La climatologia singular de la zona de produccion con una elevada
luminosidad y temperaturas calidas de otofio, la alta radiacion solar en
el tiempo de la maduracién de las uvas, junto con humedades relativas
bajas y escasas precipitaciones favorecen la sobremaduracion de las
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uvas, obteniéndose vinos con mas alto contenido de azucares
residuales y altas intensidades aromaticas.

* Limite de volatil aumenta con los anos del vino hasta un maximo de
18 meq/l para vinos >4 afos.

* Limites de sulfuroso igual que para blancos, tintos y rosados.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo

(en % vol.): 15

Grado alcohdlico volumétrico adquirido 12
. o i
minimo (en % vol.):

4 en gramos por litro

Acidez total minima: P . -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 10
por litro):

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

4. PRACTICAS VITIVINICOLAS

a. Practicas enoldgicas esenciales

Tipo de practica

L Practica enoldgica especifica
enoldgica:

Descripcion de la practica:

Las personas fisicas o juridicas, o sus agrupaciones, que tengan en su
poder, en el ejercicio de su profesidon o con fines comerciales, vinos
originarios del territorio de Castilla La Mancha, podran utilizar en su
designacién la mencion "Vino de la Tierra de Castilla” siempre y cuando
las uvas utilizadas en su elaboracion procedan exclusivamente de la
zona geografica y de las variedades indicadas en el pliego de
condiciones, y que haya cumplido con los requisitos establecidos en el
mismo.

147



SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021/ Year 2021 / Ano 2021

Los vinos de licor y los vinos espumosos deberan cumplir lo dispuesto
en la letra A del Anexo lll y letra C) del anexo Il del Reglamento (CE)
n° 606/2009 de la Comisidn, respectivamente.

b. Rendimientos maximos

Vinas en vaso

Rendimiento maximo:

10000 kilogramos de uvas por hectarea

Vinas en vaso

Rendimiento maximo:

70 hectolitros por hectarea

Viihas en espaldera

Rendimiento maximo:

16000 kilogramos de uvas por hectarea

Viihas en espaldera

Rendimiento maximo:

112 hectolitros por hectarea

5. ZONA DELIMITADA

Incluye las parcelas y subparcelas ubicadas en los términos municipales
del territorio de Castilla-La Mancha.

6. PRINCIPALES UVAS DE VINIFICACION
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CABERNET SAUVIGNON

BOBAL

AIREN

VERDEJO

TEMPRANILLO, CENCIBEL, TINTO DE TORO
SYRAH

MACABEO, VIURA

GARNACHA TINTORERA

GARNACHA TINTA

MONASTRELL

7. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINCULO(S)

Vino

Breve descripcién

La sequedad y la alta insolacion, mas de 3.500 horas de sol al afo,
favorece la adecuada maduracion de las uvas, dando lugar a vinos en los
gue se potencia claramente la intensidad aromatica, con notas frutales y
florales, por las caracteristicas de los suelos obtenemos unos vinos blancos
finos y ligeros, unos rosados de gran limpieza y viveza, de coloracion rosa
fuerte y longevos, y unos vinos tintos aromaticos, equilibrados,
estructurados y una gran potencia tanica, entre 11 y 14 grados, que en
algunas vendimias pueden llegar a superarlos, y una estructura fendlica,
que proporciona a los vinos tintos con una alta intensidad colorante, cuerpo
potente y de una alta complejidad.

Vino de licor

Breve descripcion

La zona geografica compuesta por unos horizontes superiores con alto
contenido en caliza da lugar a unos vinos mas ricos en matices y con un
alto contenido alcohdlico

Vino espumoso
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Breve descripcion

Las caracteristicas climatologicas de noches frescas, otofios luminosos,
temperaturas moderadas y escasas precipitaciones, producen unos vinos
espumosos ligeros, aromaticos y digestivos.

Vino de aguja

Breve descripcién

Las caracteristicas de los suelos, pobres en contenido organico y rico en
caliza, condicionan la las caracteristicas de los vinos de aguja, vinos con
aromas intensos, amplios, equilibrados y con postgusto afrutado.

Vino de uva sobremadurada

Breve descripcion

La climatologia singular de la zona de produccion con una elevada
luminosidad y temperaturas calidas de otofio, humedades relativas bajas,
alta radiacion solar en el tiempo de la maduracion de la uva y escasas
precipitaciones, favorecen la sobremaduracién de las uvas, obteniéndose
vinos con mas alto contenido de azucares residuales, con intensidades
aromaticas altas y recuerdo a pasa.

8. OTRAS CONDICIONES ESENCIALES

Marco juridico: En la normativa nacional

Tipo de condicion | Disposiciones adicionales relativas al
complementaria: etiquetado

Descripcidn de la condicion:

Se debera indicar claramente el nombre o la razon social de alguna de
las personas fisicas o juridicas, o agrupacion de personas, que haya
intervenido en el circuito comercial del vino de la tierra y tenga su
domicilio en Castilla-La Mancha, asi como el nombre del municipio
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donde aquélla tenga su sede principal y, junto a él, el de la provincia

correspondiente.
- En las etiquetas secundaria habra de figurar la imagen del contorno del

territorio de Castilla-La Mancha.
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APPELLATION OF ORIGIN - AO 1164

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1164

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN

Montilla-Moriles

GOOD(S)
1. Wine

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

1. Any producer who complies with the specifications of the good.

Address Spain

GEOGRAPHICAL AREA

Production area: The production area of the PDO includes the
following municipalities in its entirety: Montilla, Moriles, Dofia Mencia,
Montalban, Monturque, Puente Genil and Nueva Carteya; and, in
part, the following municipalities: Aguilar de la Frontera, Baena,
Cabra, Castro del Rio, Espejo, Fernan Nufez, La Rambla, Lucena,
Montemayor and Santaella. Within the production zone, a distinction
is afforded for the so-called Superior subzone, which includes the
albariza soils.

Processing area: The processing area is the same as the PDO
production zone.
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Maturing area: The maturing area of the protected wines includes the
entire PDO production area and the city of Cérdoba.

The production, winemaking and maturing area is located in the
Autonomous Community of Andalucia, Spain.

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

1. European Commission.

Article 107 of Regulation (EU) no. 1308/2013 of the European
Parliament and of the Council dated December 17, 2013
establishing the common organization for the markets of
agricultural products and repealing Regulations (EEC) No. 922/72,
(EEC) No. 234/79, (EC) No. 1037/2001 and (EC) No. 1234/2007.

Official Journal of the European Union L347 dated 20.12.2013.
PDO-ES-A1479
June 13, 1986

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Address Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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APPELLATION D’ORIGINE - AO 1164

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1164

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE

Montilla-Moriles

PRODUIT(S)
1. Vin

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

1. Tout producteur respectant les spécifications du produit.

Adresse [Espagne

AIRE GEOGRAPHIQUE

Zone de production : la zone de production de 'AOP englobe les
municipalités suivantes dans leur intégralité : Montilla, Moriles, Dofa
Mencia, Montalban, Monturque, Puente Genil et Nueva Carteya. Elle
comprend également une partie des comunes suivantes: Aguilar de la
Frontera, Baena, Cabra, Castro del Rio, Espejo, Fernan Nuinez, La
Rambla, Lucena, Montemayor et Santaella. A l'intérieur de la zone de
production, il convient de distinguer la sous-zone dite “Superior”, qui
comprend les terres d’Albarizas.

Zone d’élaboration : la zone d’élaboration est identique a la zone de
production des vins de 'AOP.
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Adresse

Zone d’élevage : la zone d’élevage des vins protégés inclut la zone
d’élaboration de ’'AOP dans son intégralité et la ville de Cordoue.

La zone de production, d’élaboration et d’élevage se situe dans la
communauté autonome d’Andalousie, en Espagne.

BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

Commission européenne.

Article 107 du Réglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen
et du Conseil du 17 décembre 2013 portant organisation commune
des marchés des produits agricoles et abrogeant les reglements
(CEE)

n°® 922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001 et (CE) n° 1234/2007.

Journal officiel de 'Union européenne L347 du 20.12.2013.
PDO-ES-A1479
13.06.1986

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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DENOMINACION DE ORIGEN - AO 1164

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1164

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

DENOMINACION DE ORIGEN

Montilla-Moriles

PRODUCTO(S)

1. Vino

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Cualquier productor que respete las especificaciones del producto.

Direccion Espafa

ZONA GEOGRAFICA

Zona de produccion: La zona de produccion de la DOP engloba los
siguientes términos en su totalidad: Montilla, Moriles, Dofia Mencia,
Montalban, Monturque, Puente Genil y Nueva Carteya; y en parte de
los siguientes términos: Aguilar de la Frontera, Baena, Cabra, Castro
del Rio, Espejo, Fernan Nufiez, La Rambla, Lucena, Montemayor y
Santaella. Dentro de la zona de produccion se distinguira la
denominada subzona Superior, que comprende los terrenos de
albarizas.

Zona de elaboracion: La zona de elaboracion es la misma que la
zona de produccion de la DOP.
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Direccion

Zona de crianza: La zona de crianza de los vinos protegidos incluye la
zona de elaboracion de la DOP en su totalidad y Cérdoba capital.

La zona de produccién, elaboracion y crianza se localiza en la
Comunidad Auténoma de Andalucia, en Espana.

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION
EN LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

Comision Europea.

Articulo 107 del Reglamento (UE) no 1308/2013 del Parlamento
europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se crea
la organizacion comun de mercados de los productos agrarios y por el
que se derogan los Reglamentos (CEE) no 922/72, (CEE) no 234/79,
(CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007.

Diario Oficial de la Unién Europea L347 de 20.12.2013.
PDO-ES-A1479
13.06.1986

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comision Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccion B. Calidad, Investigacion e Innovacion, y Divulgacién

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
Unién Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espainiol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -
Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

1. Nombre(s)
Montilla-Moriles

2. Tipo de indicacion geografica:
DOP - Denominacién de Origen Protegida

3. Categorias de productos vitivinicolas

1. Vino
3. Vino de licor

4. Descripcion del (de los) vino(s)
1. Vino blanco joven
BREVE DESCRIPCION TEXTUAL

—Vista: limpido, brillante, transparente de color amarillo palido a dorado palido.

—  Olor: Aromas frutales vy florales.

— Sabor: Acidez perceptible.

*Si azucares 2 5 g/L, el contenido en anhidrido sulfuros ha de ser < 250 miligramos
por litro.

CARACTERISTICAS ANALITICAS GENERALES

Grado alcoholico volumétrico total maximo (en % vol.):

13,5

Grado alcoholico volumétrico adquirido minimo (en % vol.):

10

Acidez total minima:

46,667 en miliequivalentes por litro

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro):

9,969

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por

litro): 200
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2. Vino blanco sin y con envejecimiento
BREVE DESCRIPCION TEXTUAL
Blanco sin envejecimiento:

—Vista: limpido, brillante, transparente de color amarillo palido a amarillo dorado.
—  Olor: Aromas frutales y florales.
— Sabor: Acidez perceptible.

Blanco con envejecimiento:

—Vista: limpido, brillante, transparente, de color amarillo pajizo hasta ambar intenso.

—Olor: con aromas propios de la crianza ¢*Si azucares = 5 g/L, el contenido en
anhidrido sulfuros ha de ser < 250 miligramos por litro.omo pueden ser levadura
y/o frutos secos.

*Si azucares = 5 g/L, el contenido en anhidrido sulfuros ha de ser < 250

miligramos por litro.

CARACTERISTICAS ANALITICAS GENERALES

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.):

Grado alcoholico volumétrico adquirido minimo (en % vol.):

10

Acidez total minima:

46,667 en miliequivalentes por litro

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro):

13,292

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por

litro): 200

3. Vinos generosos (categoria 1)

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL
Fino:

—Vista: limpido, brillante, transparente de color amarillo pajizo hasta oro viejo.
—Olor: con aromas propios de la crianza biolégica como pueden ser la levadura.

— Sabor: ligeramente amargo y salino.
*Si azucares = 5 g/L el contenido en anhidrido sulfuros ha de ser < 200
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CARACTERISTICAS ANALITICAS GENERALES

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.):

17

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.):
14,5

Acidez total minima:

46,667 en miliequivalentes por litro

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro):
13,292

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por
litro): 150

4. Vinos de licor (categoria 3). Vinos generosos
BREVE DESCRIPCION TEXTUAL
Fino:

—Vista: limpido, brillante, transparente de color amarillo pajizo hasta oro viejo.
—Olor: con aromas propios de la crianza biolégica como pueden ser la levadura.
— Sabor: ligeramente amargo y salino.

CARACTERISTICAS ANALITICAS GENERALES
Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.):
17

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.):

15

Acidez total minima:

46,667 en miliequivalentes por litro

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro):

13,292

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por
litro): 150

5. Vinos de licor (categoria 3). Vinos generosos
BREVE DESCRIPCION TEXTUAL
Amontillado:

—Vista: limpido, brillante, transparente de color dorado hasta ambar intenso.
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—Olor: con aromas a frutos secos y madera propios de su doble crianza, biolégica
y oxidativa, pudiendo presentar notas a barniz

— Sabor: acido y persistente.
Oloroso:

—Vista: limpido, brillante, transparente de color oro viejo hasta caoba oscuro.

—Olor: con aromas a frutos secos y madera, propios de la crianza oxidativa,
pudiendo presentar notas a barniz.

— Sabor: ligeramente untuoso y persistente.
Palo Cortado:

—Vista: limpido, brillante, transparente de color oro viejo hasta caoba oscuro.
—Olor: con aromas a frutos secos y madera, pudiendo presentar notas a barniz
— Sabor: ligeramente untuoso y persistente.

En los vinos Amontillado, Oloroso y Palo Cortado, el limite maximo de azucares
sera (g de glucosa + fructosall) inferior o igual a 4; y de 9 g/l cuando su acidez
total expresada en acido tartarico no sea inferior en mas de dos unidades al
contenido en azucares, expresados ambos en g/l.

CARACTERISTICAS ANALITICAS GENERALES

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.):

22

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.):

16

Acidez total minima:

46,667 en miliequivalentes por litro

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro):

13,292

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por
litro): 150

6. Vinos de licor dulces (categoria 3)
BREVE DESCRIPCION TEXTUAL
Pedro Ximénez:

—Vista: limpido, brillante, transparente, de oro viejo a caoba intenso o azabache.
— Olor: aromas a pasificacién pudiendo presentar notas a raspén.

— Sabor: muy denso.
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Contenido en azucares (g de glucosa + fructosa/l) 2272
Moscatel:

—Vista: limpido, brillante, transparente, de color amarillo dorado a caoba intenso.

—Olor: con aromas propios de la variedad como son las notas florales y
frutales, pudiendo presentar aromas de pasificacion.

— Sabor: ligeramente acido y denso en boca.

Contenido en azucares (g de glucosa + fructosal/l)

2160

La acidez volatil podra ser <2,1 g/l de ac. acético cuando estén incluidos en
las tipologias de vinos de vejez promedio superior a 15y 25 anos
CARACTERISTICAS ANALITICAS GENERALES

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.):
22

Grado alcoholico volumétrico adquirido minimo (en % vol.):

15

Acidez total minima:

en miliequivalentes por litro

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro):

17,945

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por
litro): 200

5. Practicas vitivinicolas
5.1. Practicas enolégicas especificas

Practica enolégica especifica

Vinos blancos. Tras la obtencion de los mostos, éstos se someten a un proceso de
fermentacidon alcohdlica. Tras la clasificaciéon del vino terminado, éste podra ser
destinado al consumo como vino sin crianza, pudiendo ser en su caso sometido a
edulcoracion, o bien podra constituir el vino de partida para la obtencién de otro
tipo de vino.

Vinificacién de determinados vinos dulces. Tras la obtencién de los mostos, estos
se alcoholizan mediante la adicion de alcohol de origen vinico hasta situarlos en el
rango previsto para este tipo de vinos. Deben cumplirse las siguientes condiciones:
vendimia manual, transporte en cajas de 25 kg y «asoleo» de la uva.

Restriccion pertinente en la vinificacion

Se aplicaran presiones adecuadas para la obtencién del mosto y su separacion de
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los orujos, de forma que el rendimiento no sea superior en ningun caso a 70 litros
de vino por cada 100 kilogramos de uva. No obstante, en el caso particular de la
vinificacidén de los vinos dulces que son obtenidos mediante el proceso de asoleo,
el rendimiento no podra superar en ningun caso los 40 litros de vino por cada 100
kilogramos de uva vendimiada.

Practica de cultivo

Unica y exclusivamente se permitira a aquellos vinos elaborados a partir de la
vinificaciéon de uvas de las variedades autorizadas situadas en vifiedos inscritos.
La practica del riego del vifedo se realizara en casos excepcionales o de riesgo
para la supervivencia de las cepas y siempre encaminado a la mejora de la calidad
y Ooptimo desarrollo del fruto. El Consejo Regulador acordara antes del 31 de mayo
de cada ano, las normas para el mejor desarrollo de la vendimia y velara,
especialmente, para que la recoleccion no se inicie hasta tanto que la uva haya
alcanzado el grado de madurez necesario, el transporte se efectue sin deterioro de
su calidad y el ritmo de la recoleccién se adecue a la capacidad de molturacion del
lagar.

5.2. Rendimientos maximos
13 714 kilogramos de uvas por hectarea

6. Zona geografica delimitada

Zona de produccién de uva y elaboracién

La zona de produccién de uva y elaboracion de la DOP engloba los siguientes
términos en su totalidad: Montilla, Moriles, Dofa Mencia, Montalban, Monturque,
Puente Genil y Nueva Carteya; y en parte de los siguientes términos: Aguilar de la
Frontera, Baena, Cabra, Castro del Rio, Espejo, Fernan Nufez, La Rambla,
Lucena, Montemayor y Santaella, segun la cartografia de la zona de produccion
que figura en el Anexo A del pliego de condiciones, y que obra en poder del
Consejo Regulador y de la Consejeria competente en materia agraria de la Junta
de Andalucia.

Dentro de la zona de produccion se distinguira la denominada subzona
«Superior», las zonas de «Sierra de Montilla» y «Moriles Altos», que comprende
los terrenos de albarizas y que estan igualmente delimitados en la cartografia
referida.

Zona de crianza

La zona de crianza de los vinos protegidos incluye la zona de elaboracion de la
DOP en su totalidad y Cérdoba capital.

7. Principales variedades de uva de vinificacion

MOSCATEL DE ALEJANDRIA

MOSCATEL DE GRANO MENUDO

PEDRO XIMENEZ
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8. Descripcioén del (de los) vinculo(s)

La calidad y las caracteristicas tipicas de los vinos vienen marcadas por su
vinculacion con los factores humanos y naturales del area geografica, asi como
por la compleja interaccion entre éstos y su relacion con el vino. Los vifiedos se
situan al sur de la provincia de Cordoba. El clima que encontramos se clasifica
como semi-continental mediterraneo, veranos calidos, largos y secos e inviernos
cortos y relativamente suaves, incidiendo en el desarrollo de la vid y en su ciclo
fenoldgico y en la rapida maduracion del fruto. El suelo, factor que condiciona la
respuesta del vifiedo, y por ende la composicion de la uva de cara a la vinificacion,
bajo la fuerte influencia que ejerce el clima de la zona.

9. Condiciones complementarias esenciales (envasado, etiquetado,
otros requisitos)

Marco juridico:

En la legislacion nacional

Tipo de condicion complementaria:
Disposiciones adicionales relativas al etiquetado

Descripcion de la condicion:

Etiquetado de los vinos provisto de precintas de garantia o de sellos distintivos
numerados expedidos por Consejo Regulador.

Menciones facultativas recogidas en pliego:
—Vinos sin envejecimiento: «Joveny, «Vino de tinaja» o «Vino nuevo de tinajax;
— Vinos con envejecimiento: «Vinos de pasto».

—Vinos dulces Pedro Ximénez, «Cosecha» o «Ahada», pudiendo indicar el afio de
la cosecha; mencion «Superior» para vinos sin adicion de otros productos.

— «Flor» y «Yeman.

—  «Vino en rama» 0 «En ramay.

— Menciones relativas a la vejez:
— En vinos finos, «Pasado» si supera una vejez promedio de 10 afios.
— «Viejo» con una vejez promedio igual o superior a 15 afios.
— «Viejisimo» con vejez promedio igual o superior a 25 anos.

— Unida geografica mayor: Andalucia.
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APPELLATION OF ORIGIN - AO 1165

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1165

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN

Yecla

GOOD(S)
1. Wine

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

1. Any producer who complies with the specifications.

Address Yecla Protected Designation of Origin Regulatory Council
Poligono Urbayecla Il. C/ Poeta Francisco A. Jiménez s/n Yecla,
Murcia, 30510

Spain

GEOGRAPHICAL AREA

The production area of the wines covered by the Designation of Origin
consists of the land registered in the vineyard Register located in the
municipality of Yecla, Region of Murcia, Spain.
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LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

1. European Commission.

Article 107 of Regulation (EU) no. 1308/2013 of the European
Parliament and of the Council of December 17, 2013 establishing
the common organization for the markets of agricultural products
and repealing Regulations (EEC) No. 922/72, (EEC) No. 234/79,
(EC) No. 1037/2001 and (EC) No. 1234/2007.

Official Journal of the European Union L347 dated 20.12.2013.
PDO-ES-A0606
June 13, 1986

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Address Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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APPELLATION D’ORIGINE - AO 1165

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1165

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE

Yecla

PRODUIT(S)
1. Vin

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

1. Tout producteur respectant le cahier des charges.

Adresse Conseil régulateur de I'appellation d’origine protégée Yecla
Poligono Urbayecla Il. C/ Poeta Francisco A. Jiménez s/n Yecla,
Murcia, 30510

Espagne

AIRE GEOGRAPHIQUE

La zone de production des vins protégés par TAOP se compose
des terres inscrites au Registre viticole se situant dans la
municipalité de Yecla, région de Murcie, Espagne.

168



SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021/ Year 2021 / Ano 2021

BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

1. Commission européenne.

Article 107 du Réglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen et du
Conseil du 17 décembre 2013 portant organisation commune des marchés
des produits agricoles et abrogeant les réglements

(CEE) n® 922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001 et (CE) n° 1234/2007.

Journal officiel de I'Union européenne L347 du 20.12.2013.
PDO-ES-A0606
13.06.1986

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Adresse Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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DENOMINACION DE ORIGEN - AO 1165

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1165

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

DENOMINACION DE ORIGEN

Yecla

PRODUCTO(S)

1. Vino

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Todo productor que respete el pliego de condiciones.

Direccion Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida Yecla
Poligono Urbayecla Il. C/ Poeta Francisco A. Jiménez s/n Yecla,
Murcia, 30510

Espana

ZONA GEOGRAFICA

La zona de produccion de los vinos amparados por la
Denominacién de Origen esta constituida por los terrenos inscritos
en el Registro viticola ubicados en el término municipal de Yecla,
Regién de Murcia, Espana.
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FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION EN
LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

1. Comision Europea.

Articulo 107 del Reglamento (UE) no 1308/2013 del Parlamento
europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se crea
la organizacién comun de mercados de los productos agrarios y por el
que se derogan los Reglamentos (CEE) no 922/72, (CEE) no 234/79,
(CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007.

Diario Oficial de la Unién Europea L347 de 20.12.2013.
PDO-ES-A0606
13.06.1986

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comision Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccién B. Calidad, Investigacion e Innovacion, y Divulgacion

Direccion Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Unién Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espariol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comin del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -

Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

«Yecla»
N° UE: PDO-ES-
A0606

DOP (X) IGP ()
. DOCUMENTO UNICO
1. NOMBRE Y TIPO
a. Denominacion(es) que debe(n) registrarse
Yecla
b. Tipo de indicaciéon geografica:
DOP - Denominacién de Origen Protegida

2. CATEGORIAS DE PRODUCTOS VITIVINICOLAS.

1. Vino
3. Vino de licor
4. \Vino espumoso

3. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINO(S)

VINO - Vinos Blancos

Breve descripcion textual

Colores claros, de amarillo pajizo con irisaciones verdosas a amarillo
dorado, dependiendo de la variedad de uva y de la evolucion del vino.
Limpidos y brillantes y luminosos.
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Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido
minimo (en % vol.):

10,5

Acidez total minima:

4,5 en gramos por litro
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes
por litro):

0,7

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

200

VINO - Vinos Rosados

Breve descripcion textual

Color rosa, frambuesa y cereza con matices morados, frescos en boca

y fuertemente afrutados unido a un equilibrio

de la acidez.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido
minimo (en % vol.):

11

Acidez total minima:

4,5 en gramos por litro
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes
por litro):

0,7

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

200

VINO - Vinos Tintos

Breve descripcion textual

Color cereza violaceo con tonos granates.

Aromaticamente ofrecen

diferentes notas de frutas y en la boca son carnosos, calidos, tanicos y

suaves, muy equilibrados y de gran extracto.
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Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):
Grado alcohdlico volumétrico adquirido

a ¢ : 12,5
minimo (en % vol.):

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: o L.
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 07

por litro): ’

Contenido maximo total de anhidrido 150

sulfuroso (en miligramos por litro):

VINO DE LICOR

Breve descripcion textual

El aspecto visual y aromatico coincide con los distintos tipos de vinos
blanco, rosado y tinto dependiendo de la variedad utilizada. Dulce, con
cuerpo, untuosos, bien equilibrados y final muy prolongado.

No presentan sensaciones de oxidacion en ninguno de sus caracteres,
excepto las derivadas de su correcto envejecimiento, en cuyo caso
predominan las caracteristicas aromaticas y gustativas propias de
dicha maduracion. No presentan defectos organolépticos en el aroma,

sabor o color

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido
. ] 15
minimo (en % vol.):

3,5 en gramos por litro

Acidez total minima: e -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 07

por litro): ’

Contenido maximo total de anhidrido 150

sulfuroso (en miligramos por litro):
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VINO ESPUMOSO

Breve descripcion textual

- Blancos: Color amarillo con matices dorados. Aromas frutales y con la
acidez y azucar equilibrada en boca.

- Rosados: Color rosa frambuesa, con aromas florales y a frutas rojas.
En boca buen equilibrio entre el azucar y la acidez.

- Tintos: Color cereza violaceo con matices morados. Aromas de frutas
rojas. Persistentes, con cuerpo y final prolongado.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido
. ] 11,5
minimo (en % vol.):

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: g -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 07
por litro): ’
Contenido maximo total de anhidrido 235

sulfuroso (en miligramos por litro):

4. PRACTICAS VITIVINICOLAS

a. Practicas enolégicas esenciales

Tipo de practica

L - Practica enoldgica especifica
enologica:

Descripcion de la practica:

La graduacion alcohdlica volumétrica natural minima sera de:
- Para uva blanca destinada a vinos blancos: 10 % Vol.

- Para uva tinta destinada a vinos rosados: 11 % Vol.

- Para uva tinta destinada a vinos tintos: 12 % Vol.

- Para uva tinta destinada a vinos de licor: 12 % Vol.
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Tipo de practica

L Restriccion pertinente en la vinificacion
enoldgica:

Descripcion de la practica:

-Para la extraccion de mosto de uva fresca en elaboraciones en virgen,
o del vino de los orujos de uva fermentada en elaboraciones en tinto,
solo pueden utilizarse sistemas mecanicos que no dafien o dislaceren
los componentes solidos del racimo. Prohibido el empleo de maquinas
estrujadoras de accidén centrifuga de alta velocidad.

- Prohibida la utilizacién de prensas continuas,

- El rendimiento para la extraccion del mosto o vino y su separaciéon de
los orujos, no es superior a 70 litros de mosto o vino por cada 100
kilogramos de vendimia. Las fracciones de mosto o vino obtenidas con
presiones inadecuadas no pueden en ningun caso ser destinadas a la
elaboracion de vinos protegidos.

Tipo de practica

L Practica cultural
enologica:

Descripcion de la practica:

El riego se regula anualmente por el Organo de Gestidn, en las
modalidades de goteo, a manta o aspersion, para mantener el equilibrio
del potencial vegetativo de la planta con el ecosistema clima-suelo.

En las plantaciones en secano la densidad de plantacion es como
minimo de 1.100 cepas por hectarea; la formacion del vinedo puede ser
en vaso o espaldera.

En las plantaciones en regadio la densidad de plantacion es como
minimo de 1.600 cepas por hectarea.

Rendimientos maximos en secano: 4.500 Kg//Ha. en las blancas (31,5
Hls/Ha); 4.000 Kg/Ha. en las tintas (28 His/Ha).

Rendimientos maximos en regadio: 9.000 Kg/Ha. en las blancas (63
Hls/Ha); 7.000 Kg/Ha. en las tintas (49 His/Ha)

b. Rendimientos maximos

Rendimiento maximo:
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| 9000 kilogramos de uvas por hectarea

Rendimiento maximo:

63 hectolitros por hectarea

5. ZONA DELIMITADA

La zona de produccién de los vinos amparados por la Denominacion de
Origen esta constituida por los terrenos inscritos en el Registro viticola
ubicados en el término municipal de Yecla, en la Regién de Murcia.

La zona de elaboracién coincide con la zona de produccion y la zona de
envejecimiento.

6. PRINCIPALES UVAS DE VINIFICACION

MONASTRELL

7. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINCULO(S)

Breve descripcion

El clima en Yecla es de tipo continental seco, con veranos calidos, mientras
que los inviernos son muy frios. Las precipitaciones medias anuales son
de 300 mm. La insolacién supera las 3.000 horas de sol al afio.

La caracteristica mas importante desde el punto de vista orografico de esta
zona es la notable altitud de la altiplanicie, que varia de 535 a 700 m.
Hidrograficamente destaca el caracter endorreico de sus cuencas.

Los suelos son, entre otros, de tipo calizo, profundos y con una buena
permeabilidad, destacando su pobreza en materia organica. Se tiene
constancia arqueoldgica del cultivo del vifiedo desde el siglo | A.C.
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8. OTRAS CONDICIONES ESENCIALES

Marco juridico: En la normativa nacional

Tipo de condicién | Disposiciones adicionales relativas al
complementaria: etiquetado

Descripcion de la condicion:

En las etiquetas de vinos envasados debe figurar “Denominacion de
Origen Yecla” o “Denominacion de Origen Protegida Yecla”. Las
etiquetas son aprobadas por el Organismo de Control para la verificacién
de los requisitos del presente pliego de condiciones.

Los envases en que se expidan los vinos tendran precintas de garantia,
facilitadas por el Organo de Control, que seran colocadas en la propia
bodega (de un solo uso).

Pueden utilizarse: Noble, Afiejo, Viejo, Crianza, Reserva y Gran reserva.
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APPELLATION OF ORIGIN - AO 1166

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1166

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN
Vinos de Madrid

GOOD(S)
1. Wine

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

1. Any producer who complies with the specifications of the Appellation
of Origin Vinos de Madrid.

Address Regulatory Council of the Protected Designation of Origin Vinos
de Madrid
C/ Ronda de Atocha, 7-Bajo

Madrid
28012
Spain

GEOGRAPHICAL AREA

Four subzones in the Community of Madrid, Spain: Arganda,
Navalcarnero, San Martin and EIl Molar.
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Address

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Commission.

Article 107 of Regulation (EU) no. 1308/2013 of the European
Parliament and of the Council dated December 17, 2013
establishing the common organization for the markets of
agricultural products and repealing Regulations (EEC) No. 922/72,
(EEC) No. 234/79, (EC) No. 1037/2001 and (EC) No. 1234/2007.

Official Journal of the European Union L347 dated 20.12.2013.
PDO-ES-A1525
November 15, 1996

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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APPELLATION D’ORIGINE - AO 1166

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1166

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE
Vinos de Madrid

PRODUIT(S)
1. Vin

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

1. Tout producteur respectant le cahier des charges de I'appellation
d’origine Vinos de Madrid.

Adresse Conseil régulateur de I'appellation d’origine protégée Vinos de Madrid
C/ Ronda de Atocha, 7-Bajo

Madrid
28012
Espagne

AIRE GEOGRAPHIQUE

Quatre sous-zones dans la Communauté autonome de Madrid,
Espagne: Arganda, Navalcarnero, San Martin et El Molar.
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BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

1. Commission européenne.

Article 107 du Réglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen
et du Conseil du 17 décembre 2013 portant organisation commune
des marchés des produits agricoles et abrogeant les réglements (CEE)
n°® 922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001 et (CE) n° 1234/2007.

Journal officiel de I'Union européenne L347 du 20.12.2013.
PDO-ES-A1525
15.11.1996

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Adresse Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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DENOMINACION DE ORIGEN - AO 1166

Direccion

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1166

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

DENOMINACION DE ORIGEN
Vinos de Madrid

PRODUCTO(S)

Vino

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

Todo productor que respete el pliego de condiciones de
la Denominacion de Origen Vinos de Madrid.

Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida Vinos
de Madrid
C/ Ronda de Atocha, 7-Bajo

Madrid
28012

Espana

ZONA GEOGRAFICA

Cuatro subzonas en la Comunidad de Madrid, Espana: Arganda,
Navalcarnero, San Martin y El Molar.
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Direccion

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION
EN LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

Comision Europea.

Articulo 107 del Reglamento (UE) no 1308/2013 del Parlamento
europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se
crea la organizacion comun de mercados de los productos agrarios y
por el que se derogan los Reglamentos (CEE) no 922/72, (CEE) no
234/79, (CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007.

Diario Oficial de la Unién Europea L347 de 20.12.2013.
PDO-ES-A1525
15.11.1996

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comisién Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccion B. Calidad, Investigacion e Innovacion, y Divulgacion

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Unién Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espariol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra - Detalles relativos a la
calidad, reputacion o caracteristicas.

DOCUMENTO UNICO

1. Nombre registrado

«Vinos de Madrid»

2. Tipo de indicacion geografica

DOP — Denominacién de Origen Protegida

3. Categorias de productos vitivinicolas

1.  Vino
5.  Vino espumoso de calidad

4. Descripcién del (de los)
vino(s) VINO — Vinos Blancos

Fase visual: Colores amarillos pajizos palidos con tonos de verdosos a grises o
acerados en vinos jovenes, evolucionando a amarillos dorados u oro viejo en los
blancos de crianza o reserva. En blancos fermentados o criados en barrica de roble,
tonos amarillos pajizos evolucionando a tonos dorados con el envejecimiento.

Fase olfativa: Aromas francos y principalmente afrutados, a frutos de pepita, de
hueso, tropicales o caramelizados. En vinos con envejecimiento y/o fermentados
o criados en barrica de roble, conjugados proporcionalmente a su edad con
aromas especiados, balsamicos y/o a maderas. Los sobremadre pueden tener
aromas a levaduras.

Fase gustativa: Gusto fresco, ligeramente acido, dulce en el caso de los
semidulces y dulces. Untuosos y con deje amargo. Ligeros y de persistencia
media.

Limite de grado adquirido: 10 % vol. en la subzona de Arganda.

Limite de anhidrido sulfuroso: 250, si > 5 g/l de azucares.
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Limite de acidez volatil: 16,7 meq/l en vino con mas de 1 afo.
Limites en los sobremadre de acidez total minima: 5 g/l.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %
vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo

11 (en % vol.)
Acidez total minima 4,5 en gramos por litro,
expresada en acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por 13,3
litro)
Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso 180
(en miligramos por litro)

Los valores no expresados se ajustan por defecto a las limitaciones legales, de
conformidad con la legislacion pertinente de la UE.

VINO — Vinos Rosados

Fase visual: Color rosa de tonalidad fresa o frambuesa o salmén, pudiendo aparecer
colores anaranjados en rosados de mas de 2 afios o sometidos a envejecimiento.

Fase olfativa: Aromas francos, de caracter frutal, de fruta roja y/o caracter floral y/o
vegetal. En vinos de mas de 2 afnos pueden combinarse proporcionalmente a su
edad con aromas especiados.

Fase gustativa: Gusto fresco, ligeramente acido, dulce en el caso de los semidulces
y dulces. Untuoso con ligera tanicidad y persistencia media.

Limite de grado adquirido: 11 % vol. en la subzona de Arganda.
Limite de anhidrido sulfuroso: 250, si > 5 g/l de azucares reductores.
Limite de acidez volatil: 16,7 meq/l en vino con mas de 1 afo.

Caracteristicas analiticas generales
Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.)
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Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 11,5

(en % vol.)

Acidez total minima 4.5 en gramos por litro, expresada
en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por 13,3

litro)

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso 180

(en miligramos por litro)

Los valores no expresados se ajustan por defecto a las limitaciones legales, de
conformidad con la legislacion pertinente de la UE.

VINO — Vinos Tintos

Fase visual: Colores rojos, de tonalidades violaceas a cereza en vinos jévenes,
pudiendo presentar tonalidades de rubi a teja cuando se someten a envejecimiento.

Fase olfativa: Aromas francos, frutales y/o vegetales en vinos jovenes, pudiendo
contener aromas de madera en vinos elaborados y envejecidos en barrica de
roble. En vinos sometidos a envejecimiento, se pueden encontrar
proporcionalmente aromas a frutos secos, especias, hierbas aromaticas, aromas
empireumaticos y/o minerales. Los sobremadre pueden tener aromas a levaduras.
Fase gustativa: Gustos tanicos, calidos y persistentes. Frutales en vinos jovenes,
con recuerdos a barrica de roble en el caso de los vinos fermentados y/o criados
en ella.

Se aprecia cierta untuosidad en los sobremadre.

Limite de grado adquirido: 11,5 % vol. en la subzona de Arganda.

Limite de anhidrido sulfuroso: 200, si > 5 g/l de azucares

reductores. Limite de acidez volatil: 16,7 meqg/l en vino con mas de

1 afo.

Limites en los sobremadre de acidez total minima: 5 g/l.

Caracteristicas analiticas generales
Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.)
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Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo

12 (en % vol.)
Acidez total minima 4,5 en gramos por litro,
expresada en acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por 13,3
litro)
Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso 150
(en miligramos por litro)

Los valores no expresados se ajustan por defecto a las limitaciones legales, de
conformidad con la legislacion pertinente de la UE.

Vino espumoso de calidad

Fase visual: Color de amarillo pajizo palido a ligeramente dorado, correspondiendo a
su edad. Burbuja fina, abundante y persistente. De coloracién rosa fresa o salmén
en el caso de los espumosos rosados.

Fase olfativa: Aromas frutales y microbiolégicos.

Fase gustativa: Gustos frescos, punzantes y con cierta untuosidad en el caso de los
rosados; dulces en el caso de los vinos con contenido en azucar de mas de 10 g.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en

% vol.)

Acidez total minima 5 gramos por litro, expresada en
acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro)10

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en

miligramos por litro)

Los valores no expresados se ajustan por defecto a las limitaciones legales, de
conformidad con la legislacion pertinente de la UE.

5. Practicas vitivinicolas

a) Practicas enoldgicas esenciales
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Practica de cultivo
Técnicas de cultivo para todos los vinos:
Densidad de plantacion: Entre 900 y 4 000 cepas por hectarea.

Formacion y poda: En vaso o en espaldera con una carga maxima de 16 yemas
productivas por cepa o de 36 000 por ha.

El rendimiento maximo por hectarea podra ser modificado en determinadas
campanas por el Consejo Regulador, a iniciativa propia o a peticion de los
viticultores interesados, previo informe de los érganos competentes en la materia,
que recabaran al efecto los informes técnicos pertinentes que evidencien que tal
variacion no va a incidir negativamente en la calidad del producto amparado. En
cualquier caso, tal modificacion no podra realizarse por encima del 25 por 100 del
limite fijado.

Practica enoldgica especifica

El rendimiento maximo queda fijado en 74 litros de mosto por cada 100 kilos de
vendimia.

Las uvas aptas para producir los vinos de la Denominacion de Origen tendran un
contenido en azucares igual o superior a 170 gramos por litro de mosto.

Podran llevar la menciéon «Sobremadre» aquellos vinos blancos o tintos que, como
consecuencia de su especial elaboracion, contengan gas carbonico de origen
enddgeno, procedente de la propia fermentacion de los mostos con sus madres.

Los vinos espumosos se elaboraran a partir de vino blanco y rosado.

Podran destinarse a esta elaboracién Unicamente las variedades de uva
autorizadas. El proceso de elaboracion sera por el método tradicional.

Restriccidn pertinente en la vinificacion
Para la extraccion de mosto de uva fresca en elaboracion en virgen, o de vino de los
orujos fermentados en elaboraciones de tinto, en los procesos de obtencion de los

productos aptos para la Denominacién de Origen «Vinos de Madrid» solo podran
utilizarse sistemas mecanicos que no dafien los componentes sélidos del racimo;
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quedara prohibido el empleo de maquinas estrujadoras de accion centrifuga de alta
velocidad.

No se podran utilizar técnicas de precalentamiento de la uva o calentamiento de los

mostos o de los vinos en presencia de orujos tendentes a forzar la extraccion de la

materia colorante.

b) Rendimientos maximos

Variedades Malvar, Airén, Viura, Parellada y

Torrontés 8 000 kilogramos de uvas por hectarea

Variedades Malvar, Airén, Viura, Parellada y

Torrontés 56 hectolitros por hectarea

Otras variedades

7 000 kilogramos de uvas por hectarea

Otras variedades

49 hectolitros por hectarea

6. Zona geografica delimitada

La zona de produccion de vinos amparados por la Denominacién de Origen «Vinos

de Madrid» esta constituida por los terrenos ubicados en los términos municipales

de la Comunidad de Madrid citados a continuacion y que componen las subzonas

de Arganda, Navalcarnero, San Martin de Valdeiglesias y El Molar:

—Subzona de Arganda
Ambite, Aranjuez, Arganda del Rey, Belmonte de Tajo, Brea del Tajo, Campo
Real, Carabafia, Colmenar de Oreja, Chinchon, finca «ElI Encin» (Alcala de
Henares), Estremera, Fuentiduefia de Tajo, Getafe, Loeches, Mejorada del
Campo, Morata de Tajufia, Nuevo Baztan, Olmeda de las Fuentes, Orusco,
Perales de Tajuia, Pezuela de las Torres, Pozuelo del Rey, Tielmes, Titulcia,

Torres de la Alameda, Valdaracete, Valdelaguna, Valdilecha, Villaconejos,
Villamanrique de Tajo, Villar del Olmo y Villarejo de Salvanés.
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—Subzona de Navalcarnero

El Alamo, Aldea del Fresno, Arroyomolinos, Batres, Brunete, Fuenlabrada,
Grindn, Humanes de Madrid, Moraleja de Enmedio, Mdstoles, Navalcarnero,
Parla, Serranillos del Valle, Sevilla la Nueva, Valdemorillo, Villamanta,
Villamantilla, Villanueva de la Canada y Villaviciosa de Odon.

—Subzona de San Martin de Valdeiglesias

Cadalso de los Vidrios, Cenicientos, Colmenar del Arroyo, Chapineria, Navas
del Rey, Pelayos de la Presa, Rozas de Puerto Real, San Martin de
Valdeiglesias y Villa del Prado.

—Subzona de El Molar

Colmenar Viejo, El Molar, El Vellon, Patones de Arriba, Pedrezuela, San
Agustin de Guadalix, Talamanca del Jarama, Torrelaguna, Torremocha del
Jarama, Valdetorres del Jarama y Venturada.

7. Principales uvas de
vinificacion GARNACHA

TINTA-LLADONER
ALBILLO REAL
MALVAR
TEMPRANILLO-CENCIBEL TEMPRANILLO-TINTO FINO

8. Descripcion del (de los)
vinculo(s) Vino y vino espumoso de
calidad

La DOP «Vinos de Madrid» esta delimitada en su lado norte y oeste por el
Sistema Central espafiol, que es un corte vertical que separa Madrid de Castilla 'y
Leon. Por el lado este nos encontramos con la Alcarria, meseta de cierta altitud,
de baja o nula fertilidad y de clima severo, que hace de separacion natural con la
meseta castellano-manchega, y por el lado sur el rio Tajo marca su frontera
natural. Esta surcada por seis vias fluviales que marcan las zonas de
aclimatacion del vifedo; la

subzona de San Martin de Valdeiglesias entre el Sistema Central y el rio Alberche;
la subzona de Navalcarnero entre el rio Alberche y el rio Guadarrama; la subzona
de El Molar entre el Sistema Central y el rio Jarama, y la subzona de Arganda
entre el rio Guadarrama y el Tajo.

En la subzona de Arganda predominan los suelos con altos contenidos en caliza

y areas de margas yesiferas (pH basicos); la subzona de Navalcarnero, de

origen siliceo, esta situada en campifias con pH acidos; la subzona de San

Martin de Valdeiglesias tiene suelos eminentemente graniticos y esta situada en
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laderas y piedemontes con pH acidos; los suelos de la subzona de El Molar
estan desarrollados sobre materiales geoldgicos muy diversos y que representan
un compendio de los suelos de las otras tres subzonas.

La altitud de los vifiedos esta comprendida entre 480 y 1 000 metros. Las
condiciones climaticas se corresponden con las propias de un clima mediterraneo
continental, con una precipitacion anual media de 658 mm y un régimen de
temperaturas entre los 40 y los -17 °C. El numero de horas de sol oscila entre 2
300 y 2 800.

Estas condiciones edafoclimaticas han determinado unos factores humanos en el
manejo concreto del vifiedo, tradicionalmente cultivado en vaso y secano, con
densidades de plantacién bajas y reducido numero de tratamientos fitosanitarios.
Del mismo modo, los factores naturales han determinado las variedades
plantadas: la autdctona Malvar en Arganda, Navalcarnero y El Molar y la tradicional
Albillo Real en San Martin de Valdeiglesias; en cuanto a las variedades tintas, la
Tinto Fino en Arganda y la Garnacha Tinta en Navalcarnero, San Martin de
Valdeiglesias y El Molar, consideradas principales para las distintas subzonas, por
su tradicional e histérica plantacion desde antiguo, mayoritarias y determinantes en
el aroma y sabor de los vinos producidos.

Como decimos, se encuentran la autdéctona Malvar en Arganda, Navalcarnero y El
Molar, y la tradicional Albillo Real en San Martin de Valdeiglesias; en lo que
respecta a las variedades tintas, estan la Tinto Fino en Arganda y la Garnacha
Tinta en Navalcarnero, San Martin de Valdeiglesias y El Molar.

En cuanto a las practicas de elaboracion tradicional, hay que destacar los vinos
«Sobremadre» que se embotellan con ausencia de trasiegos después de
permanecer en contacto con las madres (uva estrujada y despalillada).

Los vinos que se elaboran con las variedades Albillo Real y Malvar son vinos
complejos a nivel aromatico en los que destacan los aromas a fruta blanca,
manzana y pera, y con gusto a fruta madura. Los vinos tintos y rosados
procedentes de Garnacha y Tempranillo tienen aromas a frutos rojos y sabores a
fruta madura.

Todos estos factores climaticos, edafolégicos, varietales y humanos otorgan unas
caracteristicas muy singulares a los vinos de la Denominacion: normalmente bajos
rendimientos (produccion media por hectarea en torno a 3 000 kg de uva), vinos con
una alta graduacién alcohdlica media (14° para los vinos tintos y 12,5° para los
blancos), con una acidez media-baja, con elevado color en los vinos tintos,
sensaciones olfativas de fruta madura o muy madura, en muchos casos
acompotada; en los vinos blancos habitualmente con recuerdos de pera y manzana;
en los rosados vy tintos, de fruta roja y negra; sensaciones gustativas minerales y
recuerdos aromaticos de monte bajo en las zonas de la sierra y madurez frutal tanto
gustativa como aromatica.

Los vinos espumosos de calidad se elaboran a partir de vinos base blancos y
rosados, unicamente de las variedades de uva Malvar, Albillo Real, Torrontés,
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Viura, Parellada, Garnacha Tinta y Tinto Fino. Los espumosos (blancos y rosados)
cuentan con los elementos diferenciadores de la zona (factores edafoclimaticos
propios) y los culturales y humanos (porte, densidad de plantacion, variedades,
practicas culturales, acidez total minima de 5 g/l) que les confieren sus especificas
caracteristicas visuales, olfativas —recuerdo de sus lias— y gustativas (suavidad
y cremosidad). Asi pues, su especial elaboracion «tradicional de vino espumoso
natural», con un periodo de crianza en botella, incluida la segunda fermentacion,
les otorga una burbuja fina y persistente, aroma frutal y microbiolégico, y gusto
fresco y punzante.

9. Condiciones complementarias

esenciales Marco juridico:

En la legislacion nacional

Tipo de condicién complementaria:

Disposiciones adicionales relativas al

etiquetado Descripcion de la condicion:

Los vinos para el consumo iran provistos de precintos de garantia, etiquetas o
contraetiquetas numeradas, expedidas por el Consejo Regulador, que deberan ser
colocadas en la propia bodega y de acuerdo con las normas que determine dicha
entidad, siempre y de forma que no permita una segunda y posterior utilizacion.
Marco juridico:

En la legislacion nacional

Tipo de condicién complementaria:

Envasado en la zona geografica delimitada
Descripcién de la condicién:

El embotellado y expedicidn de los vinos de la Denominacién de Origen «Vinos de
Madrid» se realizara exclusivamente en embotelladoras inscritas y autorizadas por
el Consejo Regulador ubicadas en la zona de produccién, como medio de
preservar las caracteristicas fisico-quimicas y organolépticas particulares del
producto, protegiendo su calidad y renombre vinculados a la Denominacion,
basados en la experiencia y el saber hacer tradicional (conocimiento profundo de
las caracteristicas especificas adquirido durante afos) de los operadores de la
zona protegida.

El objetivo es garantizar el origen y la calidad propia de los vinos, evitando
someter el vino a unas condiciones medioambientales inadecuadas que podrian
afectar a sus caracteristicas sensoriales (fendmenos de oxidorreduccion,
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variaciones de temperatura, etc.) y que, por lo tanto, podrian modificar los perfiles
que definen esta DOP.

Todos los vinos amparados que se comercialicen para consumo se expediran
embotellados. Los vinos amparados por la DOP unicamente podran circular y ser
expedidos por las bodegas en tipos de envase que no perjudiquen su calidad y
prestigio. Teniendo en cuenta que el embotellado de los vinos es uno de los puntos
criticos para garantizar las caracteristicas adquiridas durante el proceso de
elaboracién y, en su caso, envejecimiento, este embotellado debera ser realizado
exclusivamente por los titulares de las bodegas en sus instalaciones
embotelladoras, ubicadas en la zona delimitada protegida.
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APPELLATION OF ORIGIN - AO 1167

1.
Address

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1167

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN

Valencia

GOOD(S)
Wine

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

Any producer who complies with the specifications of the good.
Calle Quart n°® 22

Valencia

CP 46001

Spain

GEOGRAPHICAL AREA

The production area covered by the Protected Designation of Origin
Valencia comprises certain areas located in the province of Albacete
and the provinces of Alicante and Valencia, in the Valencian
Community.

In the province of Valencia, there are four smaller geographical units,
called subzones, formed by the municipal districts listed below:

a) Alto Turia subzone

b) Valentino subzone
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¢) Moscatel de Valencia subzone
d) Clariano subzone

The production area is located in the Valencian Community,
in Spain.

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

1. European Commission.

Article 107 of Regulation (EU) no. 1308/2013 of the European
Parliament and of the Council dated December 17, 2013
establishing the common organization for the markets of
agricultural products and repealing Regulations (EEC) No. 922/72,
(EEC) No. 234/79, (EC) No. 1037/2001 and (EC) No. 1234/2007.

Official Journal of the European Union L347 dated 20.12.2013.
PDO-ES-A0872
June 13, 1986

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Address Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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APPELLATION D’ORIGINE - AO 1167

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1167

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE

Valencia

PRODUIT(S)
1. Vin

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

1. Tout producteur respectant les spécifications du produit.
Adresse Calle Quart n® 22
Valencia
CP 46001
Espagne

AIRE GEOGRAPHIQUE

L’aire de production couverte par I'appellation d'origine protégée
Valencia est constituée de certaines zones situées dans la province
d'Albacete et des provinces d'Alicante et de Valence, dans la
Communauté autonome de Valence.

Dans la province de Valence, il existe quatre unités géographiques plus
petites, dénommeées sous-zones et composées des municipalités
suivantes:

a) Lasous-zone Alto Turia
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Adresse

b) La sous-zone Valentino
c) Lasous-zone Moscatel de Valencia
d) La sous-zone Clariano

L’aire de production se situe dans la Communauté autonome de
Valence, en Espagne.

BASE JURIDIQUE DE L’OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D'ORIGINE

Commission européenne.

Article 107 du Réglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen
et du Conseil du 17 décembre 2013 portant organisation commune
des marchés des produits agricoles et abrogeant les reglements (CEE)
n°® 922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001 et (CE) n° 1234/2007.

Journal officiel de I'Union européenne L347 du 20.12.2013.
PDO-ES-A0872
13.06.1986

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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DENOMINACION DE ORIGEN - AO 1167

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1167

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

DENOMINACION DE ORIGEN

Valencia

PRODUCTO(S)

1. Vino

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Cualquier productor que respete las especificaciones del producto.
Direcciéon Calle Quart n° 22
Valencia
CP 46001

Espana

ZONA GEOGRAFICA

La zona de produccion amparada por la Denominacién de Origen
Protegida Valencia esta constituida por determinados parajes
ubicados en la provincia de Albacete y por las provincias de Alicante
y Valencia, de la Comunidad Valenciana.

En la provincia de Valencia se contemplan cuatro unidades geograficas
menores, denominadas subzonas y formadas por los términos
municipales que a continuacion se citan:

a) Subzona Alto Turia
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b) Subzona Valentino
c) Subzona Moscatel de Valencia
d) Subzona Clariano

La zona de produccién se localiza en la Comunidad Valenciana, en
Espana.

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION EN
LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

1. Comision Europea.

Articulo 107 del Reglamento (UE) no 1308/2013 del Parlamento
europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se crea
la organizacion comun de mercados de los productos agrarios y por el
que se derogan los Reglamentos (CEE) no 922/72, (CEE) no 234/79,
(CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007.

Diario Oficial de la Unién Europea L347 de 20.12.2013.
PDO-ES-A0872
13.06.1986

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comision Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccion B. Calidad, Investigacion e Innovacion, y Divulgacién

Direccion Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espainiol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comin del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -

Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

«Valencia»
N° UE: PDO-ES-
A0872

DOP (X) IGP ()
. DOCUMENTO UNICO
1. NOMBRE Y TIPO
a. Denominacién(es) que debe(n) registrarse
Valencia
b. Tipo de indicacion geografica:
DOP - Denominacién de Origen Protegida

2. CATEGORIAS DE PRODUCTOS VITIVINICOLAS.

1. Vino

3. Vino de licor

6. Vino espumoso aromatico de calidad
8. Vino de aguja

3. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINO(S)

Vino blanco

Breve descripcion textual

Predominan tonos amarillos, desde amarillos mas palidos hasta
amarillos dorados. Pueden tener crianza en madera. Nariz limpia y de
buena intensidad, con sensaciones de fruta. En boca buena acidez,
frescos, afrutados y buena persistencia.

204




SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021/ Year 2021 / Ano 2021

S0O2 maximo: 200 mg/l si el contenido de azucar es < 5 g/l y 300 si el
contenido es mayor o igual a 5 g/l

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 9

3,5 en gramos por litro

Acidez total minima: g -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 13,33

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

Vino rosado y tinto

Breve descripcion textual

Los vinos rosados presentan tonalidades rosas, reflejos color
frambuesa, fresa, grosella o salmén. Nariz limpia e intensa
predominando aromas afrutados. En boca buena acidez, francos y
equilibrados. Con buena persistencia.

En los vinos tintos dominan los tonos cubiertos, predominando tonos
rojos con reflejos violaceo, purpura, granate, cereza o rubi. Nariz de
buena intensidad y carga de fruta.

S0O2 maximo: para vinos rosados, 200 mg/l si el contenido de azucar
es <5 g/l y 250 si el contenido es mayor o igual a 5 g/l; para tintos.
150 mg/l si el contenido de azucar es < 5 g/l y 200 si el contenido es
mayor o igual a 5 g/l

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):
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Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 9.9

3,5 en gramos por litro

Acidez total minima: e L.
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 13,33

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

Vino con mencidén de crianza, reserva y gran reserva

Breve descripcion textual

Presentaran tonos mas acentuados sobre el vino base. En el caso de
vino blanco sera un amarillo mas intenso. En el caso de vino tinto
pueden llegar a tonalidades rojo teja. En nariz presentan equilibrio entre
fruta y madera. En boca buenas sensaciones retronasales.

S0O2 maximo: para vinos blancos y rosados, 200 mg/l si el contenido de
azucar es < 5 g/l y si el contenido es mayor o igual a 5 g/l, 300 mg/I para
blancos y 250 mg/l para rosados; para tintos, 150 mg/l si el contenido
de azucar es <5 g/l y 200 si el contenido es mayor o igual a

5 gll;

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 12

3,5 en gramos por litro

Acidez total minima: e L.
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 13,33

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

Vino de licor blanco, rosado y tinto

Breve descripcion textual
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En el caso de vino licor blanco predominaran tonos amarillos, desde
amarillo palido al amarillo dorado. En caso de vino licor rosado,
encontraremos tonalidades rosas con reflejos color frambuesa, fresa,
grosella o salmoén. En caso de vino licor tinto, encontraremos tonos
rojos con reflejos violaceos, purpura, granate o rubi. Nariz de buena
intensidad, especialmente cuando proceda de la uva Moscatel. En boca
dulce y golosa, equilibrada y de potente postgusto.

S0O2 maximo: 150 mg/l si el contenido de azucar es < 5 g/l y 200 si el
contenido es mayor o igual a 5 g/l;

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 15

1,5 en gramos por litro

Acidez total minima: e L.
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 20

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

Vino espumoso aromatico de calidad blanco, rosado y tinto

Breve descripcion textual

Si el vino base es blanco, predominaran tonos amarillos, desde amarillo
palido hasta amarillo dorado. Si el vino base es rosado, las tonalidades
seran rosas con reflejos color frambuesa, fresa, grosella o salmén. Si
el vino base es tinto, tonos rojos con reflejos violaceo, purpura, granate,
cereza o rubi. La nariz es limpia e intensa con aromas propios de la
variedad. En boca presentan buena acidez e intensidad. Son vinos
frescos con buena integracién del carbonico.

Caracteristicas analiticas generales
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Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 6

3,5 en gramos por litro

Acidez total minima: g -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 13,33

Contenido maximo total de anhidrido

sulfuroso (en miligramos por litro): 185

Vino de aguja blanco, rosado y tinto

Breve descripcion textual

Si el vino base es blanco, predominaran los tonos amarillos, desde
amarillo palido hasta amarillo dorado. Si el vino base es rosado, las
tonalidades seran rosas con reflejos color frambuesa, fresa, grosella o
salmén. Si el vino base es tinto, tonos rojos con reflejos violaceo,
purpura, granate, cereza o rubi. La nariz es limpia e intensa con aromas
propios de la variedad. En boca se presenta fresco, afrutado e intenso
con buena integracion del carbonico.

S0O2 maximo: vinos blancos y rosados, 200 mg/l si el contenido de
azucar es < 5 g/l y si el contenido es mayor o igual a 5 g/l, 250 mg/l para
ambos; para tintos, 150 mg/I si el contenido de azucar es <5 g/ y 200
mg/l si es mayor o igual

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): !

3,5 en gramos por litro

Acidez total minima: S .
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 13,33

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):
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Vino blanco, rosado y tinto etiquetado con la mencién "Petit Valencia"

Breve descripcion textual

Las caracteristicas seran similares a las descritas para vinos blancos,
rosados y tintos.

S0O2 maximo: para vinos blancos y rosados, 200 mg/l si el contenido de
azucar es < 5 g/l y si el contenido es mayor o igual a 5 g/l, 300 mg/l para
blancos y 250 mg/l para rosados; para tintos, 150 mg/l si el contenido
de azucar es < 5 g/l y 200 si el contenido es mayor o igual a 5 g/l;

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido
minimo (en % vol.):

4,5

3,5 en gramos por litro
expresado en acido tartarico

13,33

Acidez total minima:

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes
por litro):

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

4. PRACTICAS VITIVINICOLAS

a. Practicas enolégicas esenciales

Tipo de practica

L Practica enologica especifica
enologica:

Descripcién de la practica:

Se aplicaran presiones adecuadas para la extraccién del vino y su
separaciéon de los orujos, de forma que el rendimiento no sea superior
a 82 litros de mosto o 76 litros de vino por cada 100 kilogramos de uva.
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Las fracciones de vino obtenidas por presiones inadecuadas no podran
en ningun caso ser destinadas a la elaboracion de vinos protegidos.
Los envases de madera utilizados en los procesos de envejecimiento
deberan ser de roble y con una capacidad que se ajuste a los limites
de volumen establecidos por la normativa vigente para la utilizacién de
determinadas menciones tradicionales.

b. Rendimientos maximos

Variedades tintas

Rendimiento maximo:

9100 Kilogramos de uvas por hectarea

Variedades blancas

Rendimiento maximo:

12000 Kilogramos de uvas por hectarea

Variedades tintas

Rendimiento maximo:

69,16 Hectolitro por hectarea

Variedades blancas

Rendimiento maximo:

91,20 Hectolitro por hectarea

5. ZONA DELIMITADA

Las comarcas Valencianas de Los Serranos, La Vall de Albaida, La Hoya
Bufiol y de Requena-Utiel excepto el municipio de Chera, ademas los
municipios de Alcalali, Alfara, Alguefia, Anna, Ayora, Barx, Bellreguard,
Beneixama, Benissa, Betera, Biar, Bicorp, Bolbaite, Casinos, Castalla,
Catadau, Chella, Elda, Enguera, Estivella, Font Figuera, Gata Gorgos,
Godella, Hondon Frailes, Hondon Nieves, Ibi, La Romana, Liria, Lliber,
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Llombai, Llosa Ranes,Moixent, Monovar, Montesa, Montroy, Montserrat,
Naquera, Onil, Paterna, Petrer, Picaia, Pinoso, Real, Ribarroja, Salinas,
Sax, Teulada, Tibi, Torrent, Turis, Vallada, Vilamarxant, Villena, Xalo,
Xativa. Parajes limitrofes de Almansa y Caudete.

6. PRINCIPALES UVAS DE VINIFICACION

VERDIL

MOSCATEL DE
ALEJANDRIA
MONASTRELL
MERSEGUERA
MACABEO, VIURA
GARNACHA TINTORERA

7. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINCULO(S)
Vino

Breve descripcion

Los vinos blancos, tintos y rosados se caracterizan por tener una mayor
graduacion alcohdlica debido a que la temperatura media de la zona
protegida es bastante suave, hecho que provoca una pronta maduracion
de la uva. Ademas, presentan una elevada intensidad aromatica, la cual se
debe al estrés hidrico que sufre la vid en

primavera y verano, ya que en este periodo las temperaturas son elevadas
y la evapotranspiracion es mas acusada. También se distinguen por su
marcada intensidad colorante causada por la amplitud térmica.

Vino de licor

Breve descripcién

Los vinos de licor destacan por su alta intensidad aromatica, consecuencia
de que las temperaturas medias son suaves durante todo el afio y por el
estrés hidrico sufrido en primavera y verano.
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También presentan aromas caracteristicos de plantas mediterraneas, tales
como azahar, o flor blanca.

Vino espumosos aromatico de calidad

Breve descripcion

Los vinos espumosos aromaticos de calidad de la DOP Valencia son
caracteristicos por ser afrutados, ligeros y equilibrados. Estos rasgos son
consecuencia del clima mediterraneo, con temperaturas suaves durante
todo el afo.

Vino de aguja

Breve descripcién

Los vinos de aguja son afrutados, ligeros y equilibrados debido a las
temperaturas medias existentes, las cuales son templadas.

8. CONDICIONES COMPLEMENTARIAS ESENCIALES

Marco juridico: En la normativa nacional

Tipo de condicién | Disposiciones adicionales relativas al
complementaria: etiquetado

Descripcion de la condicion:

Figurara de forma destacada "VALENCIA". Podra figurar la subzona
cuando toda la uva proceda de la misma. Podra figurar "VINO PETIT
VALENCIA" en vinos jovenes de grado adquirido >4,5 y el total >9% vol,
elaborados de forma natural. "MOSCATEL DE VALENCIA", o "VINO DE
LICOR MOSCATEL DE VALENCIA" se podra usar en vino de 100%
Moscatel de Alejandria, elaborado segun 4° guion apdo c) punto 3 Anexo
Xl ter R CE 1234/2007. "VINO DULCE" en vinos de licor segun 4° guion
apdo c) punto 3 Anexo Xl ter R CE 1
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APPELLATION OF ORIGIN - AO 1168

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1168

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN

Toro

GOOD(S)
1. Wine

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

1. Any producer who complies with the specifications.

Address Regulatory Council of the Protected Designation of Origin Toro
C/ Isaias Carrasco, 4
49800 Toro
Zamora

Spain

GEOGRAPHICAL AREA

The geographical area of the PDO "TOROQO" is located in the extreme
west of the region of Castilla y Ledn, Spain, at the southeast of the
province of Zamora and includes part of the natural regions of Tierra
del Vino, Valle del Guarefia and Tierra de Toro.

It borders the moors of Tierra del Pan and Tierra de Campos, covering
62,000 hectares of land.
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Address

It comprises the following municipalities:

Province of Zamora:

Arguijillo, La Béveda de Toro, Morales de Toro, El Pego, Peleagonzalo,
El Pifiero, San Miguel de la Ribera, Sanzoles, Toro, Valdefinjas,
Venialbo and Villabuena del Puente.

Province of Valladolid:

San Roman de Hornija, Villafranca del Duero and the regions of
Villaester de Arriba and Villaester de Abajo, in the municipal district of
Pedrosa del Rey.

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Commission.

Article 107 of Regulation (EU) No. 1308/2013 of the European
Parliament and of the Council dated December 17, 2013
establishing the common organization for the markets of agricultural
products and repealing Regulations (EEC) No. 922/72, (EEC) No.
234/79, (EC) No. 1037/2001 and (EC) No. 1234/2007.

Official Journal of the European Union L347 dated 20.12.2013.
PDO-ES-A0886
October 07, 1989

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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APPELLATION D’ORIGINE - AO 1168

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1168

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE

Toro

PRODUIT(S)
1. Vin

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

1. Tout producteur respectant le cahier des charges.

Adresse Conseil régulateur de I'appellation d’origine protégée Toro
C/ Isaias Carrasco, 4
49800 Toro
Zamora

Espagne

AIRE GEOGRAPHIQUE

L’aire géographique de 'AOP “TORO” se situe a I'extréme ouest de
la regién de Castilla y Léon, en Espagne, dans le sud-est de la
province de Zamora et comprend une partie des régions naturelles de
Tierra del Vino, Valle del Guarefa et Tierra de Toro.

Elle borde les landes de Tierra del Pan et Tierra de Campos, couvrant
62 000 hectares de terres.
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Elle comprend les municipalités suivantes:

Province de Zamora:

Arguijillo, La Béveda de Toro, Morales de Toro, El Pego,
Peleagonzalo, El Pifiero, San Miguel de la Ribera, Sanzoles, Toro,
Valdefinjas, Venialbo et Villabuena del Puente.

Province de Valladolid:

San Roman de Hornija, Villafranca del Duero et les localités
de Villaester de Arriba et Villaester de Abajo, de la
municipalité de Pedrosa del Rey.

BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

1. Commission européenne.

Article 107 du Réglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen
et du Conseil du 17 décembre 2013 portant organisation commune
des marchés des produits agricoles et abrogeant les reglements
(CEE) n° 922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001 et (CE) n°
1234/2007.

Journal officiel de I'Union européenne L347 du 20.12.2013.
PDO-ES-A0886
07.10.1989

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Adresse Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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DENOMINACION DE ORIGEN - AO 1168

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1168

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

DENOMINACION DE ORIGEN

Toro

PRODUCTO(S)

1. Vino

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Todo productor que respete el pliego de condiciones.

Direccién Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida Toro
C/ Isaias Carrasco, 4
49800 Toro
Zamora

Espana

ZONA GEOGRAFICA

El area geografica de la DOP “TORQ” esta ubicada en el extremo
occidental de la region de Castilla y Ledn, Espafia, al sudeste de la
provincia de Zamora y comprende parte de las comarcas naturales de
Tierra del Vino, Valle del Guarena y Tierra de Toro.

Linda con los paramos de Tierra del Pan y Tierra de Campos,
abarcando 62.000 hectareas de terreno.
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Direccion

Comprende los siguientes municipios:

Provincia de Zamora:

Arguijillo, La Béveda de Toro, Morales de Toro, El Pego,
Peleagonzalo, El Pifiero, San Miguel de la Ribera, Sanzoles, Toro,
Valdefinjas, Venialbo y Villabuena del Puente.

Provincia de Valladolid:

San Roman de Hornija, Villafranca del Duero y los pagos de
Villaester de Arriba y Villaester de Abajo, del término municipal de
Pedrosa del Rey.

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION
EN LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

Comision Europea.

Articulo 107 del Reglamento (UE) N° 1308/2013 del Parlamento
europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se crea
la organizacion comun de mercados de los productos agrarios y por el
que se derogan los Reglamentos (CEE) no 922/72, (CEE) no 234/79,
(CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007.

Diario Oficial de la Unién Europea L347 de 20.12.2013.
PDO-ES-A0886
07.10.1989

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comision Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccién B. Calidad, Investigacion e Innovacién, y Divulgacion

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
Unién Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espariol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -
Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

DOCUMENTO UNICO
1. Denominacion del
producto Toro
2. Tipo de indicacion geografica
DOP - Denominacién de Origen Protegida
3. Categorias de productos vitivinicolas
1. Vino
4. Descripcién del (de los)
vino(s) Vino - vinos blancos y
rosados Blancos:
Fase visual: color de amairillo palido a amarillo dorado, sin particulas en
suspension. Fase olfativa: son vinos francos, con aromas afrutados y/o florales
y/o herbaceos, de intensidad media a media-alta.
Fase gustativa: son vinos con bajo volumen en boca, persistencia media a alta,
acidez media a media-alta, y equilibrados en alcohol-acidez.
Blancos fermentados en barrica:
Fase visual: presentan color de amarillo palido a amarillo dorado, y sin particulas en
suspension.
Fase olfativa: son vinos francos con aromas afrutados y/o florales y/o herbaceos, y
aromas terciarios propios de la barrica. Intensidad media a media-alta
Fase gustativa: son vinos con media a alta persistencia, acidez y volumen en
boca (media-alta), y en el que los aromas terciarios de la madera estan

equilibrados con el vino.

Rosados:
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Fase visual: presentan color de rosa palido a asalmonado, y sin particulas en
suspension.
Fase olfativa: son francos, con aromas a fruta fresca (no madura) de las familias
roja y/o negra, de intensidad media — media alta.
Fase gustativa: son vinos con bajo volumen en boca, persistencia media a
alta persistencia y acidez media/media-alta, y equilibrados en alcohol y
acidez. (*)Si los vinos tienen 5 gramos/litro o mas de azucares residuales, el
limite de

anhidrido sulfuroso puede llegar a 250 miligramos/litro.

En todo caso, los parametros fisico-quimicos establecidos en el presente apartado
cumpliran con los limites establecidos en la normativa de la UE.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %
vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo

11 (en % vol.):
Acidez total minima: 3,5 en gramos por litro
expresado en acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por 18
litro):
Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso 200
(en miligramos por litro):

Vino - vinos tintos

Tinto Joven:

En fase visual, presenta color de rojo picota a rojo rubi, y sin particulas en
suspension.

En fase olfativa se caracterizan por ser francos, con aromas a fruta roja y/o negra,
de intensidad media — media alta.

En fase gustativa son de medio a alto volumen en boca y persistencia media/media-
alta, y equilibrados en alcohol y acidez.

Tinto con envejecimiento en barrica (incluidas las menciones Roble, Crianza,
Reserva y Gran Reserva):

En fase visual, presentan color de rojo picota a teja, y sin particulas en suspension.
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En fase olfativa se caracterizan por ser francos, con aromas a fruta roja y/o negra
y/o madura, de intensidad media. Ademas, presentan aromas terciarios propios
de la barrica con intensidad media a media —alta, en funciondel envejecimiento.
En fase gustativa son de medio a alto volumen y persistencia, y equilibrados.

En todo caso, los parametros fisico-quimicos establecidos en el presente apartado
cumpliran con los limites establecidos en la normativa de la UE.

Caracteristicas analiticas generales
Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 12,5

(en % vol.):

Acidez total minima: 3,5 en gramos por litro expresado

en acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por 20
litro):
Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso 150
(en miligramos por litro):

5. Practicas vitivinicolas
a. Practicas enoldgicas especificas
Practica enoldgica especifica

— Grado alcohdlico probable minimo de la uva: 10,5 % Vol.
— Rendimiento maximo de extraccién: 72 | por 100 Kg de uva.

Restriccion pertinente en la vinificaciéon

Los vinos blancos se elaboraran exclusivamente con las variedades blancas
(Malvasia Castellana, Verdejo, Moscatel de Grano Menudo y Albillo Real).

Los vinos rosados se elaboraran con las variedades tintas y blancas autorizadas
(principales y secundarias).

Los vinos tintos se elaboraran exclusivamente con las variedades Tinta de Toro y
Garnacha Tinta, pudiendo elaborarse solamente dos tipos de vinos tintos: vino tinto
con, al menos, un 85% de Garnacha Tinta y vino tinto con, al menos, un 75% de
Tinta de Toro.
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Practica de cultivo

— Densidad de plantacién minima: 500 cepas/ha

— La formacion de la cepa podra ser en vaso o en espaldera.

—No se admitiran plantaciones mixtas que no permitan la vendimia separada por
variedades.

b. Rendimientos maximos

Garnacha Tinta, Malvasia Castellana (Dofa Blanca), Verdejo, Albillo Real y
Moscatel de Grano Menudo.

9 000 kilogramos de uvas por

hectarea 64,8 hectolitros por hectarea

Tinta de Toro

7 500 kilogramos de uvas por

hectarea 54 hectolitros por hectarea

6. Zona geografica delimitada

El area geografica de la DOP «TORO» esta ubicada en el extremo occidental de
la region de Castilla y Leon, al sudeste de la provincia de Zamora y comprende
parte de las comarcas naturales de Tierra del Vino, Valle del Guarefia y Tierra
de Toro. Linda con los paramos de Tierra del Pan y Tierra de Campos,
abarcando 62 000 hectareas de terreno.

Comprende los siguientes municipios:

Provincia de Zamora:

Arguijillo, La Béveda de Toro, Morales de Toro, El Pego, Peleagonzalo, El
Pifiero, San Miguel de la Ribera, Sanzoles, Toro, Valdefinjas, Venialbo y
Villabuena del Puente.

Provincia de Valladolid:

San Roman de Hornija, Villafranca del Duero y los pagos de Villaester de Arriba y
Villaester de Abajo, del término municipal de Pedrosa del Rey.
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7. Principales variedades de uva de vinificacion

DONA BLANCA - MALVASIA CASTELLANA
TEMPRANILLO - TINTA DE TORO
VERDEJO

8. Descripcion del (de los) vinculo(s)

Las condiciones climaticas descritas (extremado frio en invierno, gran numero de
horas de sol y temperaturas extremas), que limitan los rendimientos productivos
de la vid, asi como los distintos tipos de suelos (franco arenoso ligados a la
plantacidon de cada variedad por el viticultor, pH neutro y escasa materia organica
del mismo y la aportada por el viticultor en forma de enmiendas), condicionan la
fase aromatica, la estructura y grado alcohdlico de los vinos, que es elevado.
Asimismo, el elevado componente férrico del suelo, junto con el sistema de
plantacidon en vaso y la elevada edad del vifiedo influyen en la destacadisima
cantidad de materia colorante que poseen sus vinos.

9. Condiciones complementarias esenciales (envasado, etiquetado,
otros requisitos)

Marco juridico:

En la legislacion nacional

Tipo de condicién complementaria:
Envasado en la zona geografica
delimitada Descripcion de la condicion:

El proceso de elaboracion del vino incluye las operaciones de embotellado y de
afinado de los vinos, de tal forma que las caracteristicas organolépticas y fisico-
quimicas descritas en el presente Pliego de Condiciones solo pueden garantizarse
si la totalidad de las operaciones de manipulacién del vino tienen lugar en la zona
de produccién. En consecuencia, con objeto de salvaguardar la calidad, garantizar
el origen y asegurar el control, teniendo en cuenta que el embotellado de los vinos
amparados por la D. O. P. «TORO» es uno de los puntos criticos para la
consecucion de las caracteristicas definidas en este Pliego de Condiciones, tal
operacion se realizara en las bodegas ubicadas en las instalaciones
embotelladoras dentro de la zona de produccion.
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Marco juridico:

En la legislacion nacional

Tipo de condicion complementaria:
Disposiciones adicionales relativas al etiquetado
Descripcién de la condicién:

Podra utilizarse en el etiquetado el término tradicional DENOMINACION DE
ORIGEN, en lugar de DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA.

Los vinos podran hacer uso en el etiquetado de las menciones ROBLE y
FERMENTADO EN BARRICA, y los tintos pueden utilizar los términos
tradicionales CRIANZA, RESERVA y GRAN RESERVA, siempre que cumplan
con las condiciones establecidas en la legislacién vigente.
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APPELLATION OF ORIGIN - AO 1169

1.
Address

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1169

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN

Utiel-Requena

GOOD(S)
Wine

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

Any producer who complies with the specifications.

Regulatory Council of the Protected Designation of Origin
Utiel-Requena

C/ Sevilla, 12

46300 Utiel

Valencia

Spain

GEOGRAPHICAL AREA

The grape production and winemaking area protected by the Protected
Designation of Origin Utiel-Requena comprises the lands located in the
municipal districts of Camporrobles, Caudete de las Fuentes,
Fuenterrobles, Requena, Siete Aguas, Sinarcas, Utiel, Venta del Moro
and Villargordo del Cabriel, all in the province of Valencia.
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Address

The winemaking and maturing areas coincide with the production area.

The production area is located in Spain.

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Commission.

Article 107 of Regulation (EU) no. 1308/2013 of the European
Parliament and of the Council dated December 17, 2013
establishing the common organization for the markets of
agricultural products and repealing Regulations (EEC) No. 922/72,
(EEC) No. 234/79, (EC) No. 1037/2001 and (EC) No. 1234/2007.

Official Journal of the European Union L347 dated 20.12.2013. PDO-
ES-A0874

June 13, 1986

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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APPELLATION D’ORIGINE - AO 1169

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1169

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE

Utiel-Requena

PRODUIT(S)
1. Vin

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

1. Tout producteur respectant le cahier des charges.

Adresse Conseil régulateur de I'appellation d’origine protégée Utiel-Requena
C/ Sevilla, 12 46300
Utiel
Valencia

Espagne

AIRE GEOGRAPHIQUE

L’aire de production des raisins et d’élaboration des vins bénéficiant
de I'appellation d’origine protégée Utiel-Requena se compose des
terrains situés dans les municipalités de Camporrobles, Caudete de
las Fuentes, Fuenterrobles, Requena,Siete Aguas, Sinarcas, Utiel,
Venta del Moro et Villargordo del Cabriel, toutes dans la province de
Valence.
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Adresse

L’aire d’élaboration et l'aire d’élevage correspondent a l'aire de
production.

L’aire de production se situe en Espagne.

BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D'ORIGINE

Commission européenne.

Article 107 du Reglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen et
du Conseil du 17 décembre 2013 portant organisation commune des
marchés des produits agricoles et abrogeant les réglements (CEE)
n°922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001 et (CE) n°1234/2007.

Journal officiel de I'Union européenne L347 du 20.12.2013.
PDO-ES-A0874
13.06.1986

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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DENOMINACION DE ORIGEN - AO 1169

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1169

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

DENOMINACION DE ORIGEN

Utiel-Requena

PRODUCTO(S)

1. Vino

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Todo productor que respete el pliego de condiciones.

Direccion Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Protegida
Utiel-Requena
C/ Sevilla, 12
46300 Utiel
Valencia

Espana

ZONA GEOGRAFICA

La zona de produccion de las uvas y de elaboracién de los vinos
amparados por la Denominacion de Origen Protegida Utiel-Requena
esta constituida por los terrenos ubicados en los términos municipales
de Camporrobles, Caudete de las Fuentes, Fuenterrobles, Requena,
Siete Aguas, Sinarcas, Utiel, Venta del Moro y Villargordo del Cabriel,
todos de la provincia de Valencia.
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Direccion

La zona de elaboracién y la de crianza coincide con la zona de
produccion.

La zona de produccién se localiza en Espania.

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION
EN LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

Comision Europea.

Articulo 107 del Reglamento (UE) no 1308/2013 del Parlamento
europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se crea
la organizacion comun de mercados de los productos agrarios y por el
que se derogan los Reglamentos (CEE) no 922/72, (CEE)

no 234/79, (CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007.

Diario Oficial de la Unién Europea L347 de 20.12.2013.
PDO-ES-A0874
13.06.1986

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comisién Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccion B. Calidad, Investigacion e Innovacién, y Divulgacion

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
Unién Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espaiiol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comin del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -

Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

«Utiel-Requena»
N° UE: PDO-ES-
A0874
DOP (X) IGP ()
. DOCUMENTO UNICO
1. NOMBRE Y TIPO
a. Denominacién(es) que debe(n) registrarse
Utiel-Requena
b. Tipo de indicacion geografica:
DOP - Denominacion de Origen Protegida

2. CATEGORIAS DE PRODUCTOS VITIVINICOLAS.

1. Vino

3. Vino de licor

5. Vino espumoso de calidad

6. Vino espumoso aromatico de calidad
8. Vino de aguja

3. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINO(S)

Vino tinto

Breve descripcion textual

Fase visual: colores rojos intensos con reflejos violaceos, que en
ocasiones evolucionan a rojos picota en funcion de su madurez. Los
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tintos de guarda de la variedad Bobal presentan una evolucion muy
lenta del color.

Fase aromatica: aromas a fruta negra-roja. Con el paso del tiempo los
aromas evolucionan a fruta madura.

Fase gustativa: vinos con cuerpo, buena intensidad y acidez
generalmente equilibrada

Acidez volatil max en vinos de campanas anteriores 20 meq/l (16,6 + 1
meq/l) por cada grado de alcohol que exceda de 10% Vol
S0O2 max: 150 mg/l si g/l de azucar <5,y 200 mg/lsies>o0=a 5 g/l

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido 10
o o _ 0
minimo (en % vol.):

3,5 en gramos por litro

Acidez total minima: e L.
expresado en acido tartarico

Acidez volatil méaxima (en miliequivalentes 15
por litro):
Contenido maximo total de anhidrido 150

sulfuroso (en miligramos por litro):

Vino blanco

Breve descripcion textual

Colores amarillos de diferente intensidad, a veces con matices
verdosos. Los blancos de Tardana son mas dorados. Aromas florales y
a frutas blancas. Los de Tardana pueden presentar aromas tropicales.
En boca muestran volumen a la vez que un toque algo acido que les da
frescura

Acidez volatil max en vinos de campanas anteriores 18 meq/l (16,6 + 1
meq/l) por cada grado de alcohol que exceda de 10%Vol

S0O2 max: 200 mg/l si g/l de azucar <5,y 250 mg/lsies>o0=a 5 g/l
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Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido
. ] 10
minimo (en % vol.):

4 en gramos por litro

Acidez total minima: P . -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 15
por litro):
Contenido maximo total de anhidrido 200

sulfuroso (en miligramos por litro):

Vino rosado

Breve descripcion textual

Colores rosaceos, vivos; pueden tener reflejos violaceos en caso de
Bobal. Aromas que recuerdan frutas rojas; en Bobal predominan fresa
y frambuesa. En boca volumen y frescura procedente de la acidez
natural de la variedad. Su intensidad aromatica a frutos rojos perdura
en el retrogusto.

Acidez volatil max en vinos de campanas anteriores 18 meq/l (16,6 + 1
meq/l) por cada grado de alcohol que exceda de 10%Vol

S0O2 max: 200 mg/l si g/l de azucar <5,y 250 mg/l sies>o0=a 5 g/l

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido 9
minimo (en % vol.):

4 en gramos por litro

Acidez total minima: P . -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 15
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Contenido maximo total de anhidrido

sulfuroso (en miligramos por litro): 200

Vinos espumosos de calidad

Breve descripcion textual

Tonalidades amarillas. Aromas a frutas que recuerdan las uvas con las
que se han elaborado. En boca ligero toque dulzén bien integrado con
la acidez.

Acidez volatil max en vinos de campanas anteriores 18 meq/l (16,6 + 1
meq/l) por cada grado de alcohol que exceda de 10%Vol

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 6

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: g -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 15

Contenido maximo total de anhidrido

sulfuroso (en miligramos por litro): 185

Vinos espumosos aromaticos de calidad

Breve descripcion textual

Tonalidades amarillas; aromas a frutas que recuerdan las uvas con las
que se han elaborado, en boca ligero toque dulzén bien integrado con
la acidez.

Acidez volatil max en vinos de campanas anteriores 18 meq/l (16,6 + 1
meq/l) por cada grado de alcohol que exceda de 10%Vol
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Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 6

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: g -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 15

Contenido maximo total de anhidrido

sulfuroso (en miligramos por litro): 185

Vino de aguja blanco, rosado y tinto

Breve descripcion textual

El aspecto visual se adecua a las caracteristicas ya descritas, segun
sean blancos, rosados o tintos.
Predominan aromas varietales, en boca ligeros y frescos.

Acidez volatil max en vinos de camparas anteriores 18 meq/l (16,6 + 1
meq/l) para blancos y rosados, y 18 meq/l (16,6 + 1 meq/l) para tintos,
por cada grado de alcohol que exceda de 10%Vol

S0O2 max (mg/l): 150 para tintos y 200 para blancos y rosados
S0O2 max: 150 mg/l si g/l de azucar <5,y 200 mg/l sies >0 =a 5 gl

para tintos y 2000 mg/l si g/l de azucar <5, y 250 mg/l si es > 0 = a 5g/I
para blancos y rosados

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): /

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: e -
expresado en acido tartarico
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Acidez volatil méaxima (en miliequivalentes

por litro): 15

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

Vino de licor blanco

Breve descripcion textual

El aspecto visual y aromatico coincide con los descritos para vinos
blancos En boca se muestran untuosos, con relacidon acidez-azucar
muy equilibrada

Acidez volatil max en vinos de campanas anteriores 18 meq/l (16,6 + 1
meq/l) por cada grado de alcohol que exceda de 10%Vol

S0O2 max: 150 mg/l si g/l de azucar <5,y 200 mg/lsies>o0=a 5 g/l

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 22

3,5 en gramos por litro

Acidez total minima: e -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 15

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

150

Vino de licor tinto

Breve descripcion textual

El aspecto visual y aromatico coincide con los descritos para vinos
tintos. En boca se muestran untuosos, con relacion acidez-azucar muy
equilibrada

Acidez volatil max en vinos de campanas anteriores 20 meq/l (16,6 + 1
meq/l) por cada grado de alcohol que exceda de 10%Vol
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S0O2 max: 150 mg/l si g/l de azucar <5,y 200 mg/l sies>o0=a 5 g/l

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 22

4 en gramos por litro

Acidez total minima: P . -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 15

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

Vinos de baja graduacién blancos, rosados y tintos

Breve descripcion textual

El aspecto visual se adecua a las caracteristicas ya descritas, segun
sean blancos, rosados o tintos. Son vinos afrutados que recuerdan la
uva fresca de que proceden, en boca presentan una acidez bien
integrada que les da frescura y armonia.

Acidez total maxima 3,5 g/l para tintos y 4 g/l para blancos y rosados

Acidez volatil max en vinos de campanas anteriores 18 meq/l (16,6 + 1
meq/l) para vinos blancos y rosados y 20 meq/l (16,6 + 1 meq/l) para
vinos tintos, por cada grado de alcohol que exceda de 10%Vol

S0O2 max: 150 mg/l si g/l de azucar <5, y 200 mg/l sies >0 =a 5 g/l
para vinos tintos y 200 mg/l si g/l de azucar <5,y 250 mg/l sies >0 =a
5 g/l para blancos y rosados

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):
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Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 4.9
Acidez total minima:
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 15

por litro):

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

4. PRACTICAS VITIVINICOLAS

a. Practicas enoldgicas esenciales

Tipo de practica

Lo Practica enologica especifica
enologica:

Descripcién de la practica:

Maximo 0,74hl de vino por cada 100 kg de uva

b. Rendimientos maximos

Variedades tintas en vaso

Rendimiento maximo:

7500 kilogramos de uvas por hectarea

Variedad Bobal en vaso

Rendimiento maximo:

8600 Kilogramos de uvas por hectarea

Variedades blancas en vaso

Rendimiento maximo:

9900 kilogramos de uvas por hectarea

Variedades tintas en espaldera
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Rendimiento maximo:

9100 Kilogramos de uvas por hectarea

Variedad Bobal en espaldera

Rendimiento maximo:

10500 Kilogramos de uvas por hectarea

Variedades blancas en espaldera

Rendimiento maximo:

12000 Kilogramos de uvas por hectarea

5. ZONA DELIMITADA

La zona de produccion de las uvas y de elaboracion de los vinos
amparados por la Denominacion de Origen Protegida Utiel-Requena
esta constituida por los terrenos ubicados en los términos municipales
de

Camporrobles, Caudete de las Fuentes, Fuenterrobles, Requena, Siete
Aguas, Sinarcas, Utiel, Venta del Moro y Villargordo del Cabriel, todos
de la provincia de Valencia.

La zona de elaboracion y la de crianza coincide con la zona de
produccion.

6. PRINCIPALES UVAS DE VINIFICACION

CABERNET SAUVIGNON

BOBAL

TEMPRANILLO, CENCIBEL, TINTO DE TORO
SYRAH

SAUVIGNON BLANCO

PLANTA NOVA

MERSEGUERA
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MERLOT
MACABEO, VIURA
GARNACHA
TINTA
CHARDONNAY

7. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINCULO(S)

Vinos tintos

Breve descripcién

La carga polifendlica que se obtiene en la zona, y en particular de la
variedad autoctona Bobal, en combinacién con la acidez total alta, son los
factores responsables de que los tintos tengan tonos rojos intensos y en
algunos casos, con reflejos violaceos. Las notas aromaticas a frutas rojas-
negras con matices balsamicos las aporta el terreno por las
particularidades ya indicadas. En general los vifiedos de esta zona
geografica producen vinos con cuerpo debido a la concentracion
polifendlica anteriormente mencionada, conjugando los aromas que se
mantienen en el retrogusto, con un buen volumen, persistencia y
mineralidad en boca.

Vinos blancos y rosados

Breve descripcién

En vinos blancos, el caracter calizo generalizado de los suelos aporta a los
vinos aromas florales y a frutas blancas bastante intensos al ser posible
una maduracion fendlica adecuada. Destaca su frescura en boca
procedente de su acidez natural.

En los rosados, la viveza y longevidad de su color rosa es propio e
identificativo de los vinos obtenidos en la D.O.P. y en especial de la
variedad Bobal. Los aromas de frutas rojas son caracteristicos. En el caso
de la variedad Bobal, son predominantes los aromas varietales de fresa 'y
frambuesa, expresion propia de la variedad en el terrufio de Utiel-Requena.

Vinos espumosos, de aguja y de baja graduacién
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Breve descripcion

Debido en gran parte al importante numero de horas de insolacién es
posible conseguir en estadios de maduracion técnica un potencial
aromatico y un equilibrio de azucar-acidez interesantes y adecuados para
este tipo de vinos.

Vinos espumosos aromaticos de calidad

Breve descripcién

El elevado numero de horas de insolacién al afio provoca una maduracién
técnica aun sin tener excesivo grado alcohdlico, ya que se produce una
maduracion avanzada de los componentes del hollejo.

Estos vinos son caracteristicos por su equilibrio azucar-acidez y su
potencial aromatico de calidad, mostrandose amables en boca a la vez que
tienen cierta frescura que recuerda la fruta de la que procede el vino. La
acidez natural de estos vinos les aporta buena capacidad para su
conservacion y crianza.

Vinos de licor

Breve descripcion

Las condiciones analiticas de los vinos de licor se consiguen por el escaso
riesgo de enfermedades criptogamicas en la D.O.P., siendo posible para
este tipo de vino realizar vendimias muy tardias con maduraciones de uvas
sanas que alcanzan concentraciones de azucar muy altas a la vez que
mantienen una acidez total muy alta de forma natural. Sus cualidades
organolépticas se ven influenciadas por los diferentes momentos en que se
procede a su vendimia y se ensamblan, los azucares con la acidez y, en
definitiva, el grado de maduracién de la uva, sin olvidar que es el terreno y
las condiciones climaticas de esta zona los rasgos que permiten
singularizar estos vinos.

8. OTRAS CONDICIONES ESENCIALES

Marco juridico: En la normativa nacional
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Tipo de condicion

. Envasado en la zona delimitada
complementaria:

Descripcion de la condicion:

Unicamente podra realizarse por las bodegas inscritas y situadas en la
zona delimitada por la DOP, excepto para los embotelladores ubicados
fuera de la zona de produccion autorizados por el Consejo Regulador
con anterioridad a la publicacién del presente Pliego de Condiciones, en
tanto subsista la actividad para la que fueron autorizados y se
mantengan las condiciones que determinaron la inscripcion en el registro
de embotelladores, estando sujetos al sistema de control establecido por
el CR

Marco juridico: En la normativa nacional

Tipo de condicion | Disposiciones adicionales relativas al
complementaria: etiquetado

Descripcidn de la condicion:

En los embotellados se incluira el ano de cosecha.

-Las etiquetas seran autorizadas por el C.R.

-Los envases llevaran contraetiquetas numeradas expedidas por el CR
y colocadas por la bodega segun las normas que determine el CR y
siempre sin permitir una segunda utilizacion. EI CR podra autorizar
sustituir la contraetiqueta numerada por una numeracién correlativa
habilitada para ello.

- Las bodegas certificadas llevaran un registro de control de
contraetiquetas y trazabilidad
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APPELLATION OF ORIGIN - AO 1170

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1170

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN

Valdeorras

GOOD(S)
1. Wine

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

1. Any producer who complies with the specifications of the good.

Address Regulatory Council of the Protected Designation of Origin Valdeorras.

GEOGRAPHICAL AREA

The wine production area protected by the Designation of Origin
Valdeorras comprises the lands suitable for grape production with the
quality necessary for obtaining wines with the specific characteristics of
those protected by the appellation, provided that they are located in the
districts of O Barco de Valdeorras, A Rua, Vilamartin de Valdeorras, O
Bolo, Carballeda de Valdeorras, Larouco, Petin, and Rubi4, all in the
province of Ourense, in the Autonomous Community of Galicia.

The production area is located in the Autonomous Community of
Galicia, in Spain.
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Address

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Commission.

Article 107 of Regulation (EU) No. 1308/2013 of the European
Parliament and of the Council dated December 17, 2013
establishing the common organization for the markets of
agricultural products and repealing Regulations (EEC) No. 922/72,
(EEC) No. 234/79, (EC) No. 1037/2001 and (EC) No. 1234/2007.

Official Journal of the European Union L347 dated 20.12.2013.
PDO-ES-A1132
June 13, 1986

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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APPELLATION D’ORIGINE - AO 1170

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1170

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE

Valdeorras

PRODUIT(S)
1. Vin

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

1. Tout producteur respectant les spécifications du produit.

Adresse Conseil régulateur de I'appellation d’origine Valdeorras.

AIRE GEOGRAPHIQUE

L’aire de production des vins protégés par I'appellation d'origine
Valdeorras est constituée de terrains adaptés a la production de
raisins de la qualité requise pour I'obtention de vins présentant les
caractéristiques spécifiques de ceux protégés par I'appellation, et a
condition qu'ils soient situés dans les communes de O Barco de
Valdeorras, A Rua, Vilamartin de Valdeorras, O Bolo, Carballeda de
Valdeorras, Larouco, Petin et Rubia, toutes situées dans la province
d'Ourense, dans la Communauté autonome de Galice.

L’aire de production est située dans la Communauté autonome de
Galice en Espagne.
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BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

1. Commission européenne.

Article 107 du Réglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen
et du Conseil du 17 décembre 2013 portant organisation commune
des marchés des produits agricoles et abrogeant les reglements
(CEE) n° 922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001 et (CE)

n°® 1234/2007.

Journal officiel de 'Union européenne L347 du 20.12.2013.
PDO-ES-A1132
13.06.1986

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Adresse Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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DENOMINACION DE ORIGEN - AO 1170

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1170

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

DENOMINACION DE ORIGEN

Valdeorras

PRODUCTO(S)

1. Vino

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Cualquier productor que respete las especificaciones del producto.

Direcciéon Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Valdeorras.

ZONA GEOGRAFICA

La zona de produccion de los vinos protegidos por la Denominacion
de Origen Valdeorras esta constituida por los terrenos aptos para la
produccion de uva con la calidad necesaria para obtener vinos de las
caracteristicas especificas de los amparados por la denominacioén, y
siempre que se encuentren situados en los Ayuntamientos de O
Barco de Valdeorras, A Rua, Vilamartin de Valdeorras, O Bolo,
Carballeda de Valdeorras, Larouco, Petin, y Rubia, todos ellos en la
provincia de Ourense, en la Comunidad Auténoma de Galicia.

La zona de produccién se localiza en la Comunidad Autonoma de
Galicia, en Espana.
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FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION EN
LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

1. Comision Europea.

Articulo 107 del Reglamento (UE) no 1308/2013 del Parlamento
europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se crea
la organizacién comun de mercados de los productos agrarios y por el
que se derogan los Reglamentos (CEE) no 922/72, (CEE)

no 234/79, (CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007.

Diario Oficial de la Unién Europea L347 de 20.12.2013.
PDO-ES-A1132
13.06.1986

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comision Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccion B. Calidad, Investigacion e Innovacién, y Divulgacion

Direccion Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Unién Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espariol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comin del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -

Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

«Valdeorras»
N° UE: PDO-ES-A1132
DOP (X) IGP ()
I. DOCUMENTO UNICO
1. NOMBRE Y TIPO
a. Denominacién(es) que debe(n) registrarse
Valdeorras
b. Tipo de indicacién geografica:
DOP - Denominacion de Origen Protegida

2. CATEGORIAS DE PRODUCTOS VITIVINICOLAS.

1. Vino
5. Vino espumoso de calidad
15. Vino de uvas pasificadas

3. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINO(S)

VINOS BLANCOS

Breve descripcion textual

Fase visual: Colores amarillos palidos con tonalidades de verdosas a
ambarinas.

Fase olfativa: Aromas primarios limpios y frescos, afrutado de
intensidad media.
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Fase gustativa: Se muestra suave, ligero y afrutado, equilibrado en su
estructura.

Los vinos que lleven la indicacion “Produccidn controlada” (a los que se
exigen rendimientos de produccion en parcela mas limitados) y los
vinos “Crianza”, “Reserva” y “Gran Reserva” (envejecidos en madera
diferentes periodos, lo que matiza sus caracteristicas organolépticas)

tendran una graduacion alcohélica minima de 12,5.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 10,5

5 en gramos por litro

Acidez total minima: P . L.
expresado en acido tartarico

Acidez volatil méaxima (en miliequivalentes

por litro): 13,33

Contenido maximo total de anhidrido

sulfuroso (en miligramos por litro): 160

VINOS BLANCOS: Valdeorras Godello y Valdeorras castes nobles

Breve descripcion textual

Los que lleven la indicacion “Produccion controlada” (con rendimientos
de produccién en parcela mas limitados) y los vinos “Crianza’,
‘Reserva” y “Gran Reserva” (envejecidos en madera diferentes
periodos, lo que matiza sus caracteristicas organolépticas) tendran una
graduacion alcohdlica minima de 12,5.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 11,5

5 en gramos por litro

Acidez total minima: . .
expresado en acido tartarico
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Acidez volatil méaxima (en miliequivalentes
e 13,33
por litro):
Contenido maximo total de anhidrido
- R 160
sulfuroso (en miligramos por litro).

VINOS TINTOS

Breve descripcion textual

Fase visual: Color rojo picota morado, limpio, brillante de buena capa,
con reflejos del violeta al rubi.

Fase olfativa: Intensos aromas a frutos rojos maduros, propios de las
variedades de que proceden.

Fase gustativa: Carnosos, secos, equilibrada expresion tanica, acidez
media-alta y agradable postgusto.

Los vinos que lleven la indicacién “Produccion controlada” (a los que se
exigen rendimientos de produccion en parcela mas limitados) y los
vinos “Crianza”, “Reserva” y “Gran Reserva” (envejecidos en madera
diferentes periodos, lo que matiza sus caracteristicas organolépticas)
tendran una graduacion alcohélica minima de 12,5.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 10,5

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: e L.
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 13,33

Contenido maximo total de anhidrido

sulfuroso (en miligramos por litro): 150

VINOS TINTOS: Valdeorras Mencia y Valdeorras castes nobles

Breve descripcion textual

Color rojo picota morado, limpio, brillante de buena capa, con reflejos
del violeta al rubi.
Intensos aromas a frutos rojos maduros.
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Carnosos, secos, equilibrada expresion tanica, acidez media-alta y
agradable postgusto.

Los “Valdeorras Mencia” se elaboran con un minimo del 85% de dicha
variedad y los “Valdeorras Castes nobles” con un minimo del 85% de
variedades tintas consideradas preferentes.

Los identificados como “Produccion controlada” (con rendimientos en
parcela mas limitados) y los vinos “Crianza”, “Reserva” y “Gran
Reserva” (envejecidos en madera, lo que matiza sus caracteristicas
organolépticas) tendran una graduacién alcohdlica minima de 12,5.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 11,5

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: e L.
expresado en acido tartarico

Acidez volatil méaxima (en miliequivalentes

por litro): 13,33

Contenido maximo total de anhidrido

sulfuroso (en miligramos por litro): 150

VINO ESPUMOSO DE CALIDAD

Breve descripcion textual

Fase visual: Colores amarillos con tonos palidos o dorados y brillantes.
Carbénico ligero con adecuada burbuja fina y persistente.

Fase olfativa: Aromas intensos, limpios y con suaves tonos de su paso
por botella.

Fase gustativa: Fresco, con ligera acidez y agradable carbdnico,
equilibrado.

Caracteristicas analiticas generales
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Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

sulfuroso (en miligramos por litro):

minimo (en % vol.): B
Acidez total minima:

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 30
por litro):

Contenido maximo total de anhidrido 160

VINO DE UVAS PASIFICADAS - Tostado

Breve descripcion textual

Fase visual (blancos o tintos): Colores amarillos y rojos intensos, con

matices dorados y violetas.

Fase olfativa: Aromas limpios, francos, intensos, con recuerdos de la
variedad de la que proceden muy florales y fondo meloso.
Fase gustativa: Sabor intenso, agradable paso de boca con dulzory

amplia persistencia.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

sulfuroso (en miligramos por litro):

minimo (en % vol.): 13
Acidez total minima:

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes 40
por litro):

Contenido maximo total de anhidrido 160

4. PRACTICAS VITIVINICOLAS

a. Practicas enoldgicas esenciales
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Tipo de practica

L Practica enoldgica especifica
enoldgica:

Descripcion de la practica:

En los Valdeorras "Godello" se empleara exclusivamente esta variedad
y en los “Mencia”, al menos un 85 % de dicha variedad. En los "Castes
Nobles” se empleara como minimo un 85% de las variedades
preferentes. Los espumosos se elaboraran al menos con un 85% de
Godello. El “Tostado” con uvas tintas de las variedades autorizadas o
con la variedad blanca Godello. El rendimiento de extraccién de mosto
no sera superior a 72 %.

En la elaboracion del “Tostado” la pasificacion durara un minimo de 90
dias, con un rendimiento maximo de 40 | por cada 100 kg de uvas
pasas. El computo del periodo de envejecimiento en barrica no podra
iniciarse antes del dia 1 de diciembre del afio de la cosecha.

b. Rendimientos maximos

Rendimiento maximo:

12000 kilogramos de uvas por hectarea

Rendimiento maximo:

86,40 hectolitros por hectarea

5. ZONA DELIMITADA

La zona de produccion de los vinos protegidos por la Denominacion de
Origen Valdeorras esta constituida por los terrenos aptos para la
produccion de uva con la calidad necesaria para obtener vinos de las
caracteristicas especificas de los amparados por la denominacion, y
siempre que se encuentren situados en los Ayuntamientos de O Barco
de Valdeorras, A Rua, Vilamartin de Valdeorras, O Bolo, Carballeda de

247




SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021/ Year 2021 / Ano 2021

Valdeorras, Larouco, Petin, y Rubia, todos ellos en la provincia de
Ourense, en la Comunidad Autonoma de Galicia.

6. PRINCIPALES UVAS DE VINIFICACION

MENCIA
GODELLO

7. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINCULO(S)

Breve descripcion

Los suelos y el clima mediterraneo-oceanico de la zona conforman un
ecosistema selectivo al que se han ido adaptando las variedades de vid,
en general variedades autéctonas, entre las que destacan Godello y
Mencia. El cultivo se desarrolla en laderas, a veces con importantes
pendientes abancaladas. Es fundamental la seleccidn de las mejores
orientaciones que han hecho secularmente los viticultores. El resultado son
vinos singulares: la variedad Godello da lugar a vinos estructurados y
untuosos, con una acidez natural que los hace frescos y elegantes. Los
tintos a base de Mencia tienen intensos aromas a frutos rojos maduros,
con acidez media a alta y equilibrada expresion tanica.

8. CONDICIONES COMPLEMENTARIAS ESENCIALES

Marco juridico: En la legislacion nacional

Tipo de condicion

. Envasado en la zona delimitada
complementaria:

Descripcion de la condicion:
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El embotellado se realizara en el area delimitada, en las bodegas
inscritas en la denominacién de origen.

Marco juridico: En la legislacion nacional

Tipo de condicién | Disposiciones adicionales relativas al
complementaria: etiquetado

Descripcidn de la condicion:

El uso de las menciones Godello, Mencia, Variedades nobles/Castes
nobles y Produccion controlada queda condicionado al cumplimiento de
los requisitos del pliego y el de los términos Barrica, Crianza, Reserva y
Gran Reserva al de la normativa general.

En los vinos de uva pasificada se incluira la mencion “Tostado”. En los
embotellados por encargo aparecera el nombre del embotellador.

Los vinos se comercializan con marchamos de garantia, con el logo de
la denominacion que figura en el pliego.
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APPELLATION OF ORIGIN - AO 1171

Address

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1171

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN

Valdepeias

GOOD(S)
Wine

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

Any producer who complies with the specifications of the Designation
of Origin Valdepenas.

Regulatory Council of the Designation of Origin Valdepenas.

GEOGRAPHICAL AREA

It includes the plots and subplots located in the following municipal
districts:

Valdepefias, Santa Cruz de Mudela, Moral de Calatrava,
Alcubillas, San Carlos del Valle, Torrenueva, and the part of the
municipalities listed below:

Alhambra: The lands located southwest of the road from La Solana to
Villanueva de los Infantes: Building lots: 50 (plots 32 to 51); 52 plots
(8,9 and 10); 53 to 90; 159 (plot 1), 162; 163 and 164 (plots 11 to
20). Granatula de Calatrava: The lands located east of the Las
Fuentes path: Building lots: 8 to 31; 51 to 60; 69 and 70.

Montiel: The enclave located north of the road from Torrenueva to
Villanueva de Los Infantes: Building lots: 62 to 76.
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Torre de Juan Abad: The lands located north of the road from
Torrenueva to Villanueva de los Infantes: Building lots: 1 to 9; 61 to 63.

The production area is located in Spain.

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

1. European Commission.

Article 107 of Regulation (EU) No. 1308/2013 of the European
Parliament and of the Council dated December 17, 2013 establishing
the common organization for the markets of agricultural products and
repealing Regulations (EEC) No. 922/72, (EEC) No. 234/79, (EC)
No. 1037/2001 and (EC) No. 1234/2007.

Official Journal of the European Union L347 dated 20.12.2013.
PDO-ES-A0051
June 13, 1986

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Address Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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APPELLATION D’ORIGINE - AO 1171

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1171

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE

Valdepenas

PRODUIT(S)
1. Vin

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

1. Tout producteur respectant le cahier des charges de
I'appellation d’origine Valdepefias.

Adresse Conseil régulateur de I'appellation d’origine Valdepefias.

AIRE GEOGRAPHIQUE

L’aire géographique comprend les parcelles et sous-parcelles
situées dans les municipalités suivantes:

Valdepefias, Santa Cruz de Mudela, Moral de Calatrava, Alcubillas,
San Carlos del Valle, Torrenueva, ainsi que la partie des
municipalités ci-apreés:

Alhambra: Les terrains situés au sud-ouest de la route de La Solana a
Villanueva de los Infantes: Poligones: 50 (parcelles 32 a 51); 52
parcelles (8,9 et 10); 53 a 90; 159 (parcelle 1), 162; 163 et 164
(parcelles 11 a 20).

Granatula de Calatrava: Les terrains situés a I'est de la localité de Las
Fuentes: Poligones: 8 a 31; 51 a 60; 69 et 70.

Montiel: L’enclave située au nord du chemin de Torrenueva a
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Adresse

Villanueva de Los Infantes: Poligones: 62 a 76.
Torre de Juan Abad: Les terrains situés au nord du chemin de
Torrenueva a Villanueva de Los Infantes: Poligones: 1 a 9; 61 a 63.

L’aire de production se trouve en Espagne.

BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

Commission européenne.

Article 107 du Réglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen
et du Conseil du 17 décembre 2013 portant organisation commune
des marchés des produits agricoles et abrogeant les reglements
(CEE) n° 922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001 et (CE)

n°® 1234/2007.

Journal officiel de I'Union européenne L347 du 20.12.2013.
PDO-ES-A0051
13.06.1986

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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DENOMINACION DE ORIGEN - AO 1171

Direccion

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1171

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

DENOMINACION DE ORIGEN

Valdepenas

PRODUCTO(S)

Vino

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

Todo productor que respete el pliego de condiciones de
la Denominacion de Origen Valdepenas.

Consejo Regulador de la Denominaciéon de Origen Valdepefias.

ZONA GEOGRAFICA

Incluye las parcelas y subparcelas ubicadas en los términos
municipales que a continuacién se citan:

Valdepefias, Santa Cruz de Mudela, Moral de Calatrava, Alcubillas,
San Carlos del Valle, Torrenueva, y la parte de los municipios que
se indica:

Alhambra: Los terrenos situados al suroeste de la carretera de La
Solana a Villanueva de los Infantes: Poligonos: 50 (parcelas 32 a
51); 52 parcelas (8,9 y 10); 53 a 90; 159 (parcela 1), 162; 163 y 164
(parcelas 11 a 20).

Granatula de Calatrava: Los terrenos situados al este de la vereda
de Las Fuentes: Poligonos: 8 a 31; 51 a 60; 69 y 70.

Montiel: El enclave situado al norte del camino de Torrenueva a
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Direccion

Villanueva de Los Infantes: Poligonos: 62 a 76.
Torre de Juan Abad: Los terrenos situados al norte del camino de
Torrenueva a Villanueva de los Infantes: Poligonos: 1a 9; 61 a 63.

La zona de produccién se localiza en Espania.

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION
EN LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

Comision Europea.

Articulo 107 del Reglamento (UE) No 1308/2013 del Parlamento
europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se crea
la organizacion comun de mercados de los productos agrarios y por el
que se derogan los Reglamentos (CEE) no 922/72, (CEE)

no 234/79, (CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007.

Diario Oficial de la Unién Europea L347 de 20.12.2013.
PDO-ES-A0051
13.06.1986

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comision Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccion B. Calidad, Investigacion e Innovacién, y Divulgacion

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
Unién Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espainiol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -
Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

DOCUMENTO UNICO

1. Denominacion del

producto Valdepefas

2. Tipo de indicacion geografica

DOP-Denominaciéon de Origen Protegida

3. Categorias de productos viticolas

1. Vino

5. Vino espumoso de calidad

4. Descripcidn del (de los)

vino(s) VINO BLANCO

Visual

Amarillo palido con tonalidades verdosas o ambarinas. Fermentados en barrica,
amarillo pajizo con tonos dorados o verdosos. Maceracion carbénica amarillo palido
con tonalidades verdosas o ambarinas. Roble, amarillo pajizo con tonos dorados o
verdosos. Crianza, color amarillo con tonalidades ambarinas y reflejos dorados.
Olfativa

Aromas primarios limpios y frescos, afrutado de intensidad media. De barrica, aroma
complejo con ligeras notas propias de su paso por barrica. Maceracion carbonica,
aromas primarios limpios y frescos, afrutado de intensidad meda alta. Roble, aroma

complejo con ligeras notas propias de su paso por barrica. Crianza, aroma de
intensidad media con toques avainillados a tostados.
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Gustativa

Suave, ligero y afrutado, equilibrado en su estructura. De barrica y roble, suave,
equilibrado, con volumen y persistencia. Maceracién carbonica, suave, ligero y
afrutado, equilibrado en su estructura. Crianza, suave, equilibrado, con volumen y
postgusto de media duracion.

El valor del grado alcoholico volumétrico total maximo debera estar dentro de los
limites legales fijados por la normativa pertinente de la UE.

Anhidrido sulfuroso, inferior a 240 mg/l para los vinos con un contenido en azucar
residual igual o superior a 5 g/l, expresado en glucosa + fructosa.

Caracteristicas analiticas generales
Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 11

(en % vol.)

Acidez total minima 4 en gramos por litro expresado

en acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por 10
l(g[gorztenido maximo total de anhidrido sulfuroso 180
(en miligramos por litro)
VINO ROSADO
Visual
Rosaceo con matices rojos y violetas.
Olfativa
Aroma de intensidad media, limpio, fresco y afrutado, con recuerdo a frutos rojos.
Gustativa

Franco en paso de boca que recuerda a frutas rojas, acidez media-alta.

El valor del grado alcohdlico volumétrico total maximo debera estar dentro de los
limites legales fijados por la normativa pertinente de la UE.
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Anhidrido sulfuroso, inferior a 240 mg/l para los vinos con un contenido en azucar
residual igual o superior a 5 g/l, expresado en glucosa + fructosa.

Caracteristicas analiticas generales
Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 11,5

(en % vol.)

Acidez total minima 4 en gramos por litro expresado en

acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por 10
litro)
Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso 180
(en miligramos por litro)

VINO TINTO, TINTO BARRICA, TINTO MACERACION CARBONICA, TINTO
ROBLE

Visual

Rojo picota morado, limpio, brillante de buena capa. Barrica, cereza con tonos
granates, limpio, brillante de buena capa. Maceracion carbdnica, cereza con tonos
violaceos, limpio y de buena capa. Roble, cereza con tonos granates o violaceos, de
buena capa.

Olfativa

Intensos aromas a frutos rojos maduros, propios de las variedades de que proceden.
Barrica, aromas limpios de intensidad media, de frutos rojos y aromas ligeros de
barrica. Maceracion carbodnica, aromas frutales limpios, de intensidad media-alta.
Roble, aroma complejo con ligeras notas propias de su paso por barrica.

Gustativa

Carnoso, seco, equilibrada expresion tanica, acidez media-alta y agradable
postgusto. Barrica, aromas limpios de intensidad media, de frutos rojos y aromas
ligeros de barrica. Maceracion carbonica: sabor intenso, frutal y equilibrado. Roble,
se muestra suave, equilibrado, con volumen y persistencia.

El valor del grado alcohdlico volumétrico total maximo debera estar dentro de los
limites legales fijados por la normativa pertinente de la UE.
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Anhidrido sulfuroso, inferior a 180 mg/l para los vinos con un contenido en azucar
residual igual o superior a 5 g/l, expresado en glucosa + fructosa.

Caracteristicas analiticas generales
Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 12,5

(en % vol.)

Acidez total minima 4 en gramos por litro expresado en

acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por 10
IICt;on)tenido maximo total de anhidrido sulfuroso 150
(en miligramos por litro)
VINO TINTO TRADICIONAL
Visual
Color rojo violaceo — granate y limpios.
Olfativa
Con aromas primarios, vinos francos, afrutados y de intensidad aromatica media.
Gustativa

En boca expresidn tanica moderada, equilibrada con alcohol/acidez y persistentes.

El valor del grado alcohdlico volumétrico total maximo debera estar dentro de los
limites legales fijados por la normativa pertinente de la UE.

Anhidrido sulfuroso, inferior a 180 mg/l para los vinos con un contenido en azucar
residual igual o superior a 5 g/l, expresado en glucosa + fructosa.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %
vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 12
(en % vol.)
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Acidez total minima 4 en gramos por litro expresado
en acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por 10
litro)
Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso 150
(en miligramos por litro)
VINO ESPUMOSO
Visual
Tonos palidos o dorados y brillantes. Burbuja fina y persistente.
Olfativa
Aromas limpios y frutales de intensidad media.
Gustativa

Amplios y equilibrados.

El valor del grado alcohdlico volumétrico total maximo debera estar dentro de los
limites legales fijados por la normativa pertinente de la UE.

Sobrepresion CO2 (a 20 °C): superior a 3,5 atmosferas.
En los parametros no definidos se seguira lo indicado en la normativa de aplicacién.

Los parametros analiticos que no figuran en el cuadro siguiente cumplen los limites
establecidos en la legislacion nacional y de la UE.

Caracteristicas analiticas generales
Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 11

(en % vol.)

Acidez total minima 4 en gramos por litro expresado en

acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por 10
litro)
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Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso
(en miligramos por litro)

TINTO CRIANZA, RESERVA Y GRAN RESERVA
Visual

Crianza: color rojo intenso cereza o picota, con tonos cardenos. Reserva: color
rojo granate con tonos ocres, limpio y fluido, capa media-alta. Gran reserva: color
rojo rubi con tonalidades mate atejado, capa media-alta.

Olfativa

Crianza: aroma limpio, franco, intenso, a fruta madura y aromas propios de su
paso por barrica. Reserva: olor intenso a frutas maduras, especias, y propios de
la evolucién en botella. Gran reserva: intenso, complejo, especiado, de buena
evolucion en botella.

Gustativa

Crianza: sabor intenso, agradable paso de boca con recuerdo a fruta madura, buena
expresion tanica, y postgusto de media duracion. Reserva: olor intenso a frutas
maduras, especias, y propios de la evolucion en botella. Gran Reserva: carnoso,
aterciopelado, redondo y armonioso, postgusto largo.

El valor del grado alcoholico volumétrico total maximo debera estar dentro de los
limites legales fijados por la normativa pertinente de la UE.

Anhidrido sulfuroso, para los vinos con un contenido en azucar residual igual o
superior a 5 g/l, expresado en glucosa + fructosa, inferior a 180 mg/I.

Caracteristicas analiticas generales
Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 12,5

(en % vol.)

Acidez total minima 4 en gramos por litro expresado en

acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por 10
litro)
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Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso 150
(en miligramos por litro)

5. Practicas vitivinicolas

a) Practicas enoldgicas esenciales

Practica enoldgica especifica

En los vinos blancos, la T.a de fermentacion debe ser controlada y no sobrepasar 18
°C. En caso de efectuar maceracion con hollejo, esta debera efectuarse durante un
periodo de 1 a 6 dias, la T.a de fermentacién podra llegar hasta 25 °C.

En los rosados, maceracion durante un periodo comprendido entre 12 y 48 horas a
una T.a menor de 25 °C. Desfangado estatico del mosto y lenta fermentacién

durante un minimo de 5 dias a T.a controlada menor de 18 °C.

En los tintos la maceracion del mosto en presencia de los hollejos durante 48 horas
como minimo a una T.a controlada menor de 28 °C.

Descubado y prensado, continuando la fermentacion sin hollejos a T.a controlada no
superior a 25 °C.

b) Rendimientos maximos
Variedades blancas

8 000 kilogramos de uvas por hectarea
Variedades blancas

56 hectolitros por hectarea

Variedades tintas

7 500 kilogramos de uvas por hectarea
Variedades tintas

52,50 hectolitros por hectarea
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Vifiedos en tercer aino de injerto de variedades blancas

3 750 kilogramos de uvas por hectarea

Vifiedos en tercer aio de injerto de variedades blancas

26,25 hectolitros por hectarea

Vifiedos en tercer aino de injerto de variedades tintas

3 000 kilogramos de uvas por hectarea

Vifiedos en tercer aino de injerto de variedades tintas

21 hectolitros por hectarea

6. Zona geografica delimitada

Situada al sur de la provincia de Ciudad Real en los siguientes términos municipales:
Valdepenas, Santa Cruz de Mudela, Moral de Calatrava, Alcubillas, San Carlos del
Valle, Torrenueva, y parte de los siguientes municipios: Alhambra, Granatula de
Calatrava, Montiel, Torre de Juan Abad.

7. Principal(es) variedad(es) de uva de vinificacion

VERDEJO

CABERNET SAUVIGNON

SYRAH

TEMPRANILLO-CENCIBEL

MACABEO-VIURA

AIREN

8. Descripcion del (de los) vinculo(s)
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El clima continental seco y el predominio de terrenos calizos pobres en materia
organica de la zona de produccion, provocan estrés hidrico en la vid,
respondiendo esta con bajas producciones y buena maduracién. Los suelos
calizos (pH altos 7,5- 8,5), ofrecen poca resistencia a la penetracion de las raices,
reflejan la luz solar y almacenan su calor para el periodo nocturno. Estos factores
favorecen la obtencion de vinos tintos bien estructurados complejos y elegantes.

En verano las temperaturas altas se suavizan al final y propician un final de la
maduracién mas lento, lo que conlleva un mayor desarrollo de compuestos
polifendlicos y la conservacion de los aromas.

9. Condiciones complementarias esenciales (envasado, etiquetado,
otros requisitos)

Marco juridico:

En la legislacion nacional

Tipo de condicién complementaria:

Disposiciones adicionales relativas al

etiquetado Descripcion de la condicion:

Los vinos espumosos de calidad de la denominacion de origen protegida

«Valdepenas» pueden utilizar en el etiquetado las indicaciones «Premium» y
«Reserva».
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APPELLATION OF ORIGIN - AO 1172

Address

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1172

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN

Somontano

GOOD(S)
Wine

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

Any producer who complies with the Specifications.

Regulatory Council of the Designation of Origin Somontano.

Regulatory Council of the Designation of Origin Somontano
Avda. de la Merced, 64

22300 Barbastro

Huesca

Spain

GEOGRAPHICAL AREA

Somontano-HUESCA district (SPAIN).
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Municipalities included:

Abiego, Adahuesca, Alcala del Obispo, Angles, Antillon, Alquézar,
Argavieso, Azara, Azlor, Barbastro, Barbunales, Berbegal, Blecua-
Torres, Bierge, Capella, Casbas de Huesca, Castillazuelo, Colungo,
Estada, Estadilla, Fonz, Grado (El), Graus, Hoz y Costean, Ibieca,
liche, Laluenga, Laperdiguera, Lascellas-Ponzano, Naval, Olvena,
Peralta de Alcofea, Peraltilla, Perarrua, Pertusa, Pozan de Vero,
Puebla de Castro (La), Salas Altas, Salas Bajas, Santa Maria de
Dulces, Secastilla, Siétamo and Torres de Alcanadre.

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

1. European Commission.

Article 107 of Regulation (EU) No. 1308/2013 of the European
Parliament and of the Council dated December 17, 2013
establishing the common organization for the markets of
agricultural products and repealing Regulations (EEC) No. 922/72,
(EEC) No. 234/79, (EC) No. 1037/2001 and (EC) No. 1234/2007.

Official Journal of the European Union L347 dated 20.12.2013.
PDO-ES-A0534
June 13, 1986

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Address Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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APPELLATION D’ORIGINE - AO 1172

Adresse

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1172

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE

Somontano

PRODUIT(S)
Vin

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

Tout producteur respectant le cahier des charges.
Conseil régulateur de I'appellation d’origine Somontano.

Conseil régulateur de I'appellation d’origine Somontano
Avda. de la Merced, 64 22300

Barbastro

Huesca

Espagne

AIRE GEOGRAPHIQUE

Région de Somontano-HUESCA (ESPAGNE).
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Adresse

Municipalités couvertes:

Abiego, Adahuesca, Alcala del Obispo, Angles, Antillon, Alquézar,
Argavieso, Azara, Azlor, Barbastro, Barbuiales, Berbegal, Blecua-
Torres, Bierge, Capella, Casbas de Huesca, Castillazuelo, Colungo,
Estada, Estadilla, Fonz, Grado (El), Graus, Hoz y Costean, Ibieca,
liche, Laluenga, Laperdiguera, Lascellas-Ponzano, Naval, Olvena,
Peralta de Alcofea, Peraltilla, Perarrua, Pertusa, Pozan de Vero,
Puebla de Castro (La), Salas Altas, Salas Bajas, Santa Maria de
Dulces, Secastilla, Siétamo et Torres de Alcanadre.

BASE JURIDIQUE DE L’OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

Commission européenne.

Article 107 du Réglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen
et du Conseil du 17 décembre 2013 portant organisation commune
des marchés des produits agricoles et abrogeant les réglements
(CEE) n° 922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001 et (CE)

n°® 1234/2007.

Journal officiel de 'Union européenne L347 du 20.12.2013.
PDO-ES-A0534
13.06.1986

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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DENOMINACION DE ORIGEN - AO 1172

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1172

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

DENOMINACION DE ORIGEN

Somontano

PRODUCTO(S)

1. Vino

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Todo productor que respete el Pliego de Condiciones.

2. Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Somontano.

Direccion Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Somontano
Avda. de la Merced, 64
22300 Barbastro
Huesca
Espana

ZONA GEOGRAFICA
Comarca de Somontano-HUESCA (ESPANA).
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Direccion

Términos municipales comprendidos:

Abiego, Adahuesca, Alcala del Obispo, Angles, Antillon, Alquézar,
Argavieso, Azara, Azlor, Barbastro, Barbuiales, Berbegal, Blecua-
Torres, Bierge, Capella, Casbas de Huesca, Castillazuelo, Colungo,
Estada, Estadilla, Fonz, Grado (El), Graus, Hoz y Costean, Ibieca,
liche, Laluenga, Laperdiguera, Lascellas-Ponzano, Naval, Olvena,
Peralta de Alcofea, Peraltilla, Perarrua, Pertusa, Pozan de Vero,
Puebla de Castro (La), Salas Altas, Salas Bajas, Santa Maria de
Dulces, Secastilla, Siétamo y Torres de Alcanadre.

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION EN
LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

Comision Europea.

Articulo 107 del Reglamento (UE) No 1308/2013 del Parlamento
europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se
crea la organizacién comun de mercados de los productos agrarios y
por el que se derogan los Reglamentos (CEE) no 922/72, (CEE)

no 234/79, (CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007.

Diario Oficial de la Unién Europea L347 de 20.12.2013.
PDO-ES-A0534
13.06.1986

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comisién Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccién B. Calidad, Investigacién e Innovacion, y
Divulgacion

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
Union Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espainiol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comin del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -

Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

« Somontano»
N° UE: PDO-ES-
A0534
DOP (X) IGP ()

. DOCUMENTO UNICO
1. NOMBRE Y TIPO
a. Denominacién(es) que debe(n) registrarse
Somontano
b. Tipo de indicacion geografica:
DOP - Denominacion de Origen Protegida

2. CATEGORIAS DE PRODUCTOS VITIVINICOLAS.

1. Vino
3. Vino de licor
5. Vino espumoso de calidad

3. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINO(S)

Blancos

Breve descripcion textual

Color amairillo pajizo a dorado, aroma afrutado y/o floral de intensidad
media o alta, equilibrados y persistencia media o larga.
* sulfuroso maximo 240 mgr/l si azucares = 5 gr/l

273




SYSTEME DE LISBONNE — LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021/ Year 2021 / Ano 2021

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido
minimo (en % vol.):

10

Acidez total minima:

4,5 en gramos por litro
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes
por litro):

17,95

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

180

Rosados

Breve descripcion textual

Color rosa violaceo a rosa fresa, aroma afrutado de intensidad media o
alta, equilibrados y persistencia media o larga.
* sulfuroso maximo 240 mgr/l si azucares = 5 gr/l

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido
minimo (en % vol.):

11

Acidez total minima:

4,5 en gramos por litro
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes
por litro):

17,95

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

180

Espumosos
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Breve descripcion textual

De color amarillo pajizo a amarillo dorado en el caso de los blancos y
de color rosa violaceo a rosa fresa en el caso de los rorados, de aroma
afrutados y equilibrados en acidez con persistencia media y carbonico
integrado.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido 10
. o i
minimo (en % vol.):

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: e L.
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 18,83

Contenido maximo total de anhidrido

sulfuroso (en miligramos por litro): 160

Tintos

Breve descripcion textual

Color rojo violaceo a rojo cereza e intensidad de color media o alta,
aroma fresco, afrutado y/o lactico de intensidad media o alta,
equilibrados en acidez y persistencia media/larga.

* sulfuroso maximo 180 mgr/l si azucares = 5 gr/l

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 11,5

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: e L.
expresado en acido tartarico
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Acidez volatil méaxima (en miliequivalentes
e 19,95
por litro):
Contenido maximo total de anhidrido
- R 140
sulfuroso (en miligramos por litro).

Vinos naturalmente dulce

Breve descripcion textual

Vinos naturalmente dulce blancos: Color amarillo pajizo a amarillo
dorado. Aroma a notas afrutadas, frutas confitadas o desecadas. En
boca, persistencia media y sabor dulce equilibrado con la acidez.
Vinos naturalmente dulce tintos: Color de rojo violaceo a rojo cereza e
intensidad media de color. Aromas a notas frescas, a carbonico y/o fruta
fresca. En boca, persistencia larga, con volumen, goloso y a su vez
equilibrado con la acidez.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido
. o ] 13
minimo (en % vol.):

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: g -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 19,95

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

Vinos de vendimia tardia

Breve descripcion textual

Vinos de vendimia tardia blancos: Color amarillo paja a amarillo dorado.
Aroma afrutado, aromas lacticos y de crianza integrados (tostados,
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vainilla). En boca, equilibrado en acidez, carnoso y de larga
persistencia.

Vinos de vendimia tardia tintos: Presentan colores mas intensos y con
mayor capa. Aroma frutas confitadas, orejones, pasas, compota. En
boca, ausencia de sensaciones amargas, equilibrado en acidez y de
larga persistencia.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido
. ] 13
minimo (en % vol.):

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: g -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 25

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

Vino de licor

Breve descripcion textual

Los blancos seran de color de amarillo pajizo a amarillo dorado, con
aromas a notas afrutadas, a frutas confitadas y/o fermentativos; con
cuerpo y de sabor dulce equilibrado.

Los tintos seran de color rojo cereza, de intensidad media a muy alta y
abundante lagrima con notas de aroma afrutadas, frutas confitadas,
balsamicas y/o especiadas; con cuerpo y de sabor dulce equilibrado
con la acidez.

* sulfuroso maximo 200 mgr/I si azucares 2 5 gr/l

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):
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Grado alcohdlico volumétrico adquirido 15
. o i
minimo (en % vol.):

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: e L.
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes o5
por litro):
Contenido maximo total de anhidrido 150

sulfuroso (en miligramos por litro):

4. PRACTICAS VITIVINICOLAS

a. Practicas enolégicas esenciales

Tipo de practica

L . Practica cultural
enologica:

Descripcién de la practica:

La densidad de la plantacion sera de 1.500 cepas por hectarea, como
minimo.

Tipo de practica

L Practica enoldgica especifica
enoldgica:

Descripcion de la practica:

La vendimia se realiza, dedicando exclusivamente a la elaboracion de
vinos protegidos las partidas de uva sana, con el grado de madurez
necesario que tenga un contenido en azucar igual o superior a 170
gramos/litro de mosto y separando toda aquella que no esté en perfectas
condiciones.

Se aplicaran presiones adecuadas para la extraccion del mosto o del
vino y su separacion de los orujos de forma que el rendimiento no sea
superior a 70 litros de vino por cada 100 kilogramos de uva.

b. Rendimientos maximos
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Vinos de variedades tintas

Rendimiento maximo:

56 Hectolitro por hectarea

Vinos de variedades blancas

Rendimiento maximo:

63 Hectolitro por hectarea

5. ZONA DELIMITADA

La zona geografica de la D.O.P. Somontano esta constituida por los
terrenos ubicados en los siguientes términos municipales: Abiego,
Adahuesca, Alcala del Obispo, Angues, Antillén, Alquézar, Argavieso,
Azara, Azlor, Barbastro, Barbuiales, Berbegal, Blecua-Torres, Bierge,
Capella, Casbas de Huesca, Castillazuelo, Colungo, Estada, Estadilla,
Fonz, Grado (El), Graus, Hoz y Costean, Ibieca, liche, Laluenga,
Laperdiguera, Lascellas-Ponzano, Naval, Olvena, Peralta de Alcofea,
Peraltilla, Perarrua, Pertusa, Pozan de Vero, Puebla de Castro (La),
Salas Altas, Salas Bajas, Santa Maria de Dulces, Secastilla, Sietamo y
Torres de Alcanadre.

6. PRINCIPALES UVAS DE VINIFICACION

CABERNET SAUVIGNON

TEMPRANILLO, CENCIBEL, TINTO DE TORO
SYRAH

SAUVIGNON BLANCO

RIESLING
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PINOT NOIR

PARRALETA

MORISTEL, JUAN IBANEZ, CONCEJON
MERLOT

MACABEO, VIURA
GEWURZTRAMINER

GARNACHA TINTA

GARNACHA BLANCA

CHARDONNAY

7. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINCULO(S)

Breve descripcion

Las condiciones naturales de la zona y su interrelacion con los
condicionantes climaticos hacen un entorno idoneo para el cultivo del
vifedo. La singularidad de los suelos aseguran vinos alcohdlicos, con
caracter frutal y elevada acidez. El contraste de temperaturas de los meses
de agosto y septiembre favorece el aroma de los vinos. Estos vinos
presentan un caracter alcohdlico, buena relaciéon de acidez y cobertura
media-alta de color. Resalta su caracter aromatico afrutado, acidez media-
alta y agradable postgusto, propiedades aportadas por las variedades
autéctonas. Las practicas enoldgicas dan lugar a vinos equilibrados, con
estabilidad de color, acidez y capacidad de envejecimiento.

8. OTRAS CONDICIONES ESENCIALES

Marco juridico: En la normativa nacional

Tipo de condicion | Disposiciones adicionales relativas al
complementaria: etiquetado
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Descripcion de la condicion:

Figurara obligatoriamente en ellas la mencion: Denominacién de Origen
“‘Somontano”. El producto destinado al consumo ira provisto de
marchamos de garantia, numerados y expedidos por el Consejo
Regulador, que seran colocados en la bodega inscrita de modo que no
sea posible una nueva utilizacion de los mismos.

Marco juridico: En la normativa nacional

Tipo de condicion

. Envasado en la zona delimitada
complementaria:

Descripcidn de la condicion:

El envasado tendra lugar en la zona geografica delimitada para
preservar la calidad del vino y las Optimas condiciones hasta la
comercializacion. El embotellado fuera de la zona de elaboracion
requiere un transporte a granel constituyendo un riesgo por posibles
alteraciones que pueden danar las caracteristicas organolépticas y
fisico-quimicas. Es necesario que el envasado se realice en las bodegas
de la DOP Somontano preservando todas las caracteristicas fisico-
quimicas y organolépticas.
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APPELLATION OF ORIGIN - AO 1173

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1173

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN
Terra Alta

GOOD(S)
1. Wine

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

1. Any producer who complies with the specifications.

Address Regulatory Council of the Designation of Origin Terra Alta
Ctra. De Vilalba 31
43780 Gandesa
Tarragona

Spain

GEOGRAPHICAL AREA

The production and winemaking area of the "Terra Alta" PDO is
located at the south of Catalufia, in Spain, between the Ebro river and
the border with the Aragon lands and includes the 12 municipalities of
the Terra Alta district: Arnes, Batea, Bot, Caseres, Corbera d'Ebre, La
Fatarella, Gandesa, Horta de Sant Joan, El Pinell de Brai, La Pobla
de Massaluca, Prat de Comte and Vilalba dels Arcs.
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Address

The winemaking and maturing area coincides with the production area.

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Commission

Article 107 of Regulation (EU) No. 1308/2013 of the European
Parliament and of the Council dated December 17, 2013
establishing the common organization for the markets of
agricultural products and repealing Regulations (EEC) No. 922/72,
(EEC) No. 234/79, (EC) No. 1037/2001 and (EC) No. 1234/2007.

Official Journal of the European Union L347 dated 20.12.2013.
PDO-ES-A1556
June 13, 1986

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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APPELLATION D’ORIGINE - AO 1173

1.

Adresse

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1173

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE
Terra Alta

PRODUIT(S)

Vino

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

Tout producteur respectant le cahier des charges.

Conseil régulateur de I'appellation d’origine protégée Terra Alta
Ctra. De Vilalba 31

43780 Gandesa

Tarragona

Espagne

AIRE GEOGRAPHIQUE

L’aire de production et d’élaboration de 'AOP “Terra Alta” se situe au
sud de la Catalogne, en Espagne, entre 'Ebre et la frontiére avec les
terres aragonaises et comprend les 12 municipalités de la région de
Terra Alta: Arnes, Batea, Bot, Caseres, Corbera d'Ebre, La Fatarella,
Gandesa, Horta de Sant Joan, El Pinell de Brai, La Pobla de
Massaluca, Prat de Comte et Vilalba dels Arcs.
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L’aire d’élaboration et I'aire d’élevage correspondent a l'aire
de production.

BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

1. Commission européenne.

Article 107 du Réglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen
et du Conseil du 17 décembre 2013 portant organisation commune
des marchés des produits agricoles et abrogeant les reglements
(CEE) n° 922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001 et (CE)

n°® 1234/2007.

Journal officiel de I'Union européenne L347 du 20.12.2013.
PDO-ES-A1556
13.06.1986

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Adresse Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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DENOMINACION DE ORIGEN - AO 1173

1.

Direccion

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1173

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

DENOMINACION DE ORIGEN
Terra Alta

PRODUCTO(S)

Vino

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

Todo productor que respete el pliego de condiciones.

Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida Terra
Alta Ctra. De Vilalba 31

43780 Gandesa

Tarragona

Espana

ZONA GEOGRAFICA

La zona de produccion y elaboracion de la DOP "Terra Alta" esta
situada en el sur de Cataluia, en Espafia, entre el rio Ebro y la
frontera con tierras aragonesas y comprende los 12 términos
municipales de la comarca de la Terra Alta: Arnes, Batea, Bot,
Caseres, Corbera d'Ebre, La Fatarella, Gandesa, Horta de Sant Joan,
El Pinell de Brai, La Pobla de Massaluca, Prat de Comte y Vilalba
dels Arcs.
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Direccion

La zona de elaboracién y la de crianza coincide con la zona de
produccion.

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION EN
LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

Comision Europea.

Articulo 107 del Reglamento (UE) No 1308/2013 del Parlamento
europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se
crea la organizacién comun de mercados de los productos agrarios y
por el que se derogan los Reglamentos (CEE) no 922/72, (CEE)

no 234/79, (CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007.

Diario Oficial de la Unién Europea L347 de 20.12.2013.
PDO-ES-A1556
13.06.1986

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comisién Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccién B. Calidad, Investigacién e Innovacion, y
Divulgacién

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
Unién Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espainiol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comin del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -

Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

«Terra Alta»
N° UE: PDO-ES-A1556
DOP (X) IGP ()
I. DOCUMENTO UNICO
1. NOMBRE Y TIPO
a. Denominacion(es) que debe(n) registrarse
Terra Alta
b. Tipo de indicacién geografica:
DOP - Denominacion de Origen Protegida

2. CATEGORIAS DE PRODUCTOS VITIVINICOLAS.

1. Vino

3. Vino de licor

5. Vino espumoso de calidad
8. Vino de aguja

3. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINO(S)

Blancos

Breve descripcion textual

Aspecto limpido, coloracién franca (relativa a la tonalidad del color y a
sus matices) y ausencia de otros defectos. Los vinos blancos
elaborados exclusivamente con la variedad Garnacha blanca
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presentaran color amarillo con matices que oscilan desde el gris hasta
el dorado. Aroma franco. Los vinos blancos elaborados exclusivamente
con Garnacha blanca destacan por aromas de tipo complejo, rico en
sensaciones aromaticas. Entrada y evolucion franca, equilibrio
gustativo y tactil, cuerpo con ausencia de defectos y persistencia
gustativa. En particular, los vinos blancos son caracteristicos por tener
una sensacién gustativa salina.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 12,5

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: e L.
expresado en acido tartarico

Acidez volatil méaxima (en miliequivalentes

por litro): 10

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

Vinos Rosados

Breve descripcion textual

Aspecto limpido, coloracién franca (relativa a la tonalidad del color y a
sus matices) y ausencia de otros defectos. Aroma franco. Entrada y
evolucion franca, equilibrio gustativo y tactil, cuerpo con ausencia de
defectos y persistencia gustativa.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 12

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: S .
expresado en acido tartarico
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Acidez volatil méaxima (en miliequivalentes

por litro): 10

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

Tintos

Breve descripcion textual

Aspecto limpido, coloracién franca (relativa a la tonalidad del color y a
sus matices) y ausencia de otros defectos. Aroma franco. Entrada y
evolucion franca, equilibrio gustativo y tactil, cuerpo con ausencia de
defectos y persistencia gustativa.

*acidez volatil tintos puede superar en 0,06 gr/l por cada grado de
alcohol que exceda de 11 grados y afio de envejecimiento, con un
maximo de 1,2 gr/l

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 12,5

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: e L.
expresado en acido tartarico

Acidez volatil méaxima (en miliequivalentes

por litro): 133

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

Espumosos de calidad

Breve descripcion textual

Obtenido a partir de las variedades autorizadas, elaborado segun el
meétodo tradicional con segunda fermentacion en la botella, aspecto
limpido, coloracién franca (relativa a la tonalidad del color y a sus
matices) y ausencia de otros defectos. Aroma franco. Entrada y
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evolucion franca, equilibrio gustativo y tactil, cuerpo con ausencia de
defectos y persistencia gustativa.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido 11
minimo (en % vol.):

5 en gramos por litro

Acidez total minima: P . -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes
por litro):

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

Vino de licor

Breve descripcion textual

Mistela blanca y Mistela negra: Elaborada a partir de las variedades de
uva autorizadas, mediante la adicidn de alcohol vinico en el mosto y
procediendo a remover la mezcla hasta obtener un grado alcohdlico
volumétrico adquirido minimo de 14% vol. Vino dulce natural:
preferentemente a partir de las variedades Garnacha blanca, Garnacha
tinta, Garnacha peluda, Macabeo, Moscatel de Alejandria, Moscatel de
grano menudo y/o Pedro Ximénez, La elaboracién del vino rancio
comporta un envejecimiento oxidativo en sol y serena en envases de
vidrio o de madera y un envejecimiento de como minimo 1 afio en
envase de roble. Vino garnacha. Elaborado a partir de uva
sobremadurada.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 15
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Acidez total minima:

3 en gramos por litro
expresado en acido tartarico

Acidez volatil méaxima (en miliequivalentes
por litro):

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

Vinos de aguja

Breve descripcion textual

Vino obtenido de las variedades clasificadas en el apartado 6.
Aspecto limpido, coloracion franca (relativa a la tonalidad del color y a
sus matices) y ausencia de otros defectos. Aroma franco. Entrada y
evolucion franca, equilibrio gustativo y tactil, cuerpo con ausencia de

defectos y persistencia gustativa.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido
minimo (en % vol.):

11

Acidez total minima:

5 en gramos por litro
expresado en acido tartarico

Acidez volatil méaxima (en miliequivalentes
por litro):

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

4. PRACTICAS VITIVINICOLAS

a. Practicas enoldgicas esenciales

Tipo de practica

L Practica cultura
enologica:
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Descripcion de la practica:

La vendimia se realizara con la mayor atencion, y exclusivamente se
dedicara a la elaboracion de vinos protegidos la uva sana con el grado
de madurez necesario. Las técnicas utilizadas en la vendimia, el
transporte y la manipulacién de la uva, el prensado del mosto, el control
de la fermentacion, las practicas enoldgicas durante todo el proceso de
vinificacion y la crianza del vino, tenderan a obtener productos de la
maxima calidad y tipicidad, y se mantendran las caracteristicas de los
tipos de vino de esta DOP.

b. Rendimientos maximos

Variedades tintas

Rendimiento maximo:

56 Hectolitro por hectarea

Variedades blancas

Rendimiento maximo:

70 Hectolitro por hectarea

5. ZONA DELIMITADA

La zona de produccion y elaboracion de la DOP "Terra Alta" esta situada
en el sur de Catalufia, entre el rio Ebro y la frontera con tierras
aragonesas y comprende los 12 términos municipales de la comarca de
la Terra Alta: Arnes, Batea, Bot, Caseres, Corbera d'Ebre, La Fatarella,
Gandesa, Horta de Sant Joan, El Pinell de Brai, La Pobla de Massaluca,
Prat de Comte y Vilalba dels Arcs.

6. PRINCIPALES UVAS DE VINIFICACION
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MAZUELA, CARINENA
GARNACHA TINTA
GARNACHA PELUDA
GARNACHA BLANCA

7. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINCULO(S)
Vino

Breve descripcion

La concentracion de aromas y sabores es particularmente apreciable en
los vinos con un particular sabor salino y una destacable persistencia en el
gusto, consecuencia de la naturaleza calcarea de los suelos de cultivo. La
gran tradicién existente en el cultivo de la Garnacha blanca, y la existencia
de un saber hacer especifico en la elaboracién de blancos, con técnicas,
como la maceracion pelicular, junto con el caracter mediterraneo de la zona
hacen de los vinos blancos monovarietales de Garnacha blanca un
producto de gran valor enolégico y con una calidad muy singular. El
caracter de los factores naturales es manifiesta en el grado alcohdlico
volumétrico adquirido, superior a otras zona

Vino de licor

Breve descripcion

El caracter de los factores naturales permite obtener vendimias muy ricas
en azucares destinadas a la obtencién de estos vinos, de manera que los
productos resultantes tienen un alto contenido en azucares residuales de
origen natural. La gran vocacion vitivinicola de la zona de produccion para
la obtencion de estos vinos y unas técnicas de elaboracion, que en el caso
de los vinos de licor, son lo suficiente especificas, proporcionan a todos
estos vinos un alto valor enoldgico y una singularidad muy destacable.

Vino espumoso de calidad

Breve descripcion
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La naturaleza de los suelos de cultivo y las producciones moderadas,
proporcionan a los vinos concentracion de aromas y sabores. El caracter
mediterraneo y meridional de la zona geografica condiciona la capacidad
de envejecimiento de todos los productos protegidos.

Unicamente cosechas excepcionales, con calificaciones muy buenas o de
excelente, permiten la obtencion de vinos que permitan un envejecimiento
superior a los 5 afios. El predominio de las variedades de uva tradicionales
en la composicion varietal de los productos.

8. CONDICIONES COMPLEMENTARIAS ESENCIALES

Marco juridico: En la normativa nacional

Tipo de condicién | Disposiciones adicionales relativas al
complementaria: etiquetado

Descripcion de la condicion:

Con el fin de hacer constar la condicion de producto amparado y
garantizar la trazabilidad de los productos protegidos que se expidan
para el consumo, la presentacion y etiquetado de los vinos protegidos se
completara con un distintivo de garantia numerado expedido por la
autoridad de control competente que debera ser colocado cuando se
proceda a etiquetar los productos protegidos en la misma bodega de
acuerdo con las normas que dicte la autoridad de control competente.
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APPELLATION OF ORIGIN - AO 1174

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1174

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN

Ribera del Jucar

GOOD(S)
1. Wine

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

1. Any producer who complies with the specifications of the good.
Address Regulatory Council of the Designation of Origin Ribera del Jucar.

GEOGRAPHICAL AREA

South of the province of Cuenca - Castilla la Mancha - Spain.

Populations: Casas de Benitez, Casas de Fernando Alonso, Casas de
Guijarro, Casas de Haro El Picazo, Pozoamargo and Sisante.
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Address

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Commission.

Article 107 of Regulation (EU) No. 1308/2013 of the European
Parliament and of the Council dated December 17, 2013
establishing the common organization for the markets of
agricultural products and repealing Regulations (EEC) No. 922/72,
(EEC) No. 234/79, (EC) No. 1037/2001 and (EC) No. 1234/2007.

Official Journal of the European Union L347 dated 20.12.2013.
PDO-ES-A0049
April 14, 2004

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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APPELLATION D’ORIGINE - AO 1174

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1174

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE

Ribera del Jucar

PRODUIT(S)
1. Vin

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

1. Tout producteur respectant les spécifications du produit.

Adresse Conseil régulateur de I'appellation d’origine Ribera del Jucar.

AIRE GEOGRAPHIQUE

Sud de la Province de Cuenca — Castille-La Manche — Espagne.

Communes: Casas de Benitez, Casas de Fernando Alonso, Casas de
Guijarro, Casas de Haro El Picazo, Pozoamargo et Sisante.
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BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

1. Commission européenne.

Article 107 du Réglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen
et du Conseil du 17 décembre 2013 portant organisation commune
des marchés des produits agricoles et abrogeant les réglements
(CEE) n° 922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001 et (CE)

n°® 1234/2007.

Journal officiel de I'Union européenne L347 du 20.12.2013.
PDO-ES-A0049
14.04.2004

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Adresse Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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DENOMINACION DE ORIGEN - AO 1174

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1174

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

DENOMINACION DE ORIGEN

Ribera del Jucar

PRODUCTO(S)

1. Vino

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Cualquier productor que respete las especificaciones del producto.
Direccion Consejo Regulador de las Denominaciones de Origen Ribera del Jucar.

ZONA GEOGRAFICA

Sur de la provincia de Cuenca - Castilla la Mancha - Espana.

Poblaciones: Casas de Benitez, Casas de Fernando Alonso, Casas de
Guijarro, Casas de Haro El Picazo, Pozoamargo y Sisante.
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FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION EN
LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

1. Comision Europea.

Articulo 107 del Reglamento (UE) No 1308/2013 del Parlamento
europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se crea
la organizacién comun de mercados de los productos agrarios y por el
que se derogan los Reglamentos (CEE) no 922/72, (CEE)

no 234/79, (CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007.

Diario Oficial de la Unién Europea L347 de 20.12.2013.
PDO-ES-A0049
14.04.2004

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comision Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccion B. Calidad, Investigacion e Innovacién, y Divulgacion

Direccion Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Unién Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espariol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comin del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -

Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

«Ribera del Jucar»
N° UE: PDO-ES-A0049
DOP (X) IGP ()

I. DOCUMENTO UNICO

1. NOMBRE Y TIPO

a. Denominacion(es) que debe(n) registrarse

Ribera del Jucar

b. Tipo de indicacién geografica:

DOP - Denominacion de Origen Protegida

2. CATEGORIAS DE PRODUCTOS VITIVINICOLAS.

1. Vino

3. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINO(S)

Vino Blanco y Rosado, seco

Breve descripcion textual

Los blancos son de color amarillo palido pudiendo mostrar tonalidades
verdosas o ambarinas. Los aromas son francos, afrutados. En boca son
persistentes, suaves y con retrogusto armonioso y frutal.

Los rosados son de color rosa en toda su gama, con aromas primarios
y cuerpo moderado.
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Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

10,5

Grado alcohdlico volumétrico adquirido
minimo (en % vol.):

10,5

Acidez total minima:

4,5 en gramos por litro
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes
por litro):

8,33

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

130

Vino Blanco y Rosado, dulce

Breve descripcion textual

En la fase visual y olfativa son semejantes a la de los vinos secos de la

misma variedad.

En la fase gustativa equilibrados en relacion a su graduacion alcohdlica,

acidez y contenido de azucares residuales.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo
(en % vol.):

10,5

Grado alcohdlico volumétrico adquirido
minimo (en % vol.):

9

Acidez total minima:

4,5 en gramos por litro
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes
por litro):

8,33

Contenido maximo total de anhidrido
sulfuroso (en miligramos por litro):

130

Vino Tinto Joven
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Breve descripcion textual

De color rojo picota y de buena capa, con irisaciones cardenalicias,
destacando los tonos rojos y purpuras sobre los amarillos.

Los aromas limpios y de intensidad media, destacando los afrutados,
entre los que sobresalen los aromas de frutas rojas. Por via retronasal
reaparecen los matices de fruta con una intensidad media.

Se muestra potente a la entrada en boca, cuerpo intenso. Postgusto
medio, dejando un recuerdo de su redondez.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo

(en % vol.): 12

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 12

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: S .
expresado en acido tartarico

Acidez volatil méaxima (en miliequivalentes

por litro): 13

Contenido maximo total de anhidrido

sulfuroso (en miligramos por litro): 130

Vino Tinto Tradicion, Crianza y Reserva

Breve descripcion textual

Predomina rojo y purpura sobre los amarillos. En Crianzas y Reservas
desde el rojo rubi al rojo cereza, se descubren tonalidades rojas teja.
Aromas intensos y francos. Combinaciones aromaticas entre notas
florales, especiadas, balsamicas, torrefactos, vegetales. En vinos
envejecidos notas de fruta roja madura

Equilibrados, armonia entre sensaciones gustativas y tactiles, tanicidad
media combinada con suavidad y aterciopelado. Postgusto largo e
intenso. En los vinos con permanencia en madera se muestra potente
en su paso por boca, limpio y sedoso, torrefactos y vainilla y los
recuerdos a pimienta y cacao.
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*Volatil maxima: puede superar 2 meq/I° que exceda de 11% y ano,
hasta 20 meqg/I.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo

(en % vol.): 12

Grado alcohdlico volumétrico adquirido

minimo (en % vol.): 12

4,5 en gramos por litro

Acidez total minima: g -
expresado en acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes

por litro): 15

Contenido maximo total de anhidrido

sulfuroso (en miligramos por litro): 130

4. PRACTICAS VITIVINICOLAS

a. Practicas enoldgicas esenciales

Tipo de practica

L Practica enoldgica especifica
enoldgica:

Descripcion de la practica:

En blancos la fermentacion se realizara con una T2 de entre 15y 22°C,
en caso de efectuar maceracion con hollejos, sera por un periodo de 1
a 6 dias

En los rosados la maceracion de mostos con hollejos, tendra una
duracion nunca superior a 36 horas, fermentando el mosto limpio sin
hollejos a una temperatura inferior a 22°C

En los tintos la maceracion-fermentacion dura al menos 4 dias, a T? no
superior a los 28° en los jovenes y 30 °C en el resto. Podran ser vinos
con o sin envejecimiento en tina o barrica, durante un periodo minimo
de 4 meses en depdsitos de madera conocidos por “tinas” de una
capacidad de entre 5.000 y 20.000 I, o durante un periodo minimo de 2
meses en barrica de roble.
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b. Rendimientos maximos

Vinedos con conduccion en vaso o cabeza

Rendimiento maximo:

10140 Kilogramos de uvas por hectarea

Vinhedos con conduccion en vaso o cabeza

Rendimiento maximo:

75 Hectolitro por hectarea

Vinedos con conduccién en espaldera

Rendimiento maximo:

12170 Kilogramos de uvas por hectarea

Vinedos con conduccién en espaldera

Rendimiento maximo:

90 Hectolitro por hectarea

5. ZONA DELIMITADA

Se ubica en el suroeste de la provincia de Cuenca en los siguientes
términos municipales:

- Casas de Benitez

- Casas de Fernando Alonso

- Casas de Guijarro

- Casas de Haro

- El Picazo

- Pozoamargo

- Sisante
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6. PRINCIPALES UVAS DE VINIFICACION

CABERNET SAUVIGNON

BOBAL

AIREN

VERDEJO

TEMPRANILLO, CENCIBEL, TINTO DE TORO
SYRAH

MACABEO, VIURA

7. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINCULO(S)

Breve descripcién

Zona en la que el rio Jucar ha excavado un caindn que rompe la monotonia
de dicha horizontalidad y provoca un régimen de lluvias superior al de los
alrededores. Depdsitos lacustres sobre zonas pantanosas desecadas, con
arenas limosas y arcillas saliniferas y materia organica, gravillas y cantos
poligénicos poco rodados, de dolomia caliza principalmente, cementados
por arcillas.

Los vinos tintos son poco astringentes, suaves y profundos con un perfecto
equilibrio acidez-tanicidad el color oscila entre el rojo cereza y el rojo rubi
con tonos azulados y violaceos. En nariz complejos aromas frutales. Son
sabrosos, equilibrados y redondos, los blancos mantienen equilibrio de
acidez y armonia.
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APPELLATION OF ORIGIN - AO 1175

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1175

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN

Rioja
GOOD(S)

1. Wine

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

1. Any recorded operator that complies with the Specifications of
the Protected Designation of Origin Rioja.

Address Regulatory Council of the Designation of Origin Rioja
C/ Estambrera, 52
26006
Logrofio
La Rioja
Spain

GEOGRAPHICAL AREA

Rioja (SPAIN).
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Address

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Commission.

Article 107 of Regulation (EU) No. 1308/2013 of the European
Parliament and of the Council dated December 17, 2013
establishing the common organization for the markets of
agricultural products and repealing Regulations (EEC) No. 922/72,
(EEC) No. 234/79, (EC) No. 1037/2001 and (EC) No. 1234/2007.

Official Journal of the European Union L347 dated 20.12.2013.
PDO-ES-A0117
June 13, 1986

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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APPELLATION D’ORIGINE - AO 1175

Adresse

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1175

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE

Rioja
PRODUIT(S)
Vin

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

Tout opérateur inscrit respectant le cahier des charges de
I'appellation d’origine contrblée Rioja.

Conseil régulateur de 'appellation d’origine contrélée Rioja
C/ Estambrera, 52 26006

Logrofio

La Rioja

Espagne

AIRE GEOGRAPHIQUE

Rioja (ESPAGNE).
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BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

1. Commission européenne.

Article 107 du Réglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen
et du Conseil du 17 décembre 2013 portant organisation commune
des marchés des produits agricoles et abrogeant les réglements
(CEE) n° 922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001 et (CE) n°
1234/2007.

Journal officiel de I'Union européenne L347 du 20.12.2013.
PDO-ES-A0117
13.06.1986

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Adresse Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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DENOMINACION DE ORIGEN - AO 1175

Direccion

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1175

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

DENOMINACION DE ORIGEN

Rioja

PRODUCTO(S)

Vino

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

Todo operador inscrito que cumpla el Pliego de Condiciones de
la Denominacién de Origen Calificada Rioja.

Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida Rioja
C/ Estambrera, 52

26006 Logrofio

La Rioja

Espafia

ZONA GEOGRAFICA

Rioja (ESPANA).
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Direccion

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION

EN LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

Comision Europea.

Articulo 107 del Reglamento (UE) No 1308/2013 del Parlamento
europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se
crea la organizaciéon comun de mercados de los productos agrarios
y por el que se derogan los Reglamentos (CEE) no 922/72, (CEE)
no 234/79, (CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007.

Diario Oficial de la Union Europea L347 de 20.12.2013.
PDO-ES-A0117
13.06.1986

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comision Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccién B. Calidad, Investigacion e Innovacion, y
Divulgacion

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
Unién Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espafiol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéeve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra - Detalles relativos a la
calidad, reputacion o caracteristicas.

1. Denominacion del producto

Rioja

2. Tipo de indicacién geografica:

DOP - Denominacion de Origen Protegida

3. Categorias de productos vitivinicolas

1.  Vino
5. Vino espumoso de calidad

4. Descripcion del (de los) vino(s)

Vinos blancos y rosados (secos y semisecos)

Blancos: color amarillo pajizo con ribetes verde limon, limpio y brillante. Aroma a
fruta verde, flores y vegetales, tipicos de la variedad. Acidez moderada con
sensacion de frescor.

Rosados: color fresa con ribetes frambuesa (salmén, en caso de crianza),
brillante, limpio. Olor a frutas rojas y notas florales. En boca equilibrio acidez/ fruta
con sensacion de frescor.

En ambos, con crianza, sus aromas estan ensamblados a otros de madera de
roble (vainilla, tostados y ahumados) y la acidez bien integrada con los tostados
de la madera.

* Graduacion varian segun subzonas y envejecimiento.

* Volatil mayor en vinos de mas de un afo.

* SO2 maximo 180 mg/I si azucar <5g/l.

*En los limites no contemplados se aplicara la normativa vigente.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %
vol.):

317



SYSTEME DE LISBONNE - LISBON SYSTEM — SISTEMA DE LISBOA
Année 2021 / Year 2021 / Afio 2021

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en  |10,5
% vol.):

Acidez total minima: 3,5 en gramos por litro expresado en
acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro): 13,3

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en  |240
miligramos por litro):

Vinos blancos y rosados (semidulces y dulces)

Blancos: amarillo pajizo con ribetes verde limén, limpio y brillante. Aroma a fruta
verde, flores y vegetales, tipicos de la variedad. Acidez oderada, sensacion de
frescor y dulzor en boca segun tipos.

Rosados: color fresa con ribetes frambuesa (salmén, en caso de crianza),
brillante, limpio. Olor a frutas rojas y notas florales. Equilibrio acidez/fruta,
sensacion de frescor y dulzor en boca segun tipos.

En ambos,con crianza,sus aromas estan ensamblados a otros de madera de roble
(vainilla,tostados y ahumados) y la acidez bien integrada con los tostados de la
madera.

*Graduacion varian segun subzonas y envejecimiento.

*Volatil mayor en vinos de mas de un afo.

*S0O2 maximo 180 mg/l si azucar <5g/I.

*En los limites no contemplados se aplicara la normativa vigente.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en  |10,5

% vol.):

Acidez total minima: 3,5 en gramos por litro expresado en

acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro): |25

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en  |240
miligramos por litro):

Vinos tintos (secos y semisecos)
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Los jovenes son purpura con tonos violaceos; los «crianza» rojo granate, cereza;
los

«reserva» rojo cereza picota con ribetes rubi; y los "gran reserva” rojo rubi con
tonos teja. Olfato:Con afrutado intenso, varietal, florales, los «crianza» ademas
con aromas tostados de roble. Los «reserva» y «gran reserva» mas complejos con
aromas especiados. Boca:Son sabrosos con equilibrio acidez / grado / tanino. Con
el envejecimiento aumenta la suavidad y persistencia.

*Los limites de graduacion varian segun zonas y envejecimiento.

*Volatil: secos de mas de un ano, maximo 1 gr/l hasta 10% vol. y 0,06 gr/l por
cada grado de alcohol que exceda de 10% vol.

*S0O2: maximo 140 mg/l si azucar <5g/I.
*En los limites no contemplados se aplicara la normativa vigente.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en  |11,5

% vol.):

Acidez total minima: 3,5 en gramos por litro expresado en

acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro): 13,3

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en 180
miligramos por litro):

Vinos espumosos de calidad (blancos o rosados)

Vino con desprendimiento continuo de didxido de carbono expresado visualmente
en la formacién de finas burbujas en el momento de su servicio para el consumo.

El vino espumoso de calidad, asi como su vino base tras su primera fermentacion,
sera limpio, sin particulas en suspension y de color amarillo y rosado en sus
diferentes tonalidades.

Su olor tendra los atributos positivos de frescura y fruta, con la complejidad debida
a la permanencia durante la fase de rima con los restos de levadura, mas evidente
en el caso de las menciones Reserva y Gran Afada y estara exento de defectos
especialmente debidos a procesos oxidativos o reductivos.

*En los limites no contemplados se aplicara la normativa vigente.
* Graduacion alcohdlica adquirida maxima: 13%vol.
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Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en |11

% vol.):

Acidez total minima: 5,5 en gramos por litro expresado en

acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro): 10,83

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en 140
miligramos por litro):

5. Practicas vitivinicolas
a. Practicas enoldgicas especificas

Practica de cultivo

Se considera que el vifiedo entra en produccion en su 4- ciclo vegetativo (o antes,
previa autorizacion).

Densidad: min. 2.850-max.10.000 cepas/Ha

Poda/Sistemas de conduccién: Vaso tradicional y variantes, Doble cordén, Vara y
pulgar, Corddon simple o unilateral, Doble Guyot (solo para Chardonnay,
Sauvignon blanc, Verdejo, Maturana blanca, Tempranillo blanco y Turruntés).

Carga Maxima: 12 yemas/cepa; 16 para variedades blancas mencionadas y 14
para Garnacha. Posibles excepciones.

Riego: Autorizado. Entre el 15 agosto y la vendimia exclusivamente con sistemas
localizados y comunicacion escrita con 24 h de antelacion; aspersion con
autorizacion; prohibicion de otros métodos.

Para vinos espumosos de calidad la vendimia habra de ser manual (se prohibe la
mecanica).

Practica enolégica especifica

Proporcion de variedades por tipos de vino:

TINTO: Min. 95 % de variedades tintas, si es uva desgranada y 85 % si esta entera.
BLANCO: 100% uva blanca.

ROSADO: Min. 25 % uva tinta
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ESPUMOSOS DE CALIDAD (BLANCOS Y ROSADOS): con uvas blancas y/o
tintas. Los rosados al menos llevaran un 25% de uva tinta.

La mezcla, opcional, de colores de uva, se hara tras la entrega.

Caracteristicas de la uva: Sana y con grado natural min: 11 % vol. para tintas, 10,5
% vol. para blancas y 9,5 % vol para espumosos de calidad.

Rendimiento de transformacién maximo:

—70 litros/100 kg vendimia para vinos. Puede variar excepcionalmente dentro
de ciertos limites.

—62 litros/100 kg vendimia para espumosos de calidad. Puede
variar excepcionalmente dentro de ciertos limites.

—65 litros/100 kg vendimia para los que vayan a ostentar la mencién «vifiedo
singular». No puede variar.

Restriccion pertinente en la vinificacion

Prohibiciones:

—Uso de fracciones mosto/vino obtenidas por presiones inadecuadas en vinos
protegidos

—Prensas  continuas, maquinas estrujadoras de accion centrifuga,
precalentamiento de la uva o calentamiento de mostos/vinos en presencia de
orujos tendentes a forzar la extraccion de materia colorante

—Uso de trozos de madera de roble en la elaboracion, crianza y almacenamiento
— Mezcla distintos tipos de vino para obtener vino diferente a los
mezclados. Condiciones particulares de elaboracién:

—Fermentado en barrica: sélo para blancos y rosados, con al menos 1 mes de
permanencia en barrica.

—NMaceracién carbénica: en la elaboracion de tintos, se admite un maximo de 5%
de uva blanca despalillada o un 15% si es entera.

—Vino espumoso de calidad: por el método tradicional. Al menos 15 meses entre
tiraje y deguelle, ininterrumpidos, en la misma botella. Todo el proceso de
elaboracién, incluido el etiquetado, en la misma bodega. En la segunda
fermentaciéon el grado adquirido no puede subir mas de 1,5%vol. El licor de
expedicion no puede subir el grado adquirido en mas de 0,5%vol. Después del
deguelle se permite el trasvase, sin filtracion, a botellas de vidrio de menos de
0,751 0 de 3 1 0 mas. Prohibida la acidificacion y decoloracién.
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b. Rendimientos maximos
Variedades tintas

6 500 kilogramos de uvas por hectarea
Variedades tintas

45,5 hectolitros por hectarea
Variedades blancas

9 000 kilogramos de uvas por hectarea
Variedades blancas

63 hectolitros por hectarea

Uva tinta destinada a «vifiedo
singular» 5 000 kilogramos de uvas
por hectarea Uva tinta destinada a
«vifedo singular» 32,5 hectolitros
por hectarea

Uva blanca destinada a «vifiedo
singular» 6 922 kilogramos de uvas por
hectarea Uva blanca destinada a
«vifedo singular» 44,99 hectolitros por
hectarea

6. Zona geografica delimitada
RIOJA ALTA

Comunidad Autébnoma de La Rioja
Abalos

Alesanco

Aleson

Anguciana

Arenzana de

Abajo Arenzana

de Arriba Azofra

Badaran
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Banares

Bafios de Rio Tobia
Bafos de Rioja
Berceo

Bezares

Bobadilla

Brifas

Briones

Camprovin

Canillas

Canas

Cardenas
Casalarreina
Castanares de Rioja
Cellorigo

Cenicero

Cidamén

Cihuri

Ciruena

Cordovin

Cuzcurrita de Rio Tirén
Daroca de Rioja
Entrena

Estollo

Foncea

Fonzaleche
Fuenmayor
Galbarruli

Gimileo
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Haro

Hervias

Herramélluri

Hormilla

Hormilleja

Hornos de Moncalvillo
Huércanos

Lardero

Leiva

Logrofio

Manjarrés

Matute

Medrano

N3jera

Navarrete

Ochanduri

Ollauri

Rodezno

Sajazarra

San Asensio

San Millan de Yécora
San Torcuato

San Vicente de la Sonsierra
Santa Coloma Sojuela
Sorzano

Sotés

Tirgo

Tormantos
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Torrecilla sobre Alesanco
Torremontalbo

Treviana

Tricio

Urufuela

Ventosa

Villalba de Rioja

Villar de Torre

Villarejo

Zarratén

Provincia de Burgos (Miranda de Ebro): El Ternero (enclave)
RIOJA ORIENTAL
Comunidad Autonoma de La Rioja
Agoncillo

Aguilar del Rio Alhama
Albelda

Alberite

Alcanadre

Aldeanueva de Ebro
Alfaro

Arnedillo

Arnedo

Arrubal

Ausejo

Autol

Bergasa

Bergasilla

Calahorra

Cervera del Rio Alhama
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Clavijo

Corera

Cornago

El Redal

El Villar de Arnedo
Galilea

Gravalos

Herce

Igea

Lagunilla de Jubera
Leza del Rio Leza
Molinos de Océn
Murillo de Rio Leza
Muro de Aguas

Nalda

Océn (La Villa)
Pradején

Préjano

Quel

Ribafrecha

Rincén de Soto

Santa Engracia de Jubera (zona Norte)
Santa Eulalia Bajera
Tudelilla

Villamediana de Iregua
Villarroya

Comunidad Autbnoma de Navarra
Andosilla

Aras
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Azagra

Bargota

Mendavia

San Adrian
Sartaguda

Viana

RIOJA ALAVESA
Provincia de Alava
Bafios de Ebro
Barriobusto

Cripan

Elciego

Elvillar de Alava
Labastida

Labraza

Laguardia

Lanciego

Lapuebla de La barca
Leza

Moreda de Alava
Navaridas

Oyén

Salinillas de Buradon
Samaniego
Villabuena de Alava
Yécora

Los vifiedos del municipio de Lodosa, situados en la margen derecha del Ebro, que a
fecha 29 de abril de 1991 se hallasen inscritos en el Registro de vifiedos del
Consejo, mantendran su inscripcion en cuanto subsistan
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Cualquier modificacion que se produzca en los limites de los términos
municipales incluidos en la zona de produccién no llevara aparejada la baja en
el Registro de Vinas de los vifiedos afectados que se hallen inscritos.

Dentro de la zona de produccion se incluyen entidades geograficas
menores identificadas como «vifiedo singular», de tamafio inferior a un
término municipal que puede comprender una sola parcela catastral o varias
distintas, y con vifiedo de edad minima de 35 afos.

Los vifiedos singulares reconocidos se delimitan en el Anexo de la
Orden APA/816/2019 de 28 de junio 2019 (BOE 181 de 30 de
julio 2019) (https://www.boe.es/boe/dias/2019/07/30/pdfs/BOE-
A-2019-11186.pdf) y en el Anexo de la Orden APA/780/2020 de 3 de agosto
2020 (BOE 214 de 8 de agosto 2020) (https://www.boe.es/boe/dias/2020/08/08/
pdfs/BOE-A-2020-9446.pdf).

7. Principales variedades de uva de vinificacion
ALARIJE - MALVASIA RIOJANA
ALBILLO MAYOR - TURRUNTES
CHARDONNAY

GARNACHA

BLANCA

GARNACHA TINTA

GRACIANO

MACABEO - VIURA

MATURANA

BLANCA

MATURANA TINTA

MAZUELA

SAUVIGNON

BLANC

TEMPRANILLO

TEMPRANILLO BLANCO
VERDEJO

8. Descripcion del (de los) vinculo(s)
«VINO»

Los vinos de uvas procedentes de Rioja Alta se caracterizan por la especial
influencia del clima atlantico, que hace que los vinos tengan una graduacion
media y cuerpo y
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acidez elevada, consecuencia de lo cual son vinos aptos para el envejecimiento
en barrica. Es una zona con menor numero de horas de luminosidad durante el
ciclo vegetativo que en la zona mas meridional de la Denominacién y mayor
pluviometria, lo que guarda relacion directa con su acidez, que consideradas junto
a la proteccion que ejerce la Sierra de Cantabria refuerzan las caracteristicas
descritas, tanto si se elaboran solos como si se ensamblan con vinos procedentes
de las otras zonas. En el caso de la zona Rioja Alavesa, la confluencia de climas
atlantico y mediterraneo supone que la graduacion media sea algo mas elevada
que la de los anteriores, vinos con algo menos de acidez y mas versatiles, en el
sentido de que son vinos tanto para un consumo mas inmediato como también
aptos para el envejecimiento. La proteccion de la Sierra de Cantabria, al norte, se
hace todavia mas decisiva. Las horas de luminosidad son similares a las de Rioja
Alta, si bien la pluviometria es algo inferior. Su versatilidad alcanza también a la
idoneidad para obtener vinos de ensamblaje. Finalmente, en el caso de los vinos
procedentes de la zona mas meridional, la zona Oriental, observamos una menor
pluviometria, un clima marcadamente mediterraneo caracterizado también por una
mayor insolacidon con caracter general, un grado mas elevado, extracto e
idoneidad para el ensamblaje en vinos dedicados a la crianza, a la vez que ofrece
también vinos que pueden ser aptos también para el consumo mas inmediato.

La diferente tipologia de suelos descubre tres con caracter mayoritario. De un lado
los arcillo-calcareos, situados en la parte mas septentrional de la Denominacién,
que constituyen la fuente fundamental para la crianza, a caballo entre Rioja Alavesa
y Rioja Alta, mientras que en esta ultima zona y en la Oriental, también aparecen
los aluviales y los arcillo-ferrosos, que caracterizan vinos de menor cuerpo que los
anteriores.

La antiquisima actividad vitivinicola y la trascendencia del vino en la regién, cuyo
impacto economico se situa en el 20% de su Producto Interior Bruto, ha supuesto
que la dependencia para la sostenibilidad haya optimizado las ventajas que
ofrecen las condiciones naturales que se describen y en particular la
especializacion en la crianza de los vinos hasta culminar una de las mayores
concentraciones de barricas de roble en el mundo.

«VINO ESPUMOSO DE CALIDAD»

Aunque la Denominacién se caracteriza por la mayoritaria elaboraciéon de vinos
tranquilos, no es menos cierto que existe constancia de la elaboraciéon de
espumosos de calidad por algunas bodegas mediante el método tradicional desde
mediados del siglo XIX, lo que justifica el saber hacer y la experiencia.

La frescura y acidez constituyen dos elementos clave en la elaboracién de
espumosos de calidad. El hecho de que la Denominacién se encuentre enclavada
en una zona fresca segun la integral térmica de Winkler contribuye a ciclos
vegetativos cortos que culminan una correcta maduracion fendlica sin alcanzar
graduaciones elevadas, extremos que constituyen el punto de partida idéneo para la
obtencion de estos vinos.
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9. Condiciones complementarias esenciales (envasado, etiquetado,
otros requisitos)

Marco juridico:

En la legislacion nacional

Tipo de condicion complementaria:
Envasado en la zona geografica delimitada
Descripcién de la condicién:

El embotellado de vinos amparados por la denominacion de origen calificada Rioja
debera ser realizado exclusivamente en las bodegas inscritas autorizadas por el
Consejo Regulador, perdiendo el vino en otro caso el derecho al uso de la
denominacion.

Este requisito se establece al constatar que el riesgo para la calidad del vino
finalmente ofrecido al consumo es mas elevado cuando el vino ha sido
transportado y embotellado fuera de la zona de produccion que cuando estas
operaciones se realizan en dicha zona. Sirve para proteger la gran reputacién del
vino de Rioja mediante un reforzamiento del control de sus caracteristicas
particulares y de su calidad protegiendo la denominacion de origen calificada de la
que es beneficiaria la colectividad de productores afectados. La decision fue
reconocida por sentencia del Tribunal de Justicia de la Union Europea de 16 de
mayo de 2000.

Marco juridico:

En la legislacion nacional

Tipo de condicién complementaria:
Disposiciones adicionales relativas al etiquetado
Descripcién de la condicién:

Es obligatorio que aparezca «RIOJA» destacada y, justo debajo de «RIOJAY,
deben figurar los siguientes elementos: la mencién

«Denominacién de Origen Calificaday; el sello del Consejo Regulador; la marca
comercial; y el nombre o razon social de una bodega inscrita o un nombre
comercial.

Prohibido alusiones a «barrica» y «madera» en la comercializacién, propaganda y
etiquetado de los vinos,sin haber agotado los procesos de crianza.

Se puede usar el nombre de una zona o municipio cuando la uva proceda de la
misma y su elaboracion, crianza, en su caso, y embotellado se realice alli. Si bien
en su elaboracién puede usarse como maximo un 15% de uva procedente de
vifiedos inscritos, en términos municipales limitrofes a la zona o municipio de
ubicacion del operador y siempre que se acredite , disponer en exclusiva por un
periodo minimo de 10 afios de forma ininterrumpida del citado 15% de la uva.
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En los vinos espumosos de calidad figurara la expresion «Método Tradicional»
ubicada inmediatamente debajo del término relativo al contenido en azucar y con
caracteres de tamafo equivalentes como maximo a los utilizados para el
nombre
«Rioja».

En la etiqueta que porte las menciones obligatorias, los caracteres de la
expresion
«Método Tradicional» no podran representarse en un tamano inferior a 0,3 cm.

El término «vifedo singular» figurara inmediatamente debajo del nombre del
mismo registrado como marca, con caracteres de tamafo, grosor y color
equivalentes como maximo a los utilizados para el nombre «Rioja».

Marco juridico:

En la legislacion nacional

Tipo de condiciéon complementaria:

Disposiciones adicionales relativas al etiquetado
Descripcion de la condicion:

Sin perjuicio de lo expuesto seran de obligado cumplimiento los requisitos
minimos de etiquetado que se establezcan de conformidad con el articulo 17 h) 4o
de la Ley 6/2015 de 12 de mayo 2015, de Denominaciones de Origen e
Indicaciones Geograficas Protegidas de ambito territorial supraautonémico.
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APPELLATION OF ORIGIN - AO 1176

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1176

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN

Ribeira Sacra

GOOD(S)
1. Wine

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

1. Any producer who complies with the specifications.

2. Regulatory Council of the Designation of Origin Ribeira Sacra.
Address Regulatory Council of the Designation of Origin Ribeira Sacra

GEOGRAPHICAL AREA

Ribeira Sacra-Galicia (SPAIN).
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Address

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Commission.

Article 107 of Regulation (EU) No. 1308/2013 of the European
Parliament and of the Council dated December 17, 2013
establishing the common organization for the markets of
agricultural products and repealing Regulations (EEC) No. 922/72,
(EEC) No. 234/79, (EC) No. 1037/2001 and (EC) No. 1234/2007.

Official Journal of the European Union L347 dated 20.12.2013.
PDO-ES-A1128
April 14, 2004

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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APPELLATION D’ORIGINE - AO 1176

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1176

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE

Ribeira Sacra

PRODUIT(S)
1. Vin

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

1. Tout producteur respectant le cahier des charges.

2. Conseil régulateur de I'appellation d’origine Ribeira Sacra.

Adresse Conseil régulateur de I'appellation d’origine Ribeira Sacra

AIRE GEOGRAPHIQUE

Ribeira Sacra-Galice (ESPAGNE).
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BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

1. Commission européenne.

Article 107 du Réglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen
et du Conseil du 17 décembre 2013 portant organisation commune
des marchés des produits agricoles et abrogeant les reglements
(CEE) n° 922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001 et (CE)

n°® 1234/2007.

Journal officiel de I'Union européenne L347 du 20.12.2013.
PDO-ES-A1128
14.04.2004

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Adresse Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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DENOMINACION DE ORIGEN - AO 1176

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1176

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

DENOMINACION DE ORIGEN

Ribeira Sacra

PRODUCTO(S)

1. Vino

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

1. Todo productor que respete el pliego de condiciones.

2. Consello Regulador Denominacion de Orixen Ribeira Sacra.

Direcciéon Consello Regulador Denominacién de Orixen Ribeira Sacra

ZONA GEOGRAFICA

Ribeira Sacra-Galicia (ESPANA).
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Direccion

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION

EN LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

Comision Europea.

Articulo 107 del Reglamento (UE) No 1308/2013 del Parlamento
europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se
crea la organizacion comun de mercados de los productos agrarios
y por el que se derogan los Reglamentos (CEE) no 922/72, (CEE)
no 234/79, (CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007.

Diario Oficial de la Unién Europea L347 de 20.12.2013.
PDO-ES-A1128
14.04.2004

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comision Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccién B. Calidad, Investigacion e Innovacion, y
Divulgacion

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Unién Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espariol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del
Reglamento Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra -
Detalles relativos a la calidad, reputacion o caracteristicas.

1. Denominacion del producto
Ribeira Sacra.

2. Tipo de indicacion geografica
DOP - Denominacién de Origen Protegida.

3. Categorias de productos vitivinicolas

1. Vino.

4. Descripcion del (de los) vino(s)
VINO TINTO: Ribeira Sacra Summun Tinto y Ribeira Sacra tinto
Ribeira Sacra Summun tinto:

—Fase visual: limpio y brillante, capa media alta, color rojo que va desde el rojo
cereza al rojo purpura.

—Fase olfativa: olores frutales de al menos una de las siguientes series: bayas
rojas (frutos del bosque) o frutas de arbol (frutos rojos de hueso).

—Fase gustativa: franco, aromas a una de las siguientes series: bayas rojas o
frutas de arbol, equilibrado en relacién alcohol, acidez y astringencia, con
duracion del recuerdo aromatico del vino.

Ribeira Sacra tinto:

—Fase visual: limpio y brillante, capa media alta, color rojo que va desde el rojo
cereza al rojo purpura.

—Fase olfativa: olores frutales de al menos una de las siguientes series: bayas
rojas (frutos del bosque) o frutas de arbol (frutos rojos de hueso).

—Fase gustativa: franco, aromas de la serie bayas rojas o frutas de arbol,
equilibrado en relacién alcohol, acidez y astringencia, con duracion del recuerdo
aromatico del vino.

*Los limites de los parametros no sefnalados cumpliran la normativa vigente.
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Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % |11

vol):

Acidez total minima: 4,5 en gramos por litro expresada en

acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro): 11,67

Contenido méaximo total de anhidrido sulfuroso (en  |120
miligramos por litro):

VINO BLANCO: Ribeira Sacra SUmmum blanco

—Fase visual: limpio y brillante, color amarillo que va desde el palido hasta el
dorado.

—Fase olfativa: franco, olores de la serie frutas de arbol (frutos blancos de pepita y
hueso).

—Fase gustativa: franco, aromas de la serie frutas de arbol, equilibrado en relacién
alcohol y acidez, con duracion del recuerdo aromatico del vino.

*Los limites de los parametros no senalados cumpliran la normativa vigente.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % |11

vol):

Acidez total minima: 4,5 en gramos por litro expresada en

acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro): |11,67

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en 160
miligramos por litro):

VINO TINTO: Ribeira Sacra Summun Barrica tinto y Ribeira Sacra Summun Garda
tinto

Los vinos comercializados con el término "barrica" deberan cumplir, ademas de lo
especificado en los puntos anteriores segun el tipo de vino, las siguientes
caracteristicas:

—Fase olfativa: olor de al menos una de las siguientes series: especias, maderas
o roble.
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—Fase gustativa: aroma de al menos una de las siguientes series: especias,
maderas o roble.

*Los limites de los parametros no sefalados cumpliran la normativa vigente.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % |12

vol):

Acidez total minima: 4,5 en gramos por litro expresada en

acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro): 16,67

Contenido méaximo total de anhidrido sulfuroso (en  |140
miligramos por litro):

VINO BLANCO: Ribeira Sacra Barrica Blanco y Ribeira Sacra Garda Blanco

Los vinos comercializados con el término "barrica" deberan cumplir, ademas de lo
especificado en los puntos anteriores segun el tipo de vino, las siguientes
caracteristicas:

—Fase olfativa: olor de al menos una de las siguientes series: especias, maderas o
roble.

—Fase gustativa: aroma de al menos una de las siguientes series: especias,
maderas o roble.

*Los limites de los parametros no sefalados cumpliran la normativa vigente.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % |12

vol):

Acidez total minima: 4,5 en gramos por litro expresada en

acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro): 16,67

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en 160
miligramos por litro):
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VINO ROSADO: Ribeira Sacra SUmmum rosado

—Fase visual: limpio y brillante, capa baja o media, color que va del rosa palido al
rojo cereza.

—Fase olfativa: olores frutales de al menos una de las siguientes series: frutos del
bosque o frutos rojos de hueso.

—Fase gustativa: franco, aromas a una de las siguientes series: frutos del bosque
o frutos rojos de hueso, equilibrado en relacion alcohol y acidez, con duracion
del recuerdo aromatico del vino.

*Los limites de los parametros no sefalados cumpliran la normativa vigente.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % |11

vol):

Acidez total minima: 4,5 en gramos por litro expresada en

acido tartarico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro): 11,67

Contenido méaximo total de anhidrido sulfuroso (en  |120
miligramos por litro):

5. Practicas vitivinicolas
a. Practicas enologicas especificas
Practica enolégica especifica

—EI rendimiento en la extraccidn no sera superior a 69 | de vino por cada 100 kg
de uva. En el caso de los vinos rosados no sera superior a 40 | de vino por cada
100 kg de uva.

—Para utilizar el término «barrica» los vinos deben haber sido sometidos a un
proceso de envejecimiento en barricas de madera con los siguientes requisitos
de tiempo minimo y volumen maximo:

—Tintos: minimo de 6 meses en barricas de 500 | de capacidad maxima.

—Blancos: minimo de 3 meses en barricas de madera de 600 | de capacidad
maxima.
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—Para utilizar el término «Garda» los vinos deben haber sido sometidos a un
proceso de envejecimiento minimo de 7 meses en tintos y 4 meses en blancos
en depdsitos de madera, hormigdn u otros materiales permitidos por la
legislacién alimentaria distintos del acero y el poliéster, con los siguientes
requisitos de volumen:

—en los tintos:
— depdsitos de madera con volumenes desde 225 | hasta 10 000 |
—depdsitos de hormigon u otros materiales con volumenes de hasta 5 000 |
—en los blancos:
— depdsitos de madera con volumenes desde 225 | hasta 8 000 |
—depositos de hormigon u otros materiales con volumenes de hasta 5 000 |

Restriccion pertinente en la vinificacion

—Las variedades tintas Mencia, Brancellao, Merenzao, Sousén, Caifo tinto, Caifio
longo y Caifo bravo y las blancas Godello, Loureira, Treixadura, Dona branca,
Albarifio, Torrontés, Branco lexitimo y Caifio blanco tienen la consideracién de
preferentes o principales. Los vinos que lleven la mencion “Summum” estaran
elaborados con un minimo del 85 % de estas variedades. Los vinos tintos que
no se comercialicen como «Summum» deberan elaborarse al menos con un 70%
de la variedad Mencia.

—No se permite la utilizacion de prensas continuas ni de maquinas prensoras de
accioén centrifuga de alta velocidad.

—No se permiten practicas de precalentamiento de la uva o de calentamiento de
los mostos o de los vinos en presencia de los orujos para forzar la extraccion de
materia colorante.

—En la elaboracién de los Ribeira Sacra rosados el tiempo de maceracion del
mosto con los hollejos no podra ser superior a 48 horas.

—No se podran utilizar pedazos de madera de roble en la elaboracion y
posteriores procesos.
Practica de cultivo

—La vendimia se realizara con el mayor esmero, integramente de forma manual
en cajas de vendimia autorizadas por el Consejo Regulador, y para la
elaboracién de vinos protegidos se emplearan exclusivamente uvas sanas y con
el grado de madurez necesario.
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b. Rendimientos maximos
Variedades tintas

9 500 kilogramos de uvas por hectarea
Variedades tintas

65,55 hectolitros por hectarea
Variedades blancas

12 000 kilogramos de uvas por
hectarea Variedades blancas

82,80 hectolitros por hectarea

6. Zona geografica delimitada

La zona de delimitada esta formada por cinco subzonas que comprenden parte de
los términos municipales que se indican a continuacion:

— Subzona de Amandi: Sober y Monforte de Lemos.
—Subzona de Chantada: Portomarin, Taboada, Chantada, Carballedo y A Peroxa.

—Subzona de Quiroga-Bibei: Monforte de Lemos, A Pobra de Brollon, Quiroga,
Ribas de Sil, a Pobra de Trives, Manzaneda y San Xoan de Rio.

—Subzona de Ribeiras do Mifio: Paradela, O Savifiao, Panton, Sober y Monforte de
Lemos.

—Subzona de Ribeiras do Sil: A Teixeira, Parada do Sil, Castro Caldelas y
Nogueira de Ramuin.

Estos términos municipales se distribuyen entre las provincias de Lugo y Ourense,
en la Comunidad Autonoma de Galicia.

7. Principales variedades de uva de

vinificacion ALBARIN BLANCO - BRANCO

LEXITIMO ALBARINO

BRANCELLAO

CAINO BLANCO

CAINO BRAVO

CAINO LONGO

CAINO TINTO
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DONA BLANCA - DONA BRANCA
GODELLO

LOUREIRA - LOUREIRO BLANCO
MENCIA

MERENZAO

SOUSON

TORRONTES

TREIXADURA

8. Descripcion del (de los) vinculo(s)

La principal sefia de identidad de estos vinos es su viticultura (denominada
«viticultura heroica»), que se desarrolla sobre bancales en escarpadas laderas,
conformando un impresionante paisaje antropizado. La orografia determina la
existencia de multitud de microclimas, por lo que la seleccién de la altitud y la
orientaciéon es determinante en la adecuada maduracion. Ademas, las uvas
utilizadas son principalmente de variedades autdctonas, seleccionadas a lo largo
de los siglos por los vitivinicultores y adaptadas al clima y suelo de la zona. Se
elaboran principalmente tintos, en los que la variedad Mencia es la protagonista,
dando lugar a vinos color cereza con acidez equilibrada y afrutados.

9. Condiciones complementarias esenciales (envasado, etiquetado,
otros requisitos)

Marco juridico:

En la legislacion nacional

Tipo de condicion complementaria:

Excepcion al requisito de produccidn en la zona geografica delimitada
Descripcién de la condicién:

La zona de produccion esta constituida principalmente por zonas de ladera con
fuertes pendientes, lo que dificulta la construccién de bodegas. Por ello se permite
la elaboracion en bodegas construidas en terrenos de algunas parroquias
colindantes con la zona de produccion en las subzonas y términos municipales
siguientes:

Amandi: Sober.
Chantada: Carballedo, A Peroxa, Portomarin, Taboada vy
Chantada. Ribeiras do Mifio: Panton y O Savifiao.
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Ribeiras do Sil: A Teixeira y Castro Caldelas.
Marco juridico:

En la legislacion nacional

Tipo de condicién complementaria:
Envasado en la zona geografica delimitada
Descripcién de la condicién:

El envasado debe realizarse en origen. El transporte y embotellado fuera de la
zona de produccién y elaboracion constituye un riesgo para la calidad del vino, ya
que se puede ver expuesto a fenomenos de o6xido -reduccién, variaciones de
temperatura y otros, tanto mas graves cuanto mayor sea la distancia recorrida. El
embotellado en origen permite preservar las caracteristicas y calidad del producto.

Marco juridico:

En la legislacion nacional

Tipo de condiciéon complementaria:

Disposiciones  adicionales relativas  al etiquetado
Descripcion de la condicién:

El nombre de la denominacién de origen figurara con caracteres de una
altura minima de 4 mm. El nombre de la subzona y la variedad, de indicarse,
deberan recogerse con caracteres como maximo de la mitad de la altura que se
utilice para el nombre de la DOP.

Es obligatorio el uso de marca comercial. Cuando se utilicen marcas que sean
empleadas también en otras denominaciones de origen, la mencidon «Ribeira
Sacra» tendra que ir en el mismo campo visual que el nombre de la marca
comercial, siendo el tamafo de la mencion «Ribeira Sacra» al menos tres veces
superior al nombre de la marca comercial, sobre el mismo fondo y con el mismo
tipo de letra.

Todas las botellas llevaran una contraetiqueta numerada. Dicha contraetiqueta
incluira el logotipo de la denominacién de origen.
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APPELLATION OF ORIGIN - AO 1177

1.
2.
Address

REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1177

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN

Ribeiro

GOOD(S)
Wine

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

Any producer who complies with the specifications.
Regulatory Council of the Designation of Origin Ribeiro.

Avda. Redondela, 3 - 2° Andar
32400 Ribadavia
Ourense

Spain

GEOGRAPHICAL AREA

The production area of the wines protected by the Ribeiro appellation of
origin consists of the lands located in the following municipalities and
areas:

Ribadavia, Arnoia, Castrelo de Mifio, Carballeda de Avia, Leiro,
Cenlle, Beade, Punxin and Cortegada districts; the parishes of
Banga, Cabanelas and O Baron, in the district of O Carballifio; the
parishes of Pazos de Arenteiro, Albarellos, Laxas, Cameixa and
Moldes in the district of Boboras; the areas of Santa Cruz de
Arrabaldo and Untes in the district of Ourense, and in the district of
Toén the areas of Puga, A Eirexa de Puga, O Olivar, the village
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Address

of Fea and Celeirén and the parish of Alongos; and the village of A
Touza in the distict of San Amaro.

The municipalities are in the province of Ourense, in the Autonomous
Community of Galicia, Spain.

LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Commission.

Article 107 of Regulation (EU) No. 1308/2013 of the European
Parliament and of the Council dated December 17, 2013
establishing the common organization for the markets of
agricultural products and repealing Regulations (EEC) No. 922/72,
(EEC) No. 234/79, (EC) No. 1037/2001 and (EC) No. 1234/2007.

Official Journal of the European Union L347 dated 20.12.2013.
PDO-ES-A1123
June 13, 1986

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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APPELLATION D’ORIGINE - AO 1177

1.
2.

Adresse

DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMERO D’ENREGISTREMENT

AO-1177

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE

Ribeiro

PRODUIT(S)
Vin

BENEFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

Tout producteur respectant le cahier des charges.
Conseil régulateur de I'appellation d’origine Ribeiro.

Avda. Redondela, 3 - 2° Andar
32400 Ribadavia
Ourense

Espagne

AIRE GEOGRAPHIQUE

L’aire de production des vins protégés par I'appellation d’origine
Ribeiro se compose des terrains situés sur les municipalités et

localités suivantes:

Les communes de Ribadavia, Arnoia, Castrelo de Mifio, Carballeda
de Avia, Leiro, Cenlle, Beade, Punxin et Cortegada; les paroisses de
Banga, Cabanelas et O Baron, sur la commune de O Carballifio; les
paroisses de Pazos de Arenteiro, Albarellos, Laxas, Cameixa et
Moldes sur la commune de Boboras; les localités de Santa Cruz de
Arrabaldo et Untes sur la commune de Ourense, de la commune de
Toén, les localités de Puga, A Eirexa de Puga, O Olivar, le village
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Adresse

de Fea y Celeirdn et la paroisse de Alongos; et le village de A Touza
sur la commune de San Amaro.

Les municipalités sont situées dans la Province de Ourense, dans la
Communauté autonome de Galice, Espagne.

BASE JURIDIQUE DE L’'OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA
PARTIE CONTRACTANTE D’'ORIGINE

Commission européenne.

Article 107 du Réglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen
et du Conseil du 17 décembre 2013 portant organisation commune
des marchés des produits agricoles et abrogeant les reglements
(CEE) n° 922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001 et (CE)

n°® 1234/2007.

Journal officiel de I'Union européenne L347 du 20.12.2013.
PDO-ES-A1123
13.06.1986

ADMINISTRATION COMPETENTE

Commission européenne, Direction générale de I'agriculture et du
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation,
sensibilisation

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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DENOMINACION DE ORIGEN - AO 1177

1.
2.

Direccion

FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NUMERO DE REGISTRO

AO-1177

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unién Europea

DENOMINACION DE ORIGEN

Ribeiro

PRODUCTO(S)

Vino

BENEFICIARIOS, PERSONA FiSICA O JURIDICA

Todo productor que respete el pliego de condiciones.
Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Ribeiro.

Avda. Redondela, 3 - 2° Andar
32400 Ribadavia
Ourense

Espafia

ZONA GEOGRAFICA

La zona de produccién de los vinos protegidos por la denominacion
de origen Ribeiro esta constituida por los terrenos que se encuentran

en los términos municipales y lugares siguientes:

ayuntamientos de Ribadavia, Arnoia, Castrelo de Miho, Carballeda
de Avia, Leiro, Cenlle, Beade, Punxin y Cortegada; las parroquias

de Banga, Cabanelas y O Baron, en el ayuntamiento de O

Carballifio; las parroquias de Pazos de Arenteiro, Albarellos, Laxas,
Cameixa y Moldes en el ayuntamiento de Boboras; los lugares de
Santa Cruz de Arrabaldo y Untes en el ayuntamiento de Ourense, y
del ayuntamiento de Toén los lugares de Puga, A Eirexa de Puga, O
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Direccion

Olivar, el pueblo de Fea y Celeirdon y la parroquia de Alongos; v el
pueblo de A Touza del ayuntamiento de San Amaro.

Los términos municipales estan en la provincia de Ourense, en la
Comunidad Auténoma de Galicia, Espafa.

FUNDAMENTO JURIDICO DE LA CONCESION DE PROTECCION
EN LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

Comision Europea.

Articulo 107 del Reglamento (UE) No 1308/2013 del Parlamento
europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se
crea la organizacién comun de mercados de los productos agrarios y
por el que se derogan los Reglamentos (CEE) no 922/72, (CEE) no
234/79, (CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007.

Diario Oficial de la Unién Europea L347 de 20.12.2013.
PDO-ES-A1123
13.06.1986

ADMINISTRACION COMPETENTE

Comisién Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, Direccién B. Calidad, Investigacién e Innovacion, y
Divulgacién

Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels

Unién Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Espainiol
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S)
(RULE 5(3)) 1

DONNEES CONCERNANT LA QUALITE, LA NOTORIETE OU D’AUTRES CARACTERES
(REGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACION O LAS CARACTERISTICAS
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon
Agreement and the Geneva Act of the Lisbon Agreement — Les regles mentionnées ci-dessus sont celles
contenues dans le réglement d’exécution commun a I’Arrangement de Lisbonne et a I'Acte de Genéve de
I’Arrangement de Lisbonne — Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del Reglamento
Comun del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra - Detalles relativos a la
calidad, reputacion o caracteristicas.

DOCUMENTO UNICO

1. Nombre

Ribeiro

2. Tipo de indicacién geografica

Denominacion de Origen

Protegida

3. Categorias de productos vitivinicolas
1. Vino

5.  Vino espumoso de calidad

15. Vino de uvas pasificadas

4. Descripcion del (de los) vino(s)

Ribeiro Castes Blanco y Ribeiro

Blanco Aspecto visual del vino:

Transparente con tonalidades que varian del amarillo palido al amarillo dorado y
reflejos que varian desde tonalidades verdes a tonalidades doradas, en coherencia
con su edad y sistema de elaboracion.

Caracteristicas olfativas del vino:

Olores limpios y francos, con la presencia de algunos de los siguientes
descriptores: frutas maduras y frutas frescas, flores, mieles, hierbas aromaticas,
vegetales y balsamicos. Los vinos de la categoria Castes presentan mayor
complejidad e intensidades medias-altas.

Caracteristicas gustativas:

Frescos, equilibrados y aromatica retronasal sin defectos. Los vinos de la categoria
Castes presentan mayor estructura, volumen, sapidez, extracto y persistencia.
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*Para los limites no fijados se cumplira lo establecido por la legislacion de la UE
aplicable.

*Grado alcohdlico adquirido minimo de los Castes blancos: 11 % vol.

*En los vinos que hayan sido sometidos a un proceso de envejecimiento en
madera por un periodo superior a tres meses y con edad de hasta un afio, la
acidez volatil maxima sera de 0,85 g/l (14,17 meq/l), y cuando su edad sea
superior a un ano, de 0,9 g/l (15 meg/l) mas 0,06 g/l (1 meq/l) por cada grado
alcohdlico que supere los 11 % vol., sin superarse en ningun caso los limites
establecidos por la legislacion vigente al respecto.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol.):
Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 9,5
(en % vol.):
Acidez total minima: 4 en gramos por litro expresada

en acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por 13,3
litro):
Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso 200
(en miligramos por litro):

Ribeiro Castes Tinto y Ribeiro Tinto

Aspecto visual del vino:

Transparente y de capa media a alta, con tonalidades que varian del rojo violaceo al
rojo cereza y reflejos que varian desde tonalidades violetas a tonalidades teja, en
coherencia con su edad y sistema de elaboracién.

Caracteristicas olfativas del vino:

Olores limpios y francos, con la presencia de algunos de los siguientes descriptores:
frutas rojas y negras, maduras y frescas, flores, hierbas aromaticas, lacteos,
vegetales y balsamicos. Los vinos de la categoria Castes presentan mayor
complejidad e intensidades medias-altas.

Caracteristicas gustativas:

Frescos, equilibrados, con estructura tanica media a alta y aromatica retronasal sin

defectos. La categoria Castes presenta mayor finura tanica, volumen, sapidez,
extracto y persistencia.
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*Para los limites no fijados se cumplira lo establecido por la legislacion de la UE
aplicable.

*Grado alcohdlico adquirido minimo de los Castes tintos: 11 % vol.

*En los vinos que hayan sido sometidos a un proceso de envejecimiento en
madera por un periodo superior a tres meses y con edad de hasta un afio, la
acidez volatil maxima sera de 0,85 g/l (14,17 meq/l), y cuando su edad sea
superior a un afno, de 0,9 g/l (15 meg/l) mas 0,06 g/l (1 meq/l) por cada grado
alcohdlico que supere los 11 % vol., sin superarse en ningun caso los limites
establecidos por la legislacion vigente al respecto.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol.):
Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 9,5
(en % vol.):
Acidez total minima: 4 en gramos por litro expresada

en acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por 13,3
litro):
Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso 150
(en miligramos por litro):

Ribeiro Barrica blanco

Aspecto visual del vino:

Transparente con tonalidades que varian del amarillo palido al amarillo dorado y
reflejos que varian desde tonalidades verdes a tonalidades doradas, en coherencia
con su edad y sistema de elaboracion.

Caracteristicas olfativas del vino:

Complejos aromaticamente con olores limpios y francos, con equilibrio en el aporte
aromatico de la madera, de intensidad media a alta y con la presencia de alguno de
los siguientes descriptores: frutas maduras, frutas frescas, frutos secos, flores,
mieles, confituras, hierbas aromaticas, vegetales, balsamicos, especiados, tostados
y empireumaticos.

Caracteristicas gustativas:

Frescos, equilibrados e intensos, sapidos y con extracto, de buena estructura y
volumen, aromatica retronasal sin defectos y alta persistencia.
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*Para los limites no fijados se cumplira lo establecido por la legislacion de la UE
aplicable.

*En los vinos que hayan sido sometidos a un proceso de envejecimiento en
madera por un periodo superior a tres meses y con edad de hasta un ano, la
acidez volatil maxima sera de 0,85 g/l (14,17 meq/l), y cuando su edad sea
superior a un ano, de 0,9 g/l (15 meg/l) mas 0,06 g/l (1 meq/l) por cada grado
alcohdlico que supere los 11 % vol., sin superarse en ningun caso los limites
establecidos por la legislacion vigente al respecto.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol.):

Grado alcohdélico volumétrico adquirido minimo 12

(en % vol.):

Acidez total minima: 4 en gramos por litro

expresada en acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por 13,3
litro):
Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso 200
(en miligramos por litro):

Ribeiro Barrica tinto

Aspecto visual del vino:

Transparente y de capa media a alta, con tonalidades que varian del rojo violaceo al
rojo cereza y reflejos que varian desde tonalidades violetas a tonalidades teja, en
coherencia con su edad y sistema de elaboracién.

Caracteristicas olfativas del vino:

Complejos aromaticamente con olores limpios y francos, con equilibrio en el aporte
aromatico de la madera, de intensidad media a alta y con la presencia de alguno de
los siguientes descriptores: frutas rojas y negras maduras y frescas, frutos secos,
flores, confituras, hierbas aromaticas, vegetales, lacteos, balsamicos, especiados,
tostados, torrefactos y empireumaticos.

Caracteristicas gustativas:

Frescos, equilibrados e intensos, sapidos y con extracto, de buena estructura y
volumen, aromatica retronasal sin defectos y alta persistencia.
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*Para los limites no fijados se cumplira lo establecido por la legislacion de la UE
aplicable.

*En los vinos que hayan sido sometidos a un proceso de envejecimiento en
madera por un periodo superior a tres meses y con edad de hasta un ano, la
acidez volatil maxima sera de 0,85 g/l (14,17 meq/l), y cuando su edad sea
superior a un ano, de 0,9 g/l (15 meg/l) mas 0,06 g/l (1 meq/l) por cada grado
alcohdlico que supere los 11 % vol., sin superarse en ningun caso los limites
establecidos por la legislacion vigente al respecto.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 12

(en % vol.):

Acidez total minima: 4 en gramos por litro

expresada en acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por 13,3
litro):
Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso 150
(en miligramos por litro):

Ribeiro Espumoso blanco y rosado
Aspecto visual del vino:

Transparente con burbuja fina y persistente de tonalidades que varian del amarillo
palido al amarillo dorado (espumosos blancos), y del rosa frambuesa al rosa
anaranjado (espumosos rosados); y reflejos que varian desde tonalidades verdes a
tonalidades doradas (espumosos blancos), y tonalidades violaceas a tonalidades
naranjas (espumosos rosados), en coherencia con su edad y sistema de
elaboracion.

Caracteristicas olfativas del vino:

Complejos aromaticamente, con olores limpios y francos de intensidad media a alta
con la presencia de algunos de los siguientes descriptores: frutas maduras, frutas
frescas, frutos secos, levadura, miga de pan, bolleria, flores, mieles, confituras,
hierbas aromaticas, vegetales, balsamicos, especiados y tostados.

Caracteristicas gustativas:
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Frescos, equilibrados e intensos, sapidos y con extracto, de media a alta estructura
y volumen, con burbuja fina, persistente, agradable, fundente y cremosa, aromatica
retronasal sin defectos, persistencia media a alta

*Para los limites no fijados se cumplira lo establecido por la legislacién de la UE
aplicable.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en %

vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo

10 (en % vol.):
Acidez total minima: 5 en gramos por litro
expresada en acido tartarico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por 16,7
litro):
Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso 185
(en miligramos por litro):

Ribeiro Tostado (blanco y tinto)

Aspecto visual del vino:

Transparente, con tonalidades que varian del amarillo ambar al caoba y reflejos que
varian desde tonalidades doradas a tonalidades castano. En el caso de los tintos
pueden aparecer tonos rojizos, en coherencia con su edad y sistema de elaboracion.
Caracteristicas olfativas del vino:

Complejos aromaticamente, con olores limpios y francos de intensidad media a alta
con la presencia de algunos de los siguientes descriptores: frutas maduras, frutas
pasificadas, frutas confitadas, frutos secos, mieles, flores, hierbas aromaticas,
especiados, balsamicos, tostados, torrefactos, empireumaticos y maderas nobles.
Caracteristicas gustativas:

Dulces y equilibrados, con moderado frescor, intensos, volumen alto y sensacion
grasa, con extracto y muy sapidos, aromatica retronasal sin defectos, de intensidad

alta y larga persistencia.

*Para los limites no fijados se cumplira lo establecido por la legislacion de la UE
aplicable.
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* Sulfuroso maximo: 200 mg/l para tintos y 250 mg/l para blancos.
Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.):

Grado alcoholico volumétrico adquirido minimo (en % vol.):

Acidez total minima:

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro):

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro):

13

35

5. Practicas vitivinicolas
5.1. Practicas enoldgicas especificas
Practica enoldgica especifica

—Blancos vy tintos:

El rendimiento de extraccion no sea superior a setenta y dos litros de vino por
cada cien kg de uva para vinos basados en variedades principales («Ribeiro
Castes», «Ribeiro Barrica» y «Ribeiro Espumoso») y setenta y cuatro litros de
vino por cada cien kilos de uva para el resto.

Los «Ribeiro Castes» deberan de estar elaborados exclusivamente con
variedades principales.

Los «Ribeiro Barrica» seran vinos blancos o tintos que en algun momento de su
elaboracién estuviesen contenidos en barrica de un volumen maximo de 600
litros, y elaborados solo con variedades principales.

—Vinos espumosos

Elaborados solo con variedades principales, por el método tradicional, en sus
tipos de Brut y Brut Nature.
—Tostado:

Elaborados solo y respectivamente con las variedades principales blancas o
tintas. Por un proceso de pasificacion natural de las uvas en locales cubiertos y
con adecuadas caracteristicas que permitan la correcta pasificacion mediante
ventilacion natural. El periodo de secado minimo de 3 meses. Mosto de, al
menos, 350 g/litro de azucares. El rendimiento maximo sera de 40 litros de vino
por cada 100 kg de uvas pasas. Pasara un proceso de maduracion en cubas de
madera de roble o de cerezo, de manera que el tiempo total de contacto con la
madera, incluido, de ser el caso, el invertido durante el proceso de fermentacion,
no sea
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inferior a seis meses. Y un proceso de maduracién en botella no inferior a tres
meses.

Practica de cultivo

Las nuevas plantaciones tendran una densidad minima de 3 000 cepas por
hectarea.

La poda anual se podra realizar en Guyot, corddn, vaso alto tradicional o a pulgar.
El sistema de conduccion sera en espaldera o con tutores.

5.2. Rendimiento maximo por hectarea

Blancas principales para Castes, Barrica y Espumoso

13 000 kilogramos de uvas por hectarea

Blancas principales para Castes, Barrica y Espumoso

93,60 hectolitros por hectarea

Blancas principales para Tostado

13 000 kilogramos de uvas por hectarea

Blancas principales para Tostado

52 hectolitros por hectarea

Tintas principales para Tostado

12 000 kilogramos de uvas por hectarea

Tintas principales para Tostado

48 hectolitros por hectarea

Blancas y tintas principales para vinos distintos de los anteriores